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EDITAL DE LICITAGAO N° 035/2016
PREGAO PRESENCIAL N° 019/2016
Tipo Menor Prego
Registro de Pregos

O Servigo Nacional de Aprendizagem Comercial, Administragao Regional no Estado do
Rio Grande do Norte — SENAC-AR/RN torna publico aos interessados que estara reunido no dia, hora
e local abaixo discriminados, a fim de receber, abrir e examinar documentacdo e propostas de
empresas que pretendam participar do Pregdo Presencial n® 019/2016, por meio do Sistema de
Registro de Pregos, do tipo MENOR PREGCO, regido pela Resolugao Senac n°® 958/2012, legislagéo
correlata e demais exigéncias deste Edital.

Os envelopes contendo as Propostas de Pregos e os Documentos de Habilitagdo deverao ser
entregues a Comissdo de Licitagdo, reunida em sessdo publica no local, data e horério abaixo
definidos:

LOCAL DA ABERTURA: Sede do Senac/RN, localizada na Rua Sdo Tomé, n°® 444, Cidade Alta,
Natal/RN, CEP: 59025-030.

DATA DA ABERTURA: 27 DE OUTUBRO DE 2016 AS 09 HORAS E 00 MINUTOS.

1. OBJETO.

1.1 Registro de Precos para fornecimento de buffet e locacdo de espago, nos municipios de Natal
e Macaiba, para eventos institucionais do Departamento Regional do Senac, conforme especificagdes
e quantitativos constantes no Termo de Referéncia.

1.2 O Sistema de Registro de Pregos tem como objetivo manter o registro de propostas
vantajosas para atendimento das necessidades e conveniéncias do Senac/RN.

1.3 O Senac/RN nao se obriga a adquirir dos licitantes vencedores, podendo realizar licitagdo
especifica para a aquisicdo de um ou mais itens, hipdteses em que, em igualdade de condigdes, o
beneficiario do registro tera sempre preferéncia.

2. VALOR MAXIMO DA CONTRATAGAO.

2.1 O valor maximo estimado para a contratacdo do objeto desta licitagdo é de R$ 1.654.779,30
(um milh&o seiscentos e cinquenta e quatro mil setecentos e setenta e nove reais e trinta centavos).

3. IMPUGNAGAO AO EDITAL, ESCLARECIMENTOS E AVISOS.

3.1 Até o 3° (terceiro) dia util anterior & data fixada para recebimento das propostas
(considerando-se horas e dias Uteis das 08hs as 17hs, de segunda-feira a sexta-feira), qualquer pessoa
podera solicitar_esclarecimentos ou impugnar o ato convocatorio do presente pregao através de
correspondéncia enderecada a Comissao de Licitagdo do Senac ou via e-mail.
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3.2 Os pedidos de esclarecimento ou impugnagdes referentes ao presente procedimento deverao
ser enviados por escrito: via e-mail: cpl@rn.senac.br, correios ou entregues pessoalmente a Comissao
de Licitacéo, localizada na Administracdo Regional do Senac/RN: Rua Sdo Tomé, 444, Cidade Alta,
CEP: 59.025-030, Natal/RN.

3.3 Cabera a Comisséo de Licitagdo do Senac, auxiliada pelo setor responsavel pela elaboragao
deste Edital e pela area técnica, decidir sobre a peticdo no prazo de 02 (dois) dias uteis, contados de
seu protocolo e recebimento (considerando-se horas e dias uteis das 08hs as 17hs, de segunda-feira a
sexta-feira).

3.4 Acolhida a peticdo contra o ato convocatorio, constatando-se que as alteragdes afetardo a
formulacdo das propostas, serd designada nova data para a realizagdo do certame, mediante
comunicagao no site http://www.rn.senac.brllicitacoes.

3.5 N&o sendo formulados esclarecimentos e/ou informacfes até a data estabelecida para o
recebimento e abertura dos envelopes, pressupde-se que todos os elementos fornecidos sédo
suficientemente claros e precisos para permitir a perfeita apresentagdo da Proposta de Precos e dos
Documentos de Habilitagdo, ndo cabendo, portanto, as licitantes, o direito de qualquer reclamagao
posterior, tal como alegacdo de desconhecimento e/ou duvida sobre detalhamentos do objeto licitado,
implicando na plena aceitagdo das condi¢des estabelecidas neste Edital.

3.6 As questbes formuladas, bem como seus esclarecimentos, passardo a integrar o presente
Edital, independentemente de sua transcricdo. Peticdes apresentadas fora do prazo serdo
desconsideradas.

4. PARTICIPAGAO NA LICITAGAO.

4.1 A presente licitagdo sera regida pela Resolugdo Senac n°® 958, de 18 de setembro de 2012,
disponivel para consulta no site do Senac: http://www.rn.senac.br/servicos/downloads.

4.2 Poderao participar deste certame todas as pessoas juridicas, cujo ramo de atividade guarde
pertinéncia e compatibilidade com o objeto desta licitagdo e que atendam a todas as exigéncias deste
Edital e seus Anexos, inclusive quanto a documentagao.

4.3 N&o poderdo concorrer neste certame:
4.3.1 Consércios de empresas, qualquer que seja sua forma de constituicao;

4.3.2 Pessoas Fisicas ou Juridicas que estejam suspensas de participar em licitagdo
realizada pelo Senac/RN;

4.3.3 Pessoas Fisicas ou Juridicas que estejam suspensas temporariamente de participagéo
em licitagdo ou impedidas de contratar com a Administracdo Publica;

4.3.4 Pessoas Fisicas ou Juridicas que estejam inidoneas perante a Administragdo Publica;
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4.3.5 Pessoas Juridicas que se encontrem sob faléncia, concordata, dissolugao ou
liquidagao;

4.3.6 Pessoas Juridicas que tenham sdcios, gerentes ou administradores que sejam
empregados ou dirigentes do Senac/RN.

4.4 Caso a empresa licitante se enquadre como Microempresa ou Empresa de Pequeno Porte e
se verifique em face da presente licitagdo a ocorréncia de condigdes impeditivas e/ou vedagdes para o
seu enquadramento como tal, em especial os previstos nos artigos 17 e § 4° do art. 3° da Lei
Complementar n°® 123, de 14 de dezembro de 2006, a mesma devera considerar em sua proposta as
condigdes tributarias oriundas de seu desenquadramento, com vistas a celebragao da futura Ata.

4.5 N&o serdo aceitos pedidos de reequilibrio econémico-financeiro da Ata fundamentados na
alteragéo de regime tributario, decorrente de mudanca de enquadramento, devendo o Contratado arcar
com eventuais custos inerentes a esta alteragao.

4.6 Seréo aplicadas uma das sangdes previstas neste Edital e seus anexos a(s) microempresa(s)
e empresa(s) de pequeno porte que utilizar (em) falsamente do tratamento diferenciado previsto na Lei
Complementar n° 123/2006, tanto na licitagdo como na execugdo do contrato, sem prejuizo do
encaminhamento de representagao ao Ministério Publico para apuragéo de eventual pratica de crime.

47 A empresa que fizer falsamente as declaragdes mencionadas para participagdo nesta
Licitacdo incorrera no crime de falsidade ideoldgica e estara sujeita as penas previstas no art. 299 do
Cadigo Penal, sem prejuizo das demais sangdes penais, civis e administrativas cabiveis.

5. ENTREGA DOS ENVELOPES.

5.1 Os envelopes “Proposta” e “Documentag@o” deverdo ser entregues no local definido no
predmbulo deste Edital, até a data e o horério estabelecidos, quando entdo encerrar-se-a a fase de
recebimento dos envelopes.

5.2 Sera permitido o encaminhamento dos envelopes por via postal, desde que respeitados o
recebimento no local, a data e a horario estabelecidos no predmbulo deste Edital.

5.3 Os envelopes deverdo ser separados, fechados e rubricados no fecho, contendo em suas
partes externas e frontais, em caracteres destacados, além da razédo social e do CNPJ do licitante, os
seguintes dizeres:

PROPOSTA - ENVELOPE N°1

PREGAO PRESENCIAL N° 000/2016

SERVICO NACIONAL DE APRENDIZAGEM COMERCIAL
A COMISSAO DE LICITACAO

RAZAO SOCIAL DA PROPONENTE, E-MAIL E CNPJ.
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DOCUMENTAGAO - ENVELOPE N° 2

PREGAO PRESENCIAL N° 000/2016

SERVICO NACIONAL DE APRENDIZAGEM COMERCIAL
A COMISSAO DE LICITACAO

RAZAO SOCIAL DA PROPONENTE, E-MAIL E CNPJ.

6. CREDENCIAMENTO.

6.1 A sessao publica, que tera inicio na hora, data e local definidos no Edital, sera iniciada com o
credenciamento dos participantes, que deverao apresentar a documentacao solicitada.

6.2 As empresas interessadas em participar do certame deverdo estar representadas por
credenciados com poderes especificos para a pratica de todos os atos inerentes ao certame.

6.3 Para o credenciamento, devem ser entregues os seguintes documentos:

6.3.1 Tratando-se de representante legal da empresa, o estatuto social, contrato social ou
outro instrumento de registro comercial, registrados na junta Comercial ou, tratando-se de sociedades
civis, 0 ato constitutivo registrado no Cartério de Registro Civil de Pessoas Juridicas, no qual estejam
expressos seus poderes para exercer direitos e assumir obrigagdes em decorréncia de tal investidura,
o0s quais deverao estar autenticados;

6.3.2 Tratando-se de procurador, a procuragdo por instrumento publico ou particular, da
qual constem poderes especificos para formular lances, negociar prego, firmar declaragdes, interpor
recursos e desistir de sua interposicdo e praticar todos os demais atos pertinentes ao presente
certame, conforme modelo de credenciamento (Anexo Ill), acompanhada do correspondente
documento, dentre os indicados no item anterior, que comprove 0s poderes do mandatario para a
outorga, em original ou devidamente autenticada.

6.3.3 O representante legal da empresa e o procurador deverdo identificar-se, exibindo
documento oficial que contenha foto.

6.4 Sera admitido apenas um representante para cada licitante credenciada e cada um deles
podera representar apenas uma empresa.

6.5 A ndo apresentacdo ou incorre¢do dos documentos de credenciamento acarretara o nao
reconhecimento do representante da licitante, ficando o0 mesmo impedido de atuar nos procedimentos
do presente certame, embora ndo seja negado a empresa o direito de participar da licitagao.

6.6 As microempresas ou empresas de pequeno porte que se encontrarem nas condi¢cdes de
usufruir dos beneficios da Lei Complementar n® 123/2006 deverao apresentar a Declaragéo constante
do Anexo V, Documento 4, juntamente com os documentos relativos ao credenciamento.
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6.7 Na auséncia da Declaracdo e para fins de comprovagdo da condicdo de microempresa ou
empresa de pequeno porte, sera aceito 0 documento de constituicdo da empresa quando 0 mesmo
informar a referida condi¢do ou, ainda, declaragao preenchida de proprio punho, elaborada e assinada
pelo representante legal ou o procurador presente na sesséo.

1. SESSAO DE ABERTURA

7.1 Encerrada a fase de credenciamento, sera iniciada a entrega dos envelopes contendo
propostas comerciais, documentos de habilitagdo, que estardo fechados e separados, conforme
especificacdes contidas neste instrumento.

7.2 Caso algum licitante, por qualquer motivo, esteja impossibilitado de fazer a entrega presencial
dos envelopes através de seus empregados ou representante credenciado ou por meio de mensageiro,
podera fazé-la via Correios, com registro, devendo, nesta situacdo, chegarem ao destino até o dia,
horario e local fixados no predmbulo deste Edital.

7.3 A Comissao de Licitagdo ndo se responsabiliza por envelopes que n&o constem o
enderecamento correto e que, por isso, sejam destinados e/ou entregues em outros setores, mesmo
que no SENAC - AR/RN, bem como pelos que chegarem apés a data e hora de abertura do certame.

74 Aberto o primeiro envelope de proposta, estara encerrado o credenciamento e, por
consequéncia, a possibilidade de admissao de novos participantes no certame.

7.5 Se n3o houver tempo suficiente para a abertura dos envelopes de HABILITACAO em um
unico momento, em face do exame das Propostas de Prego apresentadas com os requisitos do ato
convocatorio, 0s envelopes nao abertos ficardo em poder da Comissdo de Licitacdo até a data e
horario marcados para prosseguimento dos trabalhos.

8. PROPOSTAS DE PRECOS: ENVELOPE 01.

8.1 Na presenca dos proponentes presentes serdo abertas e examinadas as propostas de
precos.

8.2 A proposta de pregos (Anexo Il) devera ser apresentada impressa, em 2 (duas) vias, em

lingua portuguesa, em papel timbrado da empresa, sem rasuras e entrelinhas, devidamente datada e
assinada pelo titular da licitante ou por seu representante legalmente habilitado. A Proposta devera
conter:

8.2.1 A razédo social do Proponente, endereco completo, telefone, CNPJ e “e-mail” e, devera
ainda, fazer mencgéo do nimero do certame;

8.2.2  Indicagéo dos pregos unitario e total do lote, em reais, expressos em algarismo,
sem dupla alternativa ou qualquer outra condi¢do que induza o julgamento a ter mais de um resultado,
sendo que 0s mesmos nao poderdo ultrapassar os valores maximos de referéncia estabelecidos neste
Edital (Anexo 1), sob pena de desclassificagao.

Servico Nacional de Aprendizagem Comercial
Departamento Regional do Rio Grande do Norte

Rua S&o Tomé, 444. Cidade Alta, Natal-RN.

CEP 59.025-030 | Tel.: (84) 4005-1000 | www.rn.senac.br



Pagina6'de 87

8.2.3 Especificagao do item com descrigao indicada no Termo de Referéncia;

8.24 Indicagdo do prazo de validade da proposta ndo inferior a 60 (sessenta) dias,
contados da data da abertura do envelope de proposta.

8.3 Na proposta de preco apresentada deverdo estar embutidos todos os custos administrativos,
impostos e demais despesas diretas e indiretas resultantes da execugdo do objeto, inclusive quanto a
incidéncia de quaisquer tributos, contribuigdes ou obrigages decorrentes da legislacdo trabalhista,
tributaria, fiscal e previdenciaria, e, ainda, custos referentes a implantagdo, se for o caso, como:
alocagéo de profissionais, méo de obra, seguro, alimentagdo e hospedagem.

8.4 A apresentacdo de proposta sera considerada como evidéncia de que o Licitante:

8.4.1 Examinou e tem pleno conhecimento do presente Edital e dos seus anexos, inclusive
quanto as descri¢des e observagdes constantes no Termo de Referéncia;

8.4.2 Aceita as clausulas e condi¢bes deste Edital, eventuais aditamentos e esclarecimentos
complementares;

8.4.3 Tem condicdes e compromete-se a fornecer o objeto contratual pelo valor, prazos e
especificagdes constantes da proposta de preco.

9. HABILITAGAO: ENVELOPE 02.
9.1 O envelope destinado a Habilitagdo devera conter:

9.1.1 Habilitagao Juridica:

9.1.1.1 Registro comercial, no caso de empresa individual;

9.1.1.2 Ato constitutivo, estatuto, contrato social em vigor devidamente registrado (cuja
atividade da empresa seja compativel com o que é exigido no objeto licitado) ou contrato social
consolidado, em se tratando de sociedades comerciais e, no caso de sociedades por agoes,
acompanhado de eleigdo de seus administradores. Os documentos em apre¢o deverdao estar

acompanhados de todas as alteragdes ou da consolidagao respectiva;

9.1.1.3 Inscrigdo do ato constitutivo, no caso de sociedades civis, acompanhada de
prova da diretoria em exercicio;

9.1.2 Regularidade Fiscal e Trabalhista:

9.1.2.1 Prova de inscricdo do licitante no Cadastro Nacional de Pessoa Juridica —

CNPJ;
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9122 Certiddo Negativa de Débitos — CND, para com a Seguridade Social = IN
(ou Certidao Unificada, conforme Portaria MF 358, de 02/10/2014);

9.1.2.3 Certificado de Regularidade de Situagdo — CRS para o Fundo de Garantia por
Tempo de Servigo — FGTS;

91.24 Prova de Regularidade para com as Fazendas Federal, Estadual e Municipal,
sendo:

a) Fazenda Federal — Certiddo Conjunta Negativa de Débitos de Tributos e Contribui¢des
Federais e quanto a Divida Ativa da Unido emitida pela Receita Federal do Brasil — RFB (ou Certiddo
Unificada, conforme Portaria MF 358, de 02/10/2014);

b) Fazenda Estadual - Certiddo de Regularidade de Débito de Tributos Estaduais, do
Estado onde o licitante mantém sua sede, podendo ser apresentados certidées que tenham sido
expedidas de forma genérica, abarcando todos os tributos, ou ainda de forma especifica desde que
seja contemplado o referido tributo;

c) Fazenda Municipal — Certidao de Regularidade de Tributos Municipais do domicilio ou
sede do licitante que comprove a inexisténcia de débito com ISSQN, podendo ser apresentadas
certiddes que tenham sido expedidas de forma genérica, abarcando todos os tributos, ou ainda de
forma especifica desde que seja contemplado o referido tributo.

9.1.25 Prova de inexisténcia de débitos inadimplidos perante a Justica do Trabalho,
mediante a apresentacdo de Certiddo de Negativa de Débitos Trabalhistas (CNDT), nos termos do
o Titulo VII-A da Consolida¢do das Leis do Trabalho, aprovada pelo Decreto-Lei no 5.452, de 1° de
maio de 1943.

9.1.3 Qualificagao Econdmico-Financeira:

9.1.3.1 Certidao Negativa de Faléncia ou Concordata, expedida pelo distribuidor da
sede da pessoa juridica, ou de execucdo patrimonial, expedida no domicilio da pessoa fisica,
compreendendo o periodo de pesquisa dos Ultimos 02 (dois) anos.

9.1.4 Qualificagdo Técnica:

9.14.1 Exclusivamente para os Lotes 01 e 02:

9.1.4.11 Anotacao de Responsabilidade Técnica (ART) em nome do profissional
responsavel pela instalagdo e manejo dos equipamentos de sonorizagdo (microfones,
pedestais, cabos de dudio, mesa de som, computador, telas de proje¢do, projetor multimidia,
computador, cabeamento);

9.14.1.2 Licenga/Alvara de Funcionamento relativo ao local (espago) indicado para a
realizacdo do evento, atualizado, expedido pelo érgdo responsavel no Municipio de sua
jurisdicao, com a atividade compativel com o objeto da licitagao;
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91413 Atestado de Vistoria valido, relativo ao local (espago) indicado para @
realizacdo dos eventos, expedido pelo Servico Técnico de Engenharia do Corpo de
Bombeiros — SERTEN.

9.14.2 Para os Lotes 1,2 e 3:

9.14.21 Alvara Sanitario emitido pela Vigilancia Sanitaria Federal, Estadual e/ou
Municipal, atualizado;

91422 Comprovagao de possuir em seu quadro, empregado, sécio ou prestador de
servigo, que seja profissional de nivel superior em Nutrigao (comprovacdo a ser realizada
mediante apresentacdo de copias autenticadas da Carteira de Trabalho, Contrato de
Prestacdo de Servicos, Contrato Social da empresa ou mediante apresentacdo de declaracdo
de contratacdo futura do profissional juntamente com documento probatério de registro do
profissional no Conselho Regional de Nutricdo-CRN);

91423 Licenga/Alvara de funcionamento do estabelecimento da licitante,
atualizado, expedido pelo 6rgao competente no municipio de sua jurisdi¢do, com a atividade
compativel com o objeto da licitagéo;

91424 No minimo, 01 (um) Atestado de Capacidade Técnica, emitido por pessoa
juridica de direito publico ou privado, comprovando que a licitante prestou ou esta prestando,
satisfatoriamente e a contento, servicos similares e compativeis com o objeto da presente
licitacdo (fornecimento de buffet com locacdo de espaco (Lote 1 e 2) ou servico de buffet
(Lote 3), conforme modelo sugerido no Anexo V, Documento 5.

9.1.5 Outros Documentos Necessarios a Habilitagao:

9.1.5.1 Declaragéo de menores, em cumprimento do disposto no inciso XXXIII do art.
7° da Constituicdo Federal (proibicdo de trabalho noturno, perigoso ou insalubre aos menores de
dezoito anos e de qualquer trabalho a menores de quatorze anos, salvo na condigdo de aprendiz),
conforme modelo Anexo V, Documento 1;

9152 Declaragéo de inexisténcia de fato impeditivo de participagdo, nos termos do
Anexo V, Documento 2;

9.15.3 Declaragéo de Sustentabilidade, nos termos do Anexo V, Documento 3;
9.2 Sob pena de inabilitagéo, todos os documentos apresentados para habilitagdo deveréo estar:

9.2.1 Em nome do licitante e, conforme o caso, com o numero do CNPJ da pessoa juridica
ou outro numero de registro publico oficial.

9.2.1.1 Se o licitante for a matriz, todos os documentos deverdo estar em nome da
matriz; ou
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9212 Se o licitante for a filial, todos os documentos deverao estar em nome da filial;

9.21.3 Seréo dispensados da filial aqueles documentos que, pela propria natureza,
comprovadamente, forem emitidos em nome da matriz.

9.3 As Certidoes apresentadas deverdo estar em condigdes de aceitabilidade quanto ao prazo
de validade. Caso a mesma nao esteja expressa no documento, sera considerado o prazo de validade
de 90 (noventa) dias contados da data de sua emissao.

9.4 As microempresas ou empresas de pequeno porte por ocasido da participagdo em certames
licitatorios deverdo apresentar toda a documentagdo exigida para efeito de comprovagdo de
regularidade fiscal, mesmo que apresente alguma restrigéo.

9.5 No que tange a disposicdo do item anterior, havendo alguma restricdo na comprovacéo da
reqularidade fiscal, sera assegurado o prazo de 5 (cinco) dias uteis, cujo termo inicial correspondera ao
momento em que o proponente for declarado o vencedor do certame, prorrogaveis por igual periodo, a
critério do Senac, para a reqularizacdo da documentacéo, pagamento ou parcelamento do débito, e
emissdo de eventuais certiddes negativas ou positivas com efeito de certiddo negativa.

9.6 A nao regularizagdo da documentagdo a que se refere o item 9.5 implicara decadéncia do
direito a contratagdo, sem prejuizo das sangdes previstas em Edital, sendo facultado a Administragéo
convocar os licitantes remanescentes para a assinatura da Ata ou revogar a licitagéo.

10. PROCEDIMENTO DO PREGAO.

10.1 Em dia, hora e local designados neste Edital, na presenga dos representantes das empresas
interessadas, a Comiss&o de Licitagéo recebera os envelopes referentes as propostas de pregos e aos
documentos de habilitacdo das licitantes concorrentes, bem como a prova da representacdo do
proponente ou instrumento de procuracdo que autorize seu preposto a participar do Pregédo com
poderes para negociagao.

10.2 A Comissdo Permanente de Licitacdo verificara os documentos relativos ao credenciamento
dos representantes legais das licitantes. Apds exame e rubrica da documentagdo, a Comisséo
disponibilizara os documentos citados aos presentes para analise e rubrica, registrando-se em ata as
anotacdes solicitadas.

10.3 Ap6s o anuncio dos nomes das licitantes participantes do presente certame, a Comissao
realizara a abertura dos envelopes contendo as propostas de pre¢os escritas, passando a fazer sua
andlise e posterior julgamento, sendo-lhe facultado, para tanto, suspender a sessao.

104 Sera verificado, nas propostas, o atendimento das condicdes definidas neste Edital, sendo
desclassificadas pela Comissdo de Licitacdo aquelas que ndo obedecerem ao presente Instrumento

Convocatorio.
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10.5 As propostas que ndo integrarem a lista de classificadas para a fase de lances verba
também serdo consideradas desclassificadas do presente Certame.

10.6 Da desclassificagdo das propostas de preco, somente cabera pedido de reconsideracéo a
Comisséao de Licitagao, com a justificativa de suas razdes, a ser apresentado, de imediato, oralmente
ou por escrito, na mesma sessao publica em que vier a ser proferida.

10.7 A Comissao de Licitagdo analisara e decidira de imediato o recurso de reconsideragéo,
sendo-lhe facultado, para tanto, suspender a sessao publica.

10.8 Da decisdo da Comissdo Permanente de Licitacdo relativa ao pedido de reconsideracdo néo
cabera recurso.

10.9 Sera classificada para a fase de lances verbais a proposta escrita de menor prego e aquelas
que néo excedam a 15% (quinze por cento) de seu valor.

10.10  Quando n&o forem classificadas, no minimo, trés propostas de pregos nas condigdes do
subitem acima, serdo classificadas, sempre que atendam as condi¢bes definidas neste Edital, a
proposta de menor preco e as duas melhores propostas de prego subsequentes, para participagao na
etapa de lances verbais.

10.11 O valor da disputa para a fase de lances verbais sera representado pelo menor preco da
proposta (MENOR PRECO POR LOTE).

10.12 A classificacdo de apenas duas propostas escritas de preco ndo inviabiliza a realizacdo da
fase de lances verbais. No mesmo sentido, a validade do Pregio ndo serd comprometida se for
inviabilizada a fase de lances em virtude da apresentacdo e/ou classificacdo de apenas uma proposta
escrita.

10.13  Em continuagéo, o Pregoeiro dara inicio a fase de lances verbais, quando na oportunidade
fara uma rodada de lances convidando o representante da licitante que ofereceu a proposta escrita de
MAIOR PRECO, a fazer o seu lance e, em seguida, os representantes das demais empresas
selecionadas na ordem decrescente de preco, e assim sucessivamente até que se obtenha a proposta
de MENOR PRECO.

10.14  S6 serao aceitos lances inferiores ao ultimo MENOR PRECO obtido.

10.15 O licitante que nédo apresentar lance em uma rodada n&o ficara impedido de participar de
nova rodada, caso ocorra, desde que ndo tenha expressamente declarado que encerrou seus lances.

10.16  Em ndo havendo mais lances em uma rodada completa, o Pregoeiro encerrara a etapa
competitiva e ordenara os lances em ordem crescente de preco.

10.17  Nao havendo lances verbais na primeira rodada, serdo consideradas as propostas escritas de
preco classificadas para esta fase.
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10.18  ENCERRADA A ETAPA DE LANCES, caso as propostas apresentadas por Microempresas €
Empresas de Pequeno Porte sejam em até 5% (cinco por cento) superiores a proposta de menor preco,
lhes sera assegurada preferéncia de contratagédo, situagdo denominada por empate ficto, conforme
disposto na LC n°® 123/2006, e suas alteragdes.

10.19  Ocorrendo 0 empate ficto, sera adotado o seguinte procedimento:

10.19.1 O Pregoeiro fard uma ordem classificatoria dos lances das licitantes
microempresa e empresa de pequeno porte com direito de preferéncia e dentro da margem dos 5%
(cinco por cento), e outra ordem classificatoria com os lances das demais licitantes que ndo se
enquadrem nessa situacao.

10.19.2 Logo apds, sera concedida a microempresa ou empresa de pequeno porte
com direito de preferéncia mais bem classificada e dentro do empate ficto, a possibilidade de ofertar um
lance inferior aquela de menor preco.

10.19.3 No caso de empate dos valores apresentados pelas microempresas e
empresas de pequeno porte que se enquadrem na situagdo de empate ficto, sera realizado sorteio
entre elas para que se identifique aquela que primeiro podera apresentar proposta melhor;

10.19.4 Ndo sendo habilitada a microempresa ou empresa de pequeno porte
beneficiada pela regra do empate ficto, na forma do subitem anterior, serdo convocadas as
remanescentes, observada a ordem classificatoria, para o exercicio do mesmo direito;

10.19.5 Na hipétese de empate ficto, a microempresa ou empresa de pequeno porte
convocada para apresentar nova proposta tera prazo maximo de 05 (cinco) minutos para fazé-lo, sob
pena de preclusao;

10.19.6 Os dispositivos legais atinentes ao empate ficto somente serdo aplicaveis
quando a melhor oferta final nao tiver sido apresentada por microempresa ou empresa de pequeno
porte.

10.20 Em todos os casos, € facultado ao Pregoeiro negociar diretamente com a licitante que
apresentar a proposta ou lance de menor valor.

10.21  Finalizadas as fases de CLASSIFICACAO (propostas escritas e lances verbais) e de
NEGOCIACAO, se houver, proceder-se-4 a abertura do Envelope 02 — DOCUMENTOS DE
HABILITACAO da licitante mais bem classificada. Os documentos ali contidos serdo examinados e
rubricados pelos participantes presentes e pela Comisséo de Licitagao.

10.22 A Comisséo de Licitacdo ap6s abertura, exame da documentacgéo e registro em ata, podera,
se assim achar necessario, suspender a reunido a fim de que tenha melhores condigdes de analisar os
documentos apresentados, procedendo as diligéncias que achar necessarias.

10.23  Caso a Comiss&o de Licitagéo verifique o ndo cumprimento dos requisitos de habilitacdo da
licitante mais bem classificada, proceder-se-a da forma descrita a partir do subitem 10.20 em diante.
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Apds, sera aberto o envelope de habilitacdo da licitante que ofertou a melhor proposta e assit
sucessivamente até que o seguinte classificado preencha as condigdes de habilitagdo exigidas.

10.24  Atestando-se o cumprimento dos requisitos de habilitagdo pela empresa mais bem
classificada, a Comiss&o de Licitacdo declarar-lhe-a vencedora do presente certame, circunstanciando
em ata todos os atos realizados na sess&o, onde fara constar a assinatura dos presentes, notificando
os licitantes ausentes acerca do resultado, apds a adjudicagdo e homologagéo.

10.25  Na hipotese de ndo contratagdo de microempresa ou empresa de pequeno porte, 0 objeto da
licitagdo sera adjudicado em favor da proposta originalmente vencedora do certame.

1. CRITERIOS DE ANALISE E JULGAMENTO DAS PROPOSTAS.
11.1 A proposta devera atender plenamente ao exigido neste Edital, sob pena de desclassificagéo.

11.2 O critério de julgamento adotado nesta licitagdo sera o de MENOR PREGO POR LOTE,
observadas as especificagbes constantes no presente Edital e seus anexos, bem como as demais
disposi¢des normativas vigentes.

11.3 O julgamento das propostas de precos sera feito pela Comisséo de Licitagao, que podera ser
assessorada por profissionais do quadro do Senac ou externos, conforme necessidade.

11.1 Sera vencedora desta licitacdo a licitante que apresentar o MENOR PRECO POR LOTE,
observando-se os precos maximos de referéncia constantes do presente Edital (Anexo 1), sob pena

de desclassificagao.

1.4 Se houver indicios de inexequibilidade da proposta de preco, ou em caso de necessidade de
esclarecimentos complementares, podera ser efetuada diligéncia, para efeito de comprovacdo de sua
exequibilidade, podendo o Comissdo de Licitacdo questionar junto a proponente e requerer a
apresentacdo de justificativas e comprovacdes em relacdo aos custos no prazo de até 24 (vinte e
quatro) horas, prorrogaveis por mais 24 (vinte e quatro) horas, se necessario.

11.5 N&o se admitira proposta que apresente preco global ou unitério simbolico, irrisorio ou de
valor zero, incompativeis com os valores dos insumos e salarios de mercado, acrescidos dos
respectivos encargos, ainda que este Edital ndo tenha estabelecido limites minimos, exceto quando se
referirem a materiais e instalagbes de propriedade do proprio licitante, para os quais ele renuncie a
parcela ou a totalidade da remuneragéo.

11.6 No caso de empate entre duas ou mais propostas, sera efetuado sorteio em ato publico, para
o0 qual todos os licitantes serdo convocados.

12. RECURSOS.

12.1 Da decisdo que declarar o licitante vencedor cabera recurso fundamentado, escrito, no prazo
improrrogavel de 02 (dois) dias uteis, contados da data de disponibilizagéo da decisao no site do Senac
ou da intimag&o feita na propria sessdo publica, nos casos de habilitagdo ou inabilitagdo do licitante,
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julgamento das propostas, anulagdo ou revogagé@o da licitacdo, ficando as demais participante
intimadas desde logo para apresentar contrarrazées em igual numero de dias, que comegardo a correr
do término do prazo do recorrente, sendo-lhes assegurada vista imediata dos autos.

12.2 Cabera a Comisséo de Licitagdo receber, examinar e instruir os recursos interpostos contra
suas decisdes e encaminha-los a autoridade competente, para deciséo final sobre 0s mesmos.

12.3 Interpostos recursos, o processo licitatorio sera suspenso para o devido julgamento a ser
realizado no prazo de até 10 (dez) dias Uteis, contados da data final para sua interposicdo, pela
autoridade competente, e o resultado sera divulgado a todos os participantes, por correspondéncia, e-
mail ou outro meio disponivel.

12.4 O acolhimento do recurso implicara a invalidagdo apenas dos atos insuscetiveis de
aproveitamento.

13.  HOMOLOGAGAO E ADJUDICAGAO.

13.1 Inexistindo manifestagéo recursal, a Autoridade Competente adjudicaré o objeto ao licitante
vencedor e, em seguida, homologaré os procedimentos do resultado do certame.

13.2 Decididos os recursos porventura interpostos, e constatada a regularidade dos atos
procedimentais, a Autoridade Competente adjudicara o objeto ao licitante vencedor e homologara o
procedimento licitatorio.

13.3 Se, por motivo de forga maior, a adjudicagéo ndo puder ocorrer dentro do periodo de validade
das propostas, ou seja, 60 (sessenta) dias, e caso persista o interesse da Contratante, podera ser
solicitada a prorrogacao geral da validade referida a todos os licitantes, por igual prazo, no minimo.

14, ATA DE REGISTRO DE PRECOS.

14.1 Apos a homologacao deste procedimento, a Comissdo de Licitagdo convocara oficialmente o
licitante vencedor, durante a validade da sua proposta para, no prazo maximo de 05 (cinco) dias
uteis, assinar a respectiva Ata de Registro de Pregos. O prazo de convocagéo podera ser prorrogado
uma vez, por igual periodo, quando solicitado pela parte durante o seu transcurso e desde que ocorra
motivo justificado aceito pela Administragao. O licitante vencedor ndo podera desistir da assinatura da
Ata, sob pena de aplicagdo das sang¢des legais previstas neste instrumento convocatério.

14.2 Quando o licitante convocado nao assinar a Ata no prazo e nas condigdes estabelecidos, 0
Senac podera convocar os licitantes remanescentes, na ordem de classificacdo, para fazé-lo em igual
prazo e nas mesmas condigdes propostas pelo primeiro classificado, inclusive quanto aos pregos
atualizados, ou podera revogar este certame, independentemente da cominagao prevista no item 15.

14.3 A Ata de Registro de Pregos tera validade de 12 (doze) meses e, dentro do prazo de vigéncia,
a licitante que tiver seu preco registrado ficara obrigada ao fornecimento do objeto.

15. SANGOES ADMINISTRATIVAS.
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15.1 Das sancoes relativas a Licitagao:

15.1.1As licitantes que desatenderem quaisquer exigéncias do Edital e seus Anexos,
garantida a prévia defesa e, de acordo com a conduta reprovavel (infragdo), estardo sujeitas as
sangdes administrativas previstas neste Edital, conforme abaixo:

15.1.1.1 Multa compensatoria, cuja base de calculo serd o valor estimado desta
licitacao; e,
15.1.1.2 Suspensao do direito de licitar ou contratar com o SENAC, por prazo nao

superior a 2 (dois) anos, conforme detalhamento abaixo:

MULTA SUSPENSAO DO DIREITO DE LICITARE
GRAU CONTRATAR COM O SENAC
COMPENSATORIA PRAZO
1 De 0,05% a 0,2% por ocorréncia, sobre o Minimo: 1 més
valor estimado da licitagao Méaximo: 1 ano
9 De 0,3% a 0,6% por ocorréncia, sobre o valor Minimo: 1 més
estimado da licitagéo Méaximo: 1 ano
3 De 0,7% a 0,9% por ocorréncia, sobre o valor Minimo: 6 meses
estimado da licitagéo Maximo: 2 anos
4 De 1% a 2% por ocorréncia, sobre o valor Minimo: 6 meses
estimado da licitagéo Maximo: 2 anos
ITEM INFRAGAO GRAU
1 Deixar de entregar a documentagao exigida na licitagdo no prazo estipulado. 1
9 Cometer atos protelatdrios, durante os procedimentos licitatorios, com intuito de 1
adiamento dos prazos da licitagéo.
3 Interpor recursos sem motivagdo fundamentada, ou com motivagdo descabida, 1
ou com motivagdo genérica, prejudicando a condugao da licitagao.
4 N&o assinar a Ata no prazo de convocagao, durante a vigéncia de sua proposta, 9
sem justificativa aceita pelo Senac/RN.
5 Apresentar documentagéo falsa. 2
6 Fazer declaragéo falsa ou omitir informagdes. 2
7 Cometer fraude fiscal. 3
8 N&o manter a proposta durante o prazo de validade da mesma. 4
9 Comportar-se de modo iniddneo ou cometer mais de uma das faltas previstas nos 4
subitens anteriores.

15.1.20 valor das multas aplicadas devera ser depositado no prazo de 5 (cinco) dias uteis,
a contar da data do recebimento da notificagdo, conforme orientagbes fornecidas na mesma. Se o
valor da multa nao for depositado, sera cobrado administrativamente ou judicialmente.

15.1.3As sangles previstas nas alineas 15.1.1.1 e 15.1.1.2 poderdo ser aplicadas
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cumulativamente.

15.1.4No processo de aplicacdo de sangdes é assegurado o direito ao contraditorio e a
ampla defesa, facultada a defesa prévia do interessado, no prazo de 5 (cinco) dias Uteis, contados da
intimag&o do ato.

15.1.5A apresentacéo de defesa dentro do prazo estipulado tera efeito suspensivo quanto ao
pagamento das sangdes de multa, que sé sera realizado apds a analise do mesmo.

15.2 A aplicacdo das penalidades previstas neste Instrumento é de competéncia da Diregao
Regional do Servigo Nacional de Aprendizagem Comercial, Administra¢do Regional no Estado do Rio
Grande do Norte — SENAC-AR/RN.

16. SUBCONTRATAGAO.
16.1 E vedada a subcontratagdo do objeto desta Licitago.
17. DISPOSICOES GERAIS.

171 O Presidente do Conselho Regional do Senac podera revogar esta licitagdo por razdes de
interesse publico, decorrentes de fato superveniente devidamente comprovado, pertinente e suficiente
para justificar tal conduta, devendo anula-la por ilegalidade, de oficio ou por provocagao de terceiros,
mediante parecer escrito e devidamente fundamentado.

17.2 A anulagéo da Licitagéo induz a da Ata.

17.3 Os licitantes nao terao direito a indenizagao em decorréncia da anulagao do procedimento
licitatério, ressalvado o direito do contratado de boa-fé de ser ressarcido pelos encargos que tiver
suportado no cumprimento do contrato.

174 E facultado & Comissdo de Licitacdo ou & autoridade superior, em qualquer fase deste
certame, a promogao de diligéncia destinada a esclarecer ou complementar a instrugao do processo,
vedada a inclusdo posterior de informagdo ou de documento que deveria constar originariamente da
proposta.

17.5 Os documentos retirados da internet poderao ter sua validade verificada, ficando estabelecido
que, havendo discordancia entre o apresentado e a verificagdo na internet, prevalecera o que for
retirado da internet na hora do certame.

17.6 Os documentos necessarios ao credenciamento e a habilitagdo deverdo ser
apresentados em original, autenticados por qualquer processo de copia autenticada por cartério
competente ou mediante publicacdo em drgdo da imprensa oficial ou outro 6rgao competente,
bem como por conferéncia feita por membro da Comissao ou Equipe de Apoio.

17.7 A Comiss&o de Licitagao reserva-se ao direito de solicitar o original de qualquer documento,
sempre que julgar necessario.
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17.8 A Comissao de Licitacdo podera promover a conferéncia de copias com os originais dos
documentos de habilitagdo, dando-lhes autenticidade, e, para tanto, o interessado devera se dirigir ao
prédio da Unidade Senac Centro, localizado na Rua S&o Tomé, 444, Sala 405-A, Cidade Alta,
Natal/RN, CEP 59025-030, no horéario das 08h as 11h e das 13h as 16h, onde devera apresentar as
copias dos documentos acompanhados de seus respectivos originais ou copias autenticadas em
cartorio.

17.9 Caso os prazos definidos neste Edital ndo estejam expressamente indicados na proposta,
eles serdo considerados como aceitos com a apresentag@o da proposta, para efeito de julgamento
deste certame.

17.10  Em caso de divergéncia entre as disposi¢des constantes do Termo de Referéncia e as
contidas neste Edital, prevalecerao as ultimas.

17.11  Este certame podera ter a data de abertura da sesséo publica transferida por conveniéncia do
Senac.

1712  As decisOes relativas a este instrumento convocatério serdo divulgadas no site do Senac
(www.rn.senac.br), onde os interessados deverdo fazer o devido cadastro e efetuar o login no
endereco: www.rn.senac.br/licitacoes.

17.13 A Comisséo de Licitagdo podera, subsidiariamente, encaminhar as copias das decisbes/atas
de forma eletronica/digitalizadas aos e-mails indicados nos documentos apresentados pelas licitantes.

17.14 A Comissdo de Licitagdo nédo se responsabiliza por e-mails que néo forem recebidos em
virtude de problemas no servidor ou navegador do Senac/RN e/ou do emissor.

17.15 A critério da Administracdo do Senac, quando todos os licitantes forem inabilitados ou todas
as propostas forem desclassificadas, podera ser fixado o prazo de 8 (oito) dias para a apresentagéo de
nova documentagao ou de outras propostas que obedegam aos ditames deste Edital e seus anexos.

18. ANEXOS.

18.1 Sé&o partes integrantes deste Edital os seguintes anexos:

. Termo de Referéncia — Anexo .
o Modelo de Apresentacéo da Proposta de Pregos — Anexo |I.
° Modelo de Credenciamento — Anexo lIl.
. Minuta do Contrato — Anexo V.
) Modelo de Outros Documentos — Anexo V.
19. FORO.
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19.1 As questdes decorrentes da execugdo deste instrumento, que ndo possam Se
administrativamente, serdo processadas e julgadas na Justica Comum, no Foro da Comarca de Nata
Estado do Rio Grande do Norte, com exclusao de qualquer outro, por mais privilegiado que seja.

Natal/RN, 18 de outubro de 2016.

FERNANDO VIRGILIO DE MACEDO SILVA
DIRETOR REGIONAL DO SENAC/RN
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ANEXO|
TERMO DE REFERENCIA

_ PROCESSO N° 192/2016-SENAC/RN
PREGAO PRESENCIAL N° 019/2016-SENAC/RN

1. OBJETO.

1.1 Registro de Pregos objetivando a contratagao de servigos de locagdo de espago e fornecimento
de buffet, nos municipios de Natal e Macaiba, para eventos institucionais do Servico Nacional de
Aprendizagem Comércio — SENAC AR/RN, conforme especificagdes e quantitativos constantes neste
Termo de Referéncia.

2. JUSTIFICATIVA.

2.1 Uma das politicas essenciais a sobrevivéncia de toda e qualquer empresa € a criagao e
manuten¢éo de canais de relacionamento com os publicos nos quais mantém contato. Entre os canais
de relacionamento, estdo os de género informativo, de capacitagdo ou voltados para o bem-estar. O
investimento em tais canais significa ndo s6 0 aumento da produtividade e rentabilidade, como também
a promogdo da marca do Senac. Considerando estas informagdes, o Senac RN tem desenvolvido
Féruns, Jornadas, Palestras, Formaturas, Encontros ou Simpésios, buscando informar, integrar e
capacitar. Além disso, a instituigdo também vem promovendo eventos com foco na democratiza¢éo do
acesso ao ensino profissional e divulgagédo do seu portfolio, como a Semana de Informética e
Comunicagao, Inauguragéo e Encerramento de agbes do Programa Senac Movel, Seminarios voltados
a0 segmento de Turismo e Hospitalidade, dentre outros. E importante ressaltar que a realizagdo dessas
atividades, que se configuram como eventos empresariais, esta integralmente relacionada aos
objetivos estratégicos, diretrizes e principios organizacionais do Senac RN. Em virtude da abrangéncia
dos publicos de relacionamento que hoje a instituicdo possui e a infraestrutura exigida para os eventos
em quest&o, alguns prevendo a reunido de todos os colaboradores, ndo ha no Departamento Regional
do Senac espaco adequado, sendo necessario aloca-los em espagos externos com todos o0s
equipamentos necessarios. O que demanda também a necessidade de servigo de bufé, visto que os
eventos geralmente duram um periodo de quatro a seis horas ou o dia inteiro.

3. OBRIGAGOES DA CONTRATADA.

3.1 Fornecer o servigo nas datas e locais previamente agendadas de acordo com a necessidade
do Senac a ser formalizada;

3.2 Atender a todas as condigOes pré-estabelecidas neste Termo de Referéncia;

3.3 Atender as exigéncias dos 6rgéos fiscalizadores, controladores e/ou reguladores municipais,
estaduais e federais inerentes aos servicos e profissionais necessarios a execugao do contrato;
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3.4 Responsabilizar-se pela observancia dos procedimentos de boas praticas para servicos de
alimentagdo a fim de garantir as condi¢des higiénico-sanitarias do alimento preparado, conforme
determina a Resolugao - RDC n° 216, de 15 de setembro de 2004;

3.5 Cumprir todas as exigéncias de seguranga necessarias e condizentes a execugdo do objeto,
conforme Normas Regulamentadoras da Portaria 3.214/78 do Ministério do Trabalho e Emprego;

3.6 Cumprir todas as recomendacgdes da Permissédo para o Trabalho (PT), Andlise Preliminar de
Risco (APR) e Equipamentos de Protecgao Individual (EPI’s);

3.7 Responsabilizar-se por todos 0s encargos de natureza trabalhista, social, previdenciaria e/ou
fiscal, relativos aos prepostos designados para realizar os servigos contratados, ficando determinado
que a Contratada assume a condi¢do de Unica empregadora, se responsabilizando integralmente por
possiveis danos causados a terceiros na execugao do contrato;

3.8 Participar, quando necessario, das reunides de pré-produgdo do evento, no local designado
pelo Senac, em data e horario a ser agendado e comunicado;

3.9 Incluir os profissionais em nimero adequado ao porte do evento para os servigos de garcons,
coordenador, auxiliares, copeiros, cozinheiros, assim como cutelaria completa, no que se refere aos
servigos de buffet;

3.10  Disponibilizar estrutura que comporte, no minimo, o publico estimado para o evento, no que se
refere aos servigos de locagédo de espago;

3.11  Cumprir clausulas contratuais e outras normas vigentes no pais.
4, OBRIGAGOES DO CONTRATANTE.
4.1 Receber o objeto de acordo com o memorial descritivo, Edital e seus Anexos;

4.2 Efetuar o pagamento no prazo estabelecido apds o recebimento total do objeto, acompanhado
da respectiva nota fiscal, boleto ou dados para depdsito;

4.3 Pagar multa e juros legalmente cabiveis por atraso no pagamento;
4.4 Honrar a demais clausulas e condi¢des previstas neste Termo de Referéncia.
5. QUALIFICAGAO TECNICA.

5.1 Exclusivamente para os Lotes 01 e 02:

5.1.1 Anotagdo de Responsabilidade Técnica (ART) em nome do profissional responséavel
pela instalagdo e manejo dos equipamentos de sonorizagao (microfones, pedestais, cabos de audio,
mesa de som, computador, telas de projegao, projetor multimidia, computador, cabeamento);
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5.1.2 Licengal/Alvara de Funcionamento relativo ao local (espago) indicado para @
realizacao do evento, atualizado, expedido pelo 6rgéo responsavel no municipio de sua jurisdicao, com
a atividade compativel com o objeto da licitagéo;

5.1.3 Atestado de Vistoria valido, relativo ao local (espago) indicado para a realizagao dos
eventos, expedido pelo Servigo Técnico de Engenharia do Corpo de Bombeiros — SERTEN.

5.2 Para todos os lotes 1,2 e 3:

5.2.1 Alvara Sanitario emitido pela Vigildncia Sanitéria Federal, Estadual e/ou Municipal,
atualizado;

5.2.2 Comprovagdo de possuir em seu quadro, empregado, sécio ou prestador de
servigo, que seja profissional de nivel superior em Nutrigdo (comprovacéo a ser realizada mediante
apresentacdo de cdpias autenticadas da Carteira de Trabalho, Contrato de Prestacdo de Servicos,
Contrato Social da empresa ou mediante apresentacdo de declaracdo de contratacdo futura do
profissional juntamente com documento probatério de registro do profissional no Conselho Regional
de Nutricao-CRN);

5.2.3 Licenga/Alvara de funcionamento do estabelecimento da licitante, atualizado,
expedido pelo érgédo competente no municipio de sua jurisdi¢do, com a atividade compativel com o
objeto da licitagéo;

5.24  No minimo, 01 (um) Atestado de Capacidade Técnica, emitido por pessoa juridica de
direito publico ou privado, comprovando que a licitante prestou ou esta prestando, satisfatoriamente e a
contento, servicos similares e compativeis com o objeto da presente licitacdo (fornecimento de buffet
com locacdo de espaco (Lote 1 e 2) ou servico de buffet (Lote 3).

6. AMOSTRAS DO SERVICO DE BUFFET.

6.1 Podera ser exigido da Contratada, no prazo maximo de 02 (duas) horas que antecedem o inicio
do evento, a apresentacdo de amostras dos alimentos a serem servidos, para verificacdo da
conformidade com as especificagdes exigidas neste Termo de Referéncia, que sera exercida por
colaboradores do Senac ou do Programa de Alimentos Seguros do Senac — PAS.

1. PAGAMENTO.

7.1 O pagamento pelos servicos prestados sera efetuado no prazo de até 15 (quinze) dias,
contados a partir do recebimento/execucdo, mediante apresentagdo da nota fiscal acompanhada de
boleto bancario ou dos dados bancarios para depdsito.

7.2 Nos casos em que a nota fiscal ndo estiver acompanhada do boleto ou dos dados bancarios
para depdsito, ou apresentar alguma incorre¢do, 0 prazo para pagamento sO sera iniciado apds o
reenvio dos documentos e/ou do titulo retificado pela Contratada.
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7.3 Havendo penalidade aplicada a Contratada que resulte em multa, taxas e/ou indenizagoes, 0
Contratante podera descontar o montante devido de eventuais valores a serem pagos.

8. DA VIGENCIA.

8.1 O prazo de vigéncia da Ata de Registro de Pregos sera de 12 (doze) meses.
9. DAS DISPOSICOES GERAIS.

9.1 O Registro de Pregos objeto deste Termo e sua assinatura pelas partes ndo gera ao
SENAC/RN, a obriga¢do de solicitar os servicos que dele poderdo advir, independentemente da
estimativa de consumo indicada no respectivo Edital.

9.2 A empresa Contratada declara estar ciente de suas obrigagdes para com o SENAC/RN, nos
termos do Edital, sua proposta e documentos relacionados ao processo, que passam a fazer parte
integrante da Ata de Registro de Pregos correspondente.

9.3 O registro de preco ndo importa em direito subjetivo a contratagdo de quem ofertou o preco
registrado, sendo facultada a realizacéo de contratagbes de terceiros, sempre que houver precos mais
vantajosos.

94  Se 0 espaco designado para o(s) evento(s) ndo dispuser de equipamentos que possibilitem a
retransmiss&o de Teleconferéncia e for necessario, profissionais da area de telecomunicagdes ou afim
designados pelo Senac poderao vistoriar o local e instalar os equipamentos necessarios, assim como
testar os que o espago disponibilize, sendo por conta do Senac todos os custos para a
instalacdo/teste/desinstalacdo destes equipamentos e devolugdo do espago nas mesmas condigcdes em
que recebeu.

Natal/RN, 22 de Agosto de 2016.

Priscilla Fernanda de Almeida Barbosa
Matricula 2753
Geréncia de Relacionamento e Comunicagao
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DESCRITIVO DOS SERVICOS

LOTE 01: LOCAGAO DE ESPAGO (COM EQUIPAMENTOS) E FORNECIMENTO DE BUFFET, NO

MUNICIPIO DE NATAL/RN.

ltem

ESPACO: Especificacao Resumida

Qtd.
Estimada
de
Servigos

Qtd.
Aproxima
da de
Pessoas
por
evento

Prego
Méaximo
Estimad

o(1

Diaria)

Prego
Maximo
Total
Estimado

1.1

ESPAGO PARA ATE 800 PESSOAS - Formato auditorio
com cadeiras acolchoadas, tablado e pulpito; Equipamento
de sonorizagdo, composto por 06 microfones sem fio, 02
pedestais para microfones, cabos de audio, mesa de som,
computador e operador de audio, durante o tempo de
duragdo do evento; 04 telas de projecdo de 2m x 2m, 04
projetores multimidia, computador, cabeamento e operador
técnico, pelo tempo de duragdo do evento; Estacionamento
préprio com, no minimo, 80 vagas; Espaco para musica ao
vivo; Servigo de sala, composto por café (adogado a parte),
cha, entre os sabores: cidreira, camomila, maca, limé&o,
capim santo, canela ou baunilha, e dgua mineral; Piso de
porcelanato, carpete ou madeira, sem avarias; Paredes e teto
sem manchas, limo, mofo ou infiltragdes; Gerador com
capacidade para suportar os equipamentos em uso, durante
todo o periodo do evento.

02

800

6.600,00

13.200,00

1.2

ESPACO PARA ATE 500 PESSOAS - Formato auditorio
com cadeiras acolchoadas, tablado e pulpito; Equipamento
de sonorizagdo, composto por 06 microfones sem fio, 02
pedestais para microfones, cabos de audio, mesa de som,
computador e operador de audio, durante o tempo de
duracdo do evento; 04 telas de projecdo de 2m x 2m, 04
projetores multimidia, computador, cabeamento e operador
técnico, pelo tempo de duragdo do evento; Estacionamento
proprio com, no minimo, 80 vagas; Espago para musica ao
vivo; Servigo de sala, composto por café (adogado a parte),
cha, entre os sabores: cidreira, camomila, macd, limao,
capim santo, canela ou baunilha, e agua mineral; Piso de
porcelanato, carpete ou madeira, sem avarias; Paredes e teto
sem manchas, limo, mofo ou infiltragdes; Gerador com
capacidade para suportar 0s equipamentos em uso, durante
todo o periodo do evento.

03

500

4.800,00

14.400,00
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1.3

ESPACO PARA ATE 300 PESSOAS - Formato auditorio
com cadeiras acolchoadas, tablado e pulpito; Equipamento
de sonorizagdo, composto por 06 microfones sem fio, 02
pedestais para microfones, cabos de audio, mesa de som,
computador e operador de audio, durante o tempo de
duracdo do evento; 02 telas de projecdo de 2m x 2m, 02
projetores multimidia, computador, cabeamento e operador
técnico, pelo tempo de duragdo do evento; Estacionamento
proprio com, no minimo, 80 vagas; Espaco para musica ao
vivo; Servigo de sala, composto por café (adogado a parte),
cha, entre os sabores: cidreira, camomila, maca, lim&o,
capim santo, canela ou baunilha, e dgua mineral; Piso de
porcelanato, carpete ou madeira, sem avarias; Paredes e teto
sem manchas, limo, mofo ou infiltragdes; Gerador com
capacidade para suportar os equipamentos em uso, durante
todo o periodo do evento.

05

300
pessoas

4.066,00

20.333,30

1.4

ESPACO PARA ATE 150 PESSOAS - Possibilidade de
disposicdo nos formatos auditdrio, banquete, escolar e
espinha de peixe, com cadeiras acolchoadas, tablado e
pulpito; Equipamento de sonorizagdo, composto por 06
microfones sem fio, 02 pedestais para microfones, cabos de
audio, mesa de som, computador e operador de audio,
durante o tempo de duragao do evento; 02 telas de projegao
de 2m x 2m, 02 projetores multimidia, computador,
cabeamento e operador técnico, pelo tempo de duragéo do
evento; Estacionamento proprio com, no minimo, 80 vagas;
Espaco para musica ao vivo; Servigo de sala, composto por
café (adogado a parte), cha, entre os sabores: cidreira,
camomila, magd, limdo, capim santo, canela ou baunilha, e
agua mineral, servida em garrafas de 500 ml; Piso de
porcelanato, carpete ou madeira, sem avarias; Paredes e teto
sem manchas, limo, mofo ou infiltragdes; Gerador com
capacidade para suportar os equipamentos em uso, durante
todo o periodo do evento.

08

150

3.000,00

24.000,00

1.5

ESPACO PARA ATE 50 PESSOAS - Possibilidade de
disposicao nos formatos auditério, banquete, Mesa em “U’,
escolar e espinha de peixe, com cadeiras acolchoadas,
tablado e pulpito; Equipamento de sonorizagdo, composto
por 04 microfones sem fio, 02 pedestais para microfones,
cabos de audio, mesa de som, computador e operador de
audio, durante o tempo de duragdo do evento; 01 tela de
projecdo de 2m x 2m, 01 projetor multimidia, computador,

15

50

2.300,00

34.500,00
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cabeamento e operador técnico, pelo tempo de duragédo do
evento; Servico de sala, composto por café (adogado a
parte), cha, entre os sabores: cidreira, camomila, maca,
limdo, capim santo, canela ou baunilha, e agua mineral,
servida em garrafas de 500 ml; Estacionamento proprio com,
no minimo, 50 vagas; Espago para musica ao vivo; Piso de
porcelanato, carpete ou madeira, sem avarias; Paredes e teto
sem manchas, limo, mofo ou infiltragdes; Gerador com
capacidade para suportar os equipamentos em uso, durante
todo o periodo do evento.

Iltem

BUFETT: Especificacao Resumida

Qtd.
Estimada
de
Servigos

Qtd.
Aproxima
da de
Pessoas
por
servigo

Preco
Maximo
Estimad

0 por
Pessoa

Prego
Maximo
Total
Estimado

1.6

CAFE DA MANHA (ENTRE 50 E 100 PESSOAS): 03
opgoes de frutas entre melancia, abacaxi, meldao, mamao,
magd ou uva; 03 opgdoes de queijos entre os tipos:
mussarela, prato, coalho, manteiga, do reino e minas frescal;
04 opgoes de paes, com 25g a unidade, entre os tipos
francés, seda, integral, brioche, de queijo, de leite ou doce;
Manteiga e geleia em saché de acordo com a quantidade de
pessoas determinada; 02 opgoes de bolo, 100g por fatia, de
acordo com a quantidade de pessoas, que podem ser nos
sabores: chocolate, coco, laranja, milho, formigueiro,
baunilha e goiaba; 02 pratos quentes que podem ser:
cuscuz, macaxeira amanteigada, cartola, salsicha com molho
de tomate, carne de sol com nata, omelete e quiche; 01
opgao de iogurte, de até 100 ml a unidade, 01 opgao de
achocolatado, de 200 ml a unidade, de acordo com a
quantidade de pessoas determinada; 02 opgoes de suco de
fruta, de polpa natural, adogados a parte, entre os sabores:
acerola, maracuja, caja, manga, uva, morango, abacaxi e
caju, sendo necessario incluir sachés de agucar e adogante;
Café e leite, adogados a parte; 01 opgao de cha, entre os
sabores: cidreira, camomila, macd, limdo, capim santo,
canela ou baunilha; Agua mineral sem gas.

05

100

34,00

17.000,00

1.7

COFFEE BREAK SIMPLES: 02 opgoes de suco de fruta de
polpa natural, adogados a parte, que podem ser nos sabores:
acerola, maracuja caja, manga, uva, morango, abacaxi e
caju, sendo necessario incluir sachés de agucar e adogante;
01 opgao de achocolatado; 02 opgcdes de bolo, com 100g
a fatia, de acordo com a quantidade de pessoas descrita,

10

100

24.33

24.330,00
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entre os sabores: chocolate, coco, laranja, milho, formigueiro,
baunilha e goiaba; 01 opgao de sanduiche, em p&o de 25g
a unidade, com recheio entre: paté de frango, paté de atum,
queijo e presunto ou salame italiano, com rodelas de tomate
e folhas de alface ou rucula; Biscoitos doces tipo Petit Four;
Salada de fruta, em pedagos pequenos, com no minimo sete
opgbes de frutas e suco de laranja; Café e leite, ambos
adogados a parte; 01 opgao de cha, entre os sabores:
cidreira, camomila, maca, limao, capim santo ou baunilha;
Agua mineral sem gés.

1.8

COFFEE BREAK NORMAL: 02 opgbes de suco de
frutas de polpa natural, adogados a parte que podem ser nos
sabores: acerola, maracuja caja, manga, uva, morango,
abacaxi e caju, sendo necessario incluir sachés de agucar e
adocante; 01 opgao de achocolatado; 02 opgoes de bolo,
com 100g cada fatia, de acordo com a quantidade de
pessoas determinada, entre os sabores: chocolate, coco,
laranja, milho, formigueiro, baunilha e goiaba; 01 opg¢ao de
sanduiche, com pdo de 25g, entre os recheios: paté de
frango, com rodelas de tomate e folhas de alface ou rucula;
paté de atum, com rodelas de tomate e folhas de alface ou
rucula; queijo e presunto, com rodelas de tomate e folhas de
alface ou rucula; ou salame italiano, com rodelas de tomate e
folhas de alface ou racula; 02 tipos de salgado, tipo
coquetel, entre: risoles de frango, coxinhas de frango,
bolinhas de queijo fritas, camardes empanados, pastéis de
forno e folheados; Biscoitos doces do tipo Petit Four; Salada
de frutas, em pedagos pequenos, com no minimo sete
opgbes de frutas e suco de laranja; Café e leite, ambos
adocados a parte; 01 opgao de cha, entre os sabores:
cidreira, camomila, maga, lim&o, capim santo ou baunilha;
Agua mineral sem gas.

10

100

30,33

30.330,00

1.9

ALMOCO SIMPLES: 04 opgoes de saladas, entre: Salada
Caprese; Salada de folhas com rucula, alface crespa e alface
comum; Salada de rdcula, tomates e queijo branco; Salada
de maionese com batata, cenoura, maga e uvas passas;
Couve refogado com bacon; Salada de folhas e frutas;
Salada de batata, bacalhau e salsa; Salada de cenoura
ralada, beterraba, repolho; Salada de tomate, palmito,
champignon, rucula, alface e agrido. 04 opgoes de
Acompanhamento, entre: Arroz branco; Arroz com brocolis;
Arroz com castanhas; Arroz a grega; Feijao verde; Feijao
preto; Puré de batatas; Batatas sauté; Batatas gratinadas

10

150

55,00

82.500,00

Servico Nacional de Aprendizagem Comercial

Departamento Regional do Rio Grande do Norte

Rua Sado Tomé, 444. Cidade Alta, Natal-RN.

CEP 59025-030 | Tel.: (84) 4005-1000 | www.rn.senac.br




Pagina 26 de 87

com creme, ao forno; Batatas fritas; Legumes no vapor;
Penne ao sugo; Espaguete a carbonara; Talharim ao molho
branco; Espaguete ao pesto; Talharim ao alho e dleo. 01
opcao de Ave, entre: Filé de frango grelhado, com cenoura
e brocolis no vapor; Filé de frango ao molho de caja; Filé de
frango a parmegiana; Filé de frango a cordon bleau; Filé de
frango ao creme de queijo; Filé de frango ao molho de
maracuja. 01 opgao de Carne, entre: Medalhdes de filé
mignon, ao molho madeira com champignon; Medalhdes de
filé mignon, ao molho de pimenta verde; Medalhdes de filé
mignon, ao molho de queijo gorgonzola; Medalhdes de filé
mignon de sol, gratinado com queijo coalho e pimenta de
cheiro; Medalhdes de filé mignon, ao molho de vinho;
Medalhdes de filé mignon, grelhados, salpicados de laminas
de champignon. 01 opgao de Fruta, entre: Finas rodelas de
abacaxi; Finas fatias de meldo; Finas rodelas de kiwi; Uvas
frescas. 02 opgcoes de Sobremesas, entre: Pudim de leite
condensado; Pavé do tipo prestigio; Pavé do tipo sonho de
valsa; Mousse de maracuja;  Mousse de lim&o; Torta de
chantilly, com nozes e castanha; Torta de morango;
Cheesecake de goiaba; Torta alema; Tiramissu. Bebidas:
Refrigerantes de sabor Cola, Guarana e Laranja, incluindo
opces zero; Agua mineral sem gas; 02 opcBes de suco de
frutas de polpa natural, adogados a parte, entre os sabores:
acerola, maracuja caja, manga, uva, morango, abacaxi e
caju, sendo necessario incluir sachés de aglcar e adogante;
Gelo.

1.10

ALMOCO NORMAL: 04 opgoes de Saladas, entre: Salada
Caprese; Salada de folhas com rucula, alface crespa e alface
comum; Salada de rdcula, tomates e queijo branco; Salada
de maionese com batatas, cenouras, magas e passas; Couve
refogado com bacon; Salada de folhas e frutas; Salada de
batatas; Bacalhau e salsa; Salada de cenoura ralada,
beterraba, repolho; Salada de tomate, palmito, champignon,
rucula, alface e agrido. 04 opgoes de Acompanhamentos,
entre: Arroz branco; Arroz com brécolis; Arroz com
castanhas; Arroz a grega; Feijao Verde; Feijao preto; Puré de
batatas; Batatas sauté; Batatas gratinadas, com creme, ao
forno; Batatas fritas; Legumes no vapor; Penne ao sugo;
Espaguete & carbonara; Talharim ao molho branco;
Espaguete ao pesto; Talharim ao alho e 6leo. 01 opgao de
Aves, entre: Filé de peito de frango grelhado, com cenoura e
brécolis no vapor; Filé de peito de frango, ao molho de caja;
Filé de peito de frango, a parmegiana; Filé de peito de frango,
a cordon bleau; Filé de peito de frango, ao creme de queijo;

10

150

64,33

96.495,00
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Filé de peito de frango, ao molho de maracuja. 01 opgao de
Carne, entre: Medalhdes de filé mignon, ao molho madeira
com champignon; Medalhdes de filé mignon, ao molho de
pimenta verde; Medalhdes de filé mignon, ao molho de queijo
gorgonzola; Medalhdes de filé mignon de sol, gratinado com
queijo coalho e pimenta de cheiro; Medalhdes de filé mignon,
ao molho de vinho; Medalhdes de filé mignon, grelhados e
salpicados com laminas de champignon. 01 opgao de
Peixes e Frutos do Mar, filé de pescada amarela ou filé de
linguado, entre: Ao molho de coco; Grelhado no azeite ao
perfume de pimenta de cheiro; Grelhado no azeite com
molho de alcaparras; Ao molho de camarao; Com panaché
de legumes. 01 opgao, de filé de camardo, entre:
Escondidinho; Bobo de camarao; Ao alho e dleo. 01 opgao
de Frutas, entre: Finas rodelas de abacaxi; Finas fatias de
meldo; Finas rodelas de kiwi; Uvas frescas. 02 opgoes de
Sobremesas, entre: Pudim de leite condensado; Pavé do
tipo prestigio; Pavé do tipo sonho de valsa; Mousse de
maracuja; Mousse de limao; Torta de chantilly, com nozes e
castanha; Torta de morango; Cheesecake de goiaba;
Torta alemd; Tiramissu. Bebidas: Refrigerantes de sabor
Cola, Guarana e Laranja, incluindo opgdes zero; Agua
mineral sem gas; 02 opgbes de suco de frutas de polpa
natural, adogados a parte, entre os sabores: acerola,
maracuja caja, manga, uva, morango, abacaxi e caju, sendo
necessario incluir sachés de agucar e adogante; Gelo.

1.11

JANTAR PADRAO: 02 opgées de Entrada, entre: Tabua de
frios (queijo gorgonzola, queijo do reino, queijo provolone,
queijo mussarela, presunto de peru, salame italiano,
azeitonas pretas e verdes, tomate seco e palmito),
acompanhada de pées artesanais; Casquinha de siri, servida
com rodelinha de limdo; Escondidinho de carne de sol;
Creme de palmito, com torradas de alho; Creme de
aspargos, com mini pdo de alho. 04 opcdes de Saladas,
entre: Salada Caprese; Salada de folhas com rucula,
alface crespa e alface comum; Salada de rucula, tomates e
queijo branco; Salada de maionese com batatas, cenouras,
macas e uvas passas; Salada de folhas e frutas; Salada de
batatas, bacalhau e salsa; Salada de tomate, palmito,
champignon, rucula, alface e agrido. 04 opgoes de
Acompanhamentos, entre: Arroz branco; Arroz com
brocolis; Arroz com castanhas; Batatas sauté; Batatas
gratinadas, com creme ao forno; Batatas fritas; Legumes no
vapor; Penne ao sugo; Espaguete a carbonara; Talharim ao

08 150 74,33 | 89.196,00
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molho branco; Espaguete ao pesto; 01 opgao de Ave, entre:
Filé de peito de frango, grelhado com cenoura e brécolis no
vapor; Filé de peito de frango, ao molho de caja; Filé de peito
de frango, a parmegiana; Filé de peito de frango, a cordon
bleau; Filé de peito de frango, ao creme de queijo; Filé de
peito de frango, ao molho de maracuja. 01 opgao de Carne,
entre: Medalhdes de filé mignon, ao molho madeira, com
champignons; Medalhdes de filé mignon, ao molho de
pimenta verde; Medalhdes de filé mignon, ao molho de queijo
gorgonzola; Medalhdes de filé mignon de sol gratinado, com
queijo coalho e pimenta de cheiro; Medalhdes de filé mignon,
ao molho de vinho; Medalhdes de filé mignon, grelhados e
salpicados com laminas de champignon. 01 op¢ao de Peixe,
filé de pescada amarela ou filé de linguado, entre: Ao molho
de coco; Grelhado no azeite, ao perfume de pimenta de
cheiro; Grelhado no azeite, com molho de alcaparras; Ao
molho de camar&o; 01 opgao de Fruta, entre: Finas rodelas
de abacaxi; Finas fatias de meldo; Finas rodelas de kiwi;
Uvas frescas. 02 opgOes de Sobremesas, entre: Pudim de
leite condensado; Pavé do tipo prestigio; Pavé do tipo sonho
de valsa; Mousse de maracuja; Mousse de limdo; Torta de
chantilly, com nozes e castanha; Torta de morango;
Cheesecake de goiaba; Torta alema; Tiramissu. Bebidas:
Refrigerantes de sabor Cola, Guarana e Laranja, incluindo
opcbes zero; Agua mineral sem gas; Agua de Coco; 02
opgodes de suco de frutas de polpa natural, adogados a parte,
entre os sabores: acerola, maracujd cajd, manga, uva,
morango, abacaxi e caju, sendo necessario incluir sachés de
acucar e adocante; 02 sabores de coquetel de frutas (sem
alcool); Gelo.

1.12

JANTAR NORMAL: 02 opgdes de Entrada, entre: Tabua de
frios (queijo gorgonzola, queijo do reino, queijo provolone,
queijo mussarela, presunto de peru, salame italiano,
azeitonas pretas e verdes, tomate seco e palmito),
acompanhada de paes artesanais; Casquinha de siri, servida
com rodelinha de lim&o; Escondidinho de carne de sol;
Creme de palmito, com torradas de alho; Creme de
aspargos, com mini pdo de alho. 04 opcdes de Saladas,
entre: Salada Caprese; Salada de folhas com rucula, alface
crespa e alface comum; Salada de ricula, tomates e queijo
branco; Salada de maionese com batatas, cenouras, magas
e uvas passas; Couve refogado com bacon;  Salada de
folhas e frutas; Salada de batatas, bacalhau e salsa; Salada
de cenoura, beterraba e repolho ralados; Salada de tomate,

05

150

67,66

50.745,00
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palmito, champignon, rdcula, alface e agrido. 04 opgoes, de
Acompanhamentos entre: Arroz branco; Arroz com brocolis;
Arroz com castanhas; Arroz a grega; Puré de batatas;
Batatas sauté; Batatas gratinadas, com creme ao forno;
Batatas fritas; Legumes no vapor; Penne ao sugo; Espaguete
a carbonara; Talharim ao molho branco; Espaguete ao pesto;
Talharim ao alho e 6leo. 01 opgéo, de Ave entre: Filé de
peito de frango, grelhado com cenoura e brdcolis no vapor;
Filé de peito de frango, ao molho de caja; Filé de peito de
frango, a parmegiana; Filé de peito de frango, a cordon
bleau; Filé de peito de frango, ao creme de queijo; Filé de
peito de frango, ao molho de maracuja. 01 opgao de Carne,
entre: Medalhdes de filé mignon, ao molho madeira, com
champignons; Medalhdes de filé mignon, ao molho de
pimenta verde; Medalhdes de filé mignon, ao molho de queijo
gorgonzola; Medalhdes de filé mignon de sol gratinado, com
queijo coalho e pimenta de cheiro; Medalhdes de filé mignon,
ao molho de vinho; Medalhdes de filé mignon, grelhados e
salpicados com laminas de champignon. 01 opg¢ao de filé de
salmao, entre: Grelhado no azeite, ao perfume de pimenta
de cheiro; Grelhado no azeite, com molho de alcaparras; Ao
molho de espinafre; Ao molho de lim&o; Assado. 01 opgao,
de filé de camarao, entre: Strogonoff com aspargos;
Grelhado ao molho de ervas; Ao molho branco; Camardo na
moranga. 01 opg¢ao de Fruta, entre: Finas fatias de
morango; Finas rodelas de kiwi; Uvas frescas. 02 opgoes de
Sobremesas, entre: Pavé do tipo prestigio; Pavé do tipo
sonho de valsa; Torta de chantilly, com nozes e castanha;
Torta de morango; e Tiramissu. Bebidas: Refrigerantes de
sabor Cola, Guaran e Laranja, incluindo opces zero; Agua
mineral sem gas; Agua de Coco; 02 opgdes de suco de frutas
de polpa natural, adogados a parte, entre os sabores:
acerola, maracuja caja, manga, uva, morango, abacaxi e
caju, sendo necessario incluir sachés de aglcar e adogante;
02 sabores de coquetel de frutas (sem alcool); Gelo.

113

COQUETEL: 10 opgdes, entre: Mini pdo sirio verde, com
pasta de salmdo e acabamento de salsa fresca; Tabua de
frios (queijo gorgonzola, queijo do reino, queijo provolone,
queijo mussarela, presunto de peru, salame italiano,
azeitonas pretas e verdes, tomate seco e palmito),
acompanhada de pées artesanais; Casquinha de siri, servida
com rodelinha de lim&o; Escondidinho de carne de sol;
Creme de palmito, com torradas de alho; Creme de
aspargos, com mini pdo de alho. Croquetes de bacalhau ou

08

150

59,00

70.800,00
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camarao; Pastéis de carne; Coxinhas de frango; Bolinha de
queijo, de azeitona, nordestina; Mini bruschetas, com molho
de tomate parmesdo e manjericdo; Kibes; Mini quiche de
tomate seco e palmito; Rolinhos de bacalhau, camarao ou
legumes; Camardo empanado, com gergelim, servido com
molho teriaki; Canapé crocante de tomate seco, ricota e
manjericdo; Folhados de carne de sol com nata; Bolinhas de
queijo do tipo provolone; Tartellete de doce de leite.
Bebidas: Refrigerantes de sabor Cola, Guarana e Laranja,
incluindo opgdes zero; Agua mineral sem gas; 02 opgdes de
suco de frutas de polpa natural, adogados a parte, entre os
sabores: acerola, maracuja caja, manga, uva, morango,
abacaxi e caju, sendo necessario incluir sachés de agucar e
adocante; 02 sabores de coquetel de frutas (sem alcool);
Gelo.

VALOR TOTAL ESTIMADO DO LOTE: R$ 567.829,30

ESPECIFICIDADES - LOCAGAO E ESTRUTURA.

Constitui responsabilidade da Contratada:

o Todo apoio logistico para montagem do evento, finalizando a montagem com, no
minimo, 4h de antecedéncia do horario estipulado, ndo sendo permitida a montagem de qualquer item,
referente ao espago, apos o prazo minimo estabelecido;

o Disponibilizar equipe de staff para manutencéo e limpeza do espaco utilizado, assim
como banheiros, para que permanegam em perfeitas condiges de uso;

o Disponibilizar espago que comporte publico descrito, além de todo o mobiliario e staff
necessarios a execucgao dos servigos, entre os quais: 02 segurangas, com experiéncia em eventos
empresariais, devidamente fardados, que deverdo estar no local com no minimo de 02 horas de
antecedéncia para repasse das informacdes relativas ao evento;

o Fornecer refrigeragdo de ambiente, com temperatura controlada, sendo a minima de
18° e a maxima permitida de 22°;

o Acesso para pessoas com necessidades especiais;

o Quando o evento exigir, liberacdo do espago para que um profissional da area de
telecomunicacdo ou afim, encaminhado pelo Senac, possa verificar previamente se o estabelecimento
dispde de equipamentos que permitam a retransmissé@o de Teleconferéncia. Caso o espago néo
disponha de equipamentos adequados, o Senac fara, por sua conta, a devida adequacéo/instalagéo
para o evento, deixando o espago, apds encerramento do evento e retirada dos equipamentos
instalados, nas mesmas condicdes recebidas;

o O transporte e alimentagao da equipe de montagem e execugao dos servigos;

o O recolhimento, transporte e descarte dos residuos gerados durante o evento que
deverdo ter destino adequado, com separagdo do lixo organico dos reciclaveis; bem como a
manutenc¢&o da copa e saldo limpos e higienizados;

o A seguranca das instalagdes e equipamentos locados;
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o Submeter o material objeto de uso no Evento a validagao da qualidade e especificidade
pelo Senac;

o Permitir ao Senac livre acesso ao local para testes de funcionamento dos
equipamentos, de modo a prevenir e evitar falhas na recepgdo da teleconferéncia, audio e imagem,
desde que previamente informada sobre as datas, horérios, testes ou instalagdes a serem realizadas.

DISPOSIGOES GERAIS - LOCAGAO E ESTRUTURA

o O numero de pessoas considerado para cada opgdo do item Espago, bem como o
numero de servigos contratados por ano, € uma previsdo e podera variar de acordo com o calendario
de eventos do Senac, sendo estabelecido o prazo minimo de sete dias corridos de antecedéncia para
aviso ao fornecedor;

o A realizagao dos eventos podera ocorrer em qualquer dia da semana, sejam dias uteis,
feriados ou fins de semana, sendo estabelecido o prazo minimo de sete dias corridos de antecedéncia
para aviso ao fornecedor;

o A proposta devera conter o valor de 01 didria em relagao ao espaco fisico e estrutura,
sendo o valor global da proposta expresso em algarismo e também por extenso. Deve-se considerar,
na elaboragdo do valor, que a montagem do evento deve estar finalizada com, no minimo, 4h de
antecedéncia do horario marcado para inicio das atividades, ficando a area liberada para as agdes de
pré-producéo do Senac;

o Na proposta deverdo estar inclusos todos e quaisquer custos e encargos decorrentes
da contratagdo, inclusive impostos, montagem, seguro, transporte, hospedagem, locomogao, encargos
sociais e trabalhistas, sempre que for o caso. Todos os custos relativos ao item Espaco, tais como
locomog&o dos funcionarios da Contratada, seguros, equipamentos de iluminagdo, mao de obra, assim
como qualquer outro custo pertinente, ndo precisam estar discriminados textualmente, nem ser objeto
de cotacdo em separado, mas devem estar inclusos nos valores ofertados, ou seja: dentro do valor
global da proposta;

o Somente sera admitida a prestagdo do servico em estabelecimento localizado em
Natal, ndo sendo admitido espaco fora deste Municipio; por isso, anexo a proposta, a licitante devera
informar, previamente, o local (espago) definido para a realizagao dos eventos, sendo aceito alteragao
somente com concordancia plena da Administragdo Regional do Senac/RN, e desde que comprovados
os demais requisitos estabelecidos no Edital;

o Na reunido de “pré-produgdo” também devera ser apresentada Anotagdo de
Responsabilidade Técnica (ART) emitida pelo CREA, caso o espago aonde ir4 ocorrer o evento nao
seja um estabelecimento com a estrutura montada, fixa, e demande a execugdo dos servigos como
instalacdo som, gerador, iluminagdo e toda a parte elétrica ou qualquer operagdo que necessite de
ART;

o Havendo necessidade, a equipe técnica do Senac podera realizar diligéncias, inclusive
antes de declarar o vencedor, no sentido de visitar o local e verificar a sua conformidade com o
atendimento as demais exigéncias estabelecidas no respectivo Edital e seus Anexos, desclassificando
a licitante que ndo atender qualquer condicdo previamente estabelecida e convocando o proximo
colocado, obedecendo a ordem de classificacdo.

ESPECIFICIDADES - BUFFET
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o Deverdo ser inclusos os servicos de gargons, coordenador, auxiliares, COpeiros,
cozinheiros e cutelaria completa, incluindo jarras, tagas, copos, pratos, talheres, réchaud e utensilios
necessarios para o servico de alimentagdo, a exemplo dos pranchdes para a montagem do buffet,
proporcional ao numero de pessoas participantes do evento, informado previamente pelo Contratante.

o As toalhas devem estar em bom estado de conservacgéo e limpeza, da cor branca e os
cobre-manchas podem variar de cor de acordo com a ocasiao.

o Os guardanapos devem ser de tecido para os eventos de almogo e jantar e apresentar
um bom estado de conservacao e limpeza.

o Os servigos devem estar prontos com, no minimo, 30 minutos antes do horario
estipulado para a abertura do buffet.

DISPOSIGOES GERAIS - BUFFET

o Para cada tipo de servico listado, é obrigatéria a apresentagao do prego por pessoa, de
acordo com publico previsto;

o O numero de pessoas considerado para cada opgdo do item servigo de buffet, bem
como o numero de servigos contratados por ano, € uma previsdo e podera variar de acordo com o
calendario de eventos do Senac, sendo estabelecido o prazo minimo de sete dias corridos de
antecedéncia para aviso ao fornecedor;

o A realizagao dos eventos podera ocorrer em qualquer dia da semana, sejam dias uteis,
feriados ou fins de semana, sendo estabelecido o prazo minimo de sete dias corridos de antecedéncia
para aviso ao fornecedor;

o A empresa devera apresentar Alvara Sanitério atualizado.

o Possuir Responsavel Técnico (nutricionista) a fim de garantir a seguranga dos
procedimentos executados.

o Havendo necessidade, a equipe técnica do Senac podera realizar diligéncias, inclusive
antes de declarar o vencedor, no sentido de visitar as dependéncias da empresa concorrente e verificar
a sua conformidade com o atendimento as demais exigéncias estabelecidas no respectivo Edital e seus
Anexos, desclassificando a licitante que ndo atender qualquer condi¢éo previamente estabelecida e
convocando o préximo colocado, obedecendo a ordem de classificagao;

. A coleta de amostras dos alimentos servidos € obrigatéria, sendo os mesmos
armazenados na empresa fornecedora por 72 horas sob refrigeragdo com temperatura de 0°C a 5°C.
Caso seja necessaria a comprovagado laboratorial, a empresa fornecedora sera responsavel pelos
custos das analises microbioldgicas e fisico-quimicas em laboratdrio que atenda as exigéncias legais;

o O transporte dos alimentos e ingredientes deverd ocorrer em veiculo com carroceria
fechada, de acordo com as recomendagdes da RDC 216, de 15 de setembro de 2004. O veiculo deve
apresentar perfeitas condigdes de higiene e manutengao para garantir a qualidade higiénico-sanitaria
dos alimentos;

o Os alimentos a serem servidos deverdo ser preparados em instalagbes que atendam
aos requisitos exigidos na legislacédo vigente para Servico de Alimentagdo. Os alimentos deverdo ser
transportados até o local do evento em condigbes seguras de tempo e temperatura (hot box, isopores
com gelo, caixas térmicas) de acordo com RDC 216, de 15 de setembro de 2004. E necessario o
monitoramento da temperatura dos alimentos quentes durante a etapa de preparo, transporte,
recebimento e distribuicdo. O fornecedor ficara sujeito a apresentar comprovagéo da verificagdo da
temperatura, mediante solicitagdo do contratante.
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o Na distribuicdo, todos os alimentos que serdo servidos quentes devem, no inicio de
etapa, possuir temperatura superior a 70°C. E necessario 0 monitoramento e registro em planilha, no
inicio, durante e ao final da distribui¢cdo. Os alimentos podem permanecer a temperatura superior a
60°C por, no maximo, 6 horas;

o O gelo utilizado devera ter boa procedéncia (agua potavel), comprovada através de
analises laboratoriais, e em caso de aquisicdo de terceiro, este deve possuir alvara sanitario de
funcionamento e rotulagem adequada com registro em érgéo fiscalizador;

o Todos os alimentos a serem servidos frios que necessitem de condi¢ao de temperatura
controlada, deverdo estar dispostos na distribuicdo em equipamentos e/ou, recipientes de vidro ou
acrilico com gelo, que garantam a manutengé@o da temperatura dos alimentos entre 0°C a 10°C. O
fornecedor ficara sujeito a apresentar comprovacgéo da verificagdo da temperatura, mediante solicitagéo
do contratante;

o Os sucos deveréao ser servidos com gelo e agucar a parte;

o As matérias primas e ingredientes utilizados na elaboragao das preparacdes deverdo
ser de primeira qualidade e atender aos requisitos sanitarios da ANVISA para que a qualidade
higiénico-sanitaria ndo seja comprometida;

o As frutas servidas devem ser higienizadas, com comprovagao através de registro de
higienizagdo, estar em estado de maturagdo adequado para consumo no dia do referido evento e
embaladas em papel filme transparente;

o Os utensilios e/ou equipamentos utilizados para execugdo e distribuicdo das
preparagdes deverdo possuir condicbes higiénico-sanitarias de acordo com RDC 216, de 15 de
setembro de 2004;

o Os gargons deverdo estar devidamente uniformizados, cabelos presos e protegidos e
boa higiene pessoal;

o Serd realizada reunido de pré-producdo do evento com a empresa vencedora da
licitacdo, no local designado pelo Senac, em Natal, em data e horario a ser agendado;

o A Contratada é responsavel pelo transporte, hospedagem e a alimentagdo da equipe
de profissionais, bem como o0 pagamento de todos os encargos e/ou tributos devidos;

o A Contratada devera observar o limite de carga elétrica necessaria para o
funcionamento da estrutura;

o E responsabilidade da empresa contratada, cumprir todas as exigéncias de seguranga,
conforme Normas Regulamentadoras da Portaria 3.214/78 do Ministério do Trabalho e Emprego.

LOTE 02: LOCAGAO DE ESPAGO COM EQUIPAMENTOS E FORNECIMENTO DE BUFFET, NO
MUNICIPIO DE NATAL/RN, PARA EVENTOS DE GRANDE PORTE.

Qtd. Qtd.
Estimad | Aproximad P’re.go P,re_go
: e x . Maximo | Maximo
Item ESPACO: Especificagao Resumida ade ade .
. Estimado Total
Servico | Pessoas ir s .
(1 Diaria) | Estimado
S por evento
21 ESPACO .PARA ATE 1.000 PESSOAS : Ij'or.mato.audltorlo 03 1,000 725000 | 21.750,00
com cadeiras acolchoadas, tablado e pulpito; Equipamento
de sonorizagdo, composto por 06 microfones sem fio, 02
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pedestais para microfones, cabos de audio, mesa de som,
computador e operador de audio, durante o tempo de
duracdo do evento; 04 telas de projegdo de 2m x 2m, 04
projetores multimidia, computador, cabeamento e operador
técnico, pelo tempo de duragédo do evento; Estacionamento
proprio com, no minimo, 80 vagas; Espaco para musica ao
vivo; Servigo de sala, composto por café (adogado a parte),
cha, entre os sabores: cidreira, camomila, maga, liméo,
capim santo, canela ou baunilha, e agua mineral; Piso de
porcelanato, carpete ou madeira, sem avarias; Paredes e
teto sem manchas, limo, mofo ou infiltragdes; Gerador com
capacidade para suportar os equipamentos em uso, durante
todo o periodo do evento.

Item

BUFETT: Especificacdo Resumida

Qtd.
Estimad
ade
Servigo
s

Qtd.
Aproximad
ade
Pessoas
por servigo

Preco
Maximo
Estimado
por
Pessoa

Prego
Maximo
Estimado
Total

2.2

CAFE DA MANHA (1.000 PESSOAS): 03 opgdes de frutas
entre melancia, abacaxi, meldo, maméao, magé ou uva; 03
opgdes de queijos entre os tipos mussarela, prato, coalho,
manteiga, do reino e minas frescal; 04 opgcdes de paes, com
25g a unidade, entre os tipos francés, seda, integral,
brioche, de queijo, de leite ou doce; Manteiga e geleia em
saché de acordo com a quantidade de pessoas
determinada; 02 opg¢des de bolo, 100g por fatia, de acordo
com a quantidade de pessoas, que podem ser nos sabores:
chocolate, coco, laranja, milho, formigueiro, baunilha e
goiaba; 02 pratos quentes que podem ser: cuscuz,
macaxeira amanteigada, cartola, salsicha com molho de
tomate, carne de sol com nata, omelete e quiche. Bebidas:
01 opcéo de iogurte, de até 100 ml a unidade, 01 opgéo de
achocolatado, de 200 ml a unidade, de acordo com a
quantidade de pessoas determinada; 02 op¢des de suco de
fruta, de polpa natural, adogados a parte, entre os sabores:
acerola, maracuja, caja, manga, uva, morango, abacaxi e
caju, sendo necessario incluir sachés de agucar e adogante;
Café e leite, adocados a parte; 01 opgdo de cha, entre os
sabores: cidreira, camomila, maga, limdo, capim santo,
canela ou baunilha; Agua mineral sem gés.

02

1.000

33,50

67.000,00

23

COFFEE BREAK SIMPLES: 02 opges de suco de fruta de

02

1.000

22,50

45.000,00
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polpa natural, adocados a parte, que podem ser nos
sabores: acerola, maracujad caja, manga, uva, morango,
abacaxi e caju, sendo necessario incluir sachés de agucar e
adogante; 01 opcao de achocolatado, de 200 ml a unidade,
de acordo com a quantidade de pessoas determinada; 02
opgbes de bolo, com 100g a fatia, de acordo com a
quantidade de pessoas descrita, entre 0s sabores:
chocolate, coco, laranja, milho, formigueiro, baunilha e
goiaba; 01 opgao de sanduiche, em pao de 25g a unidade,
com recheio entre: paté de frango, paté de atum, queijo e
presunto ou salame italiano, com rodelas de tomate e folhas
de alface ou rucula; Biscoitos doces tipo Petit Four; Salada
de fruta, em pedagos pequenos, com no minimo sete
opgbes de frutas e suco de laranja; Café e leite, ambos
adogados a parte; 01 opcdo de cha, entre os sabores:
cidreira, camomila, magd, lim&o, capim santo ou baunilha;
Agua mineral sem gas.

24

COFFEE BREAK NORMAL: 02 opgdes de suco de frutas
de polpa natural, adogados a parte que podem ser nos
abores: acerola, maracuja caja, manga, uva, morango,
abacaxi e caju, sendo necessario incluir sachés de agucar e
adocante; 02 opgdes de bolo, com 100g cada fatia, de
acordo com a quantidade de pessoas determinada, entre os
sabores: chocolate, coco, laranja, milho, formigueiro,
baunilha e goiaba; 01 op¢&do de sanduiche, com péo de 25g,
entre os recheios: paté de frango, com rodelas de tomate e
folhas de alface ou rucula; paté de atum, com rodelas de
tomate e folhas de alface ou rucula; queijo e presunto, com
rodelas de tomate e folhas de alface ou rdcula; ou salame
italiano, com rodelas de tomate e folhas de alface ou rucula;
02 tipos de salgado, tipo coquetel, entre: risoles de frango,
coxinhas de frango, bolinhas de queijo fritas, camardes
empanados, pastéis de forno e folheados; Biscoitos doces
do tipo Petit Four; Salada de frutas, em pedagos pequenos,
com no minimo sete opgdes de frutas e suco de laranja;
Café e leite, ambos adogados a parte; 01 opgdo de cha,
entre os sabores: cidreira, camomila, maga, liméo, capim
santo ou baunilha; Agua mineral sem gas.

02

1.000

26,50

53.000,00

2.5

ALMOCO NORMAL: 04 opgoes de Saladas, entre: Salada
Caprese; Salada de folhas com rucula, alface crespa e
alface comum; Salada de rucula, tomates e queijo branco;
Salada de maionese com batatas, cenouras, macads e

passas; Couve refogado com bacon; Salada de folhas e

02

1.000

62,50

125.000,0
0
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frutas; Salada de batatas; Bacalhau e salsa; Salada de
cenoura ralada, beterraba, repolho, Salada de tomate,
palmito, champignon, rucula, alface e agrido. 04 opgées de
Acompanhamentos, entre: Arroz branco; Arroz com
brécolis; Arroz com castanhas; Arroz a grega; Feijao Verde;
Feijdo preto; Puré de batatas; Batatas sauté; Batatas
gratinadas, com creme, ao forno; Batatas fritas; Legumes no
vapor; Penne ao sugo; Espaguete a carbonara; Talharim ao
molho branco; Espaguete ao pesto; Talharim ao alho e 6leo.
01 opgéo de Aves, entre: Filé de peito de frango grelhado,
com cenoura e brocolis no vapor; Filé de peito de frango, ao
molho de caja; Filé de peito de frango, a parmegiana; Filé de
peito de frango, & cordon bleau; Filé de peito de frango, ao
creme de queijo; Filé de peito de frango, ao molho de
maracuja. 01 opgao de Carne, entre:  Medalhdes de filé
mignon, ao molho madeira com champignon; Medalhdes de
filé mignon, ao molho de pimenta verde; Medalhdes de filé
mignon, ao molho de queijo gorgonzola; Medalhdes de filé
mignon de sol, gratinado com queijo coalho e pimenta de
cheiro; Medalhdes de filé mignon, ao molho de vinho;
Medalhdes de filé mignon, grelhados e salpicados com
laminas de champignon. 01 opgao de Peixe e Frutos do
Mar, filé de pescada amarela ou filé de linguado, entre: Ao
molho de coco; Grelhado no azeite ao perfume de pimenta
de cheiro; Grelhado no azeite com molho de alcaparras; Ao
molho de camaréo; Com panaché de legumes. 01
opcao, de filé de camarao, entre: Escondidinho; Bobo de
camardo; Ao alho e dleo. 01 op¢do de Frutas, entre:
Finas rodelas de abacaxi; Finas fatias de melao;
Finas rodelas de kiwi; Uvas frescas. 02 opgoes
de Sobremesas, entre: Pudim de leite condensado; Pavé do
tipo prestigio; Pavé do tipo sonho de valsa; Mousse de
maracuja; Mousse de limao; Torta de chantilly, com nozes e
castanha; Torta de morango; Cheesecake de goiaba; Torta
alema; Tiramissu. Bebidas: Refrigerantes de sabor Cola,
Guarana e Laranja, incluindo opgdes zero; Agua
mineral sem gas; 02 opgdes de suco de frutas de polpa
natural, adocados a parte, entre os sabores: acerola,
maracuja caja, manga, uva, morango, abacaxi e caju, sendo
necessario incluir sachés de agucar e adogante; Gelo.

2.6

JANTAR NORMAL: 02 opgdes de Entrada, entre: Tabua
de frios (queijo gorgonzola, queijo do reino, queijo provolone,
queijo mussarela, presunto de peru, salame italiano,

azeitonas pretas e verdes, tomate seco e palmito),

02

1.000

58,50

117.000,0
0
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acompanhada de pées artesanais; Casquinha de siri,
servida com rodelinha de limao; Escondidinho de carmne de
sol; Creme de palmito, com torradas de alho; Creme de
aspargos, com mini pdo de alho. 04 opgbes de Saladas,
entre: Salada Caprese; Salada de folhas com rucula, alface
crespa e alface comum; Salada de rucula, tomates e queijo
branco; Salada de maionese com batatas, cenouras, magas
e uvas passas; Couve refogado com bacon;  Salada de
folhas e frutas; Salada de batatas, bacalhau e salsa; Salada
de cenoura, beterraba e repolho ralados; Salada de tomate,
palmito, champignon, rlcula, alface e agrido. 04 opgoes, de
Acompanhamentos entre: Arroz branco; Arroz com
brécolis; Arroz com castanhas; Arroz & grega; Puré de
batatas; Batatas sauté; Batatas gratinadas, com creme ao
forno; Batatas fritas; Legumes no vapor; Penne ao sugo;
Espaguete & carbonara; Talharim ao molho branco;
Espaguete ao pesto; Talharim ao alho e 6leo. 01 opgao, de
Ave entre: Filé de peito de frango, grelhado com cenoura e
brécolis no vapor; Filé de peito de frango, ao molho de caj;
Filé de peito de frango, a parmegiana; Filé de peito de
frango, a cordon bleau; Filé de peito de frango, ao creme de
queijo; Filé de peito de frango, ao molho de maracuja. 01
opcao de Carne, entre: Medalhdes de filé mignon, ao molho
madeira, com champignons; Medalhdes de filé mignon, ao
molho de pimenta verde; Medalhdes de filé mignon, ao
molho de queijo gorgonzola; Medalhdes de filé mignon de
sol gratinado, com queijo coalho e pimenta de cheiro;
Medalhdes de filé mignon, ao molho de vinho; Medalhdes de
filé mignon, grelhados e salpicados com laminas de
champignon. 01 opgao de filé de salmao, entre: Grelhado
no azeite, ao perfume de pimenta de cheiro; Grelhado no
azeite, com molho de alcaparras; Ao molho de
espinafre; Ao molho de limdo; Assado. 01 opgdes, de filé
de camarao, entre: Strogonoff com aspargos; Grelhado ao
molho de ervas; Ao molho branco; Camarao na moranga. 01
opcao de Fruta, entre: Finas fatias de morango; Finas
rodelas de kiwi; Uvas frescas. 02 opgoes de Sobremesas,
entre: Pavé do tipo prestigio; Pavé do tipo sonho de valsa;
Torta de chantilly, com nozes e castanha; Torta de morango;
e Tiramissu. Bebidas: Refrigerantes de sabor Cola, Guarana
e Laranja, incluindo opgdes zero; Agua mineral sem gas;
Agua de Coco; 02 opgdes de suco de frutas de polpa
natural, adogados a parte, entre os sabores: acerola,
maracuja caja, manga, uva, morango, abacaxi e caju, sendo
necessario incluir sachés de agucar e adogante; 02 sabores
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de coquetel de frutas (sem alcool); Gelo.

2.7

COQUETEL: 10 opgdes, entre: Mini p&o sirio verde, com
pasta de salm&o e acabamento de salsa fresca; Tabua de
frios (queijo gorgonzola, queijo do reino, queijo provolone,
queijo mussarela, presunto de peru, salame italiano,
azeitonas pretas e verdes, tomate seco e palmito),
acompanhada de paes artesanais; Casquinha de siri,
servida com rodelinha de lim&o; Escondidinho de carne de
sol; Creme de palmito, com torradas de alho; Creme de
aspargos, com mini pao de alho. Croquetes de bacalhau ou
camarao; Pastéis de carne; Coxinhas de frango; Bolinha de
queijo, de azeitona, nordestina; Mini bruschetas, com molho
de tomate parmesé@o e manjericao; Kibes; Mini quiche de| 02 1.000 58,50
tomate seco e palmito; Rolinhos de bacalhau, camarao ou
legumes; Camardo empanado, com gergelim, servido com
molho teriaki; Canapé crocante de tomate seco, ricota e
manjeric@o; Folhados de carne de sol com nata; Bolinhas de
queijo do tipo provolone; Tartellete de doce de leite.
Bebidas: Refrigerantes de sabor Cola, Guarana e Laranja,
incluindo opgdes zero; Agua mineral sem gas; 02 opcdes de
suco de frutas de polpa natural, adogados a parte, entre os
sabores: acerola, maracujd caja, manga, uva, morango,
abacaxi e caju, sendo necessario incluir sachés de agucar e
adocante; 02 sabores de coquetel de frutas (sem alcool);

Gelo.

VALOR TOTAL DO LOTE: R$ 545.750,00

ESPECIFICIDADES - LOCAGAO E ESTRUTURA.

Constitui responsabilidade da Contratada:

o Todo apoio logistico para montagem do evento, finalizando a montagem com, no
minimo, 6h de antecedéncia do horario estipulado, ndo sendo permitida a montagem de qualquer item,
referente ao espago, apos o prazo minimo estabelecido;

o Disponibilizar equipe de staff para manutencéo e limpeza do espaco utilizado, assim
como banheiros, para que permanegam em perfeitas condiges de uso;

o Disponibilizar espago que comporte publico descrito, além de todo o mobiliario e staff
necessarios a execucao dos servigos, entre os quais: 04 segurangas, com experiéncia em eventos
empresariais, devidamente fardados, que deverdo estar no local com no minimo de 02 horas de
antecedéncia para repasse das informagdes relativas ao evento;

o Fornecer refrigeracdo de ambiente, com temperatura controlada, sendo a minima de
18° e a maxima permitida de 22°;

o Acesso para pessoas com necessidades especiais;
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o Quando o evento exigir, liberagdo do espago para que um profissional da area de
telecomunicagdes ou afim, encaminhado pelo Senac, possa verificar previamente se o estabelecimento
dispde de equipamentos que permitam a retransmissédo de Teleconferéncia. Caso o espago nao
disponha de equipamentos adequados, o Senac fara, por sua conta, a devida adequacao/instalagdo
para o evento, deixando o espago, apds encerramento do evento e retirada dos equipamentos
instalados, nas mesmas condi¢Oes recebidas;

o O transporte e alimentagao da equipe de montagem e execugao dos servicos;

o O recolhimento, transporte e descarte dos residuos gerados durante o evento que
deverdo ter destino adequado, com separacdo do lixo organico dos reciclaveis; bem como a
manuten¢&o da copa e saldo limpos e higienizados;

o A seguranca das instalagdes e equipamentos locados;

o Submeter o material objeto de uso no evento a validagéo da qualidade e especificidade
pelo Senac;

o Permitir ao Senac livre acesso ao local para testes de funcionamento dos
equipamentos, de modo a prevenir e evitar falhas na recepcao da teleconferéncia, audio e imagem,
desde que previamente informada sobre as datas, horarios, testes ou instalagdes a serem realizadas.

DISPOSIGOES GERAIS - LOCAGAO E ESTRUTURA

o O numero de pessoas considerado para cada opgdo do item Espago, bem como o
numero de servigos contratados por ano, é uma previséo e podera variar de acordo com o calendario
de eventos do Senac, sendo estabelecido o prazo minimo de sete dias corridos de antecedéncia para
aviso ao fornecedor;

o A realizagao dos eventos podera ocorrer em qualquer dia da semana, sejam dias uteis,
feriados ou fins de semana, sendo estabelecido o prazo minimo de sete dias corridos de antecedéncia
para aviso ao fornecedor;

o A proposta devera conter o valor de 01 didria em relagdo ao espaco fisico e estrutura,
sendo o valor global da proposta expresso em algarismo e também por extenso. Deve-se considerar,
na elaboragdo do prego, que a montagem do evento deve estar finalizada com, no minimo, 6h de
antecedéncia do horario marcado para inicio das atividades, ficando a area liberada para as agdes de
pré-producéo do Senac;

o Na proposta deverao estar inclusos todos e quaisquer custos e encargos decorrentes
da contratagao, inclusive impostos, montagem, seguro, transporte, hospedagem, locomogao, encargos
sociais e trabalhistas, sempre que for o caso. Todo custo relativo ao item Espago, tais como locomogéo
dos funcionarios da Contratada, seguros, equipamentos de iluminagdo, mao de obra, assim como
qualquer outro custo pertinente, ndo precisam estar discriminados textualmente, nem ser objeto de
cotacdo em separado, mas devem estar inclusos nos valores ofertados, ou seja: no valor global da
proposta;

o Somente sera admitida a prestagdo do servico em estabelecimento localizado em
Natal, ndo sendo admitido espaco fora deste Municipio; por isso, anexo a proposta, a licitante devera
informar, previamente, o local (espago) definido para a realizagao dos eventos, sendo aceito alteragao
somente com concordancia plena da Administragdo Regional do Senac/RN, e desde que comprovados
os demais requisitos estabelecidos no Edital;

o Na reunido de “pré-producdo” também devera ser apresentada Anotacdo de
Responsabilidade Técnica (ART) emitida pelo CREA caso o espago aonde ira ocorrer 0 evento nao
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seja um estabelecimento com a estrutura montada, fixa, e demande a execugdo dos servigos co
instalacdo de som, gerador, iluminagao e toda a parte elétrica ou qualquer operagéo que necessite de
ART;

o Havendo necessidade, a equipe técnica do Senac podera realizar diligéncias, inclusive
antes de declarar o vencedor, no sentido de visitar o local e verificar a sua conformidade com o
atendimento as demais exigéncias estabelecidas no Edital e seus Anexos, desclassificando a licitante
que ndo atender qualquer condigdo previamente estabelecida e convocando o préximo colocado,
obedecendo a ordem de classificagéo.

ESPECIFICIDADES - BUFFET

o Deverdo ser inclusos os servicos de gargons, coordenador, auxiliares, copeiros,
cozinheiros e cutelaria completa, incluindo jarras, tagas, copos, pratos, talheres, réchaud e utensilios
necessarios para o servico de alimentagdo, a exemplo dos pranchdes para a montagem do buffet,
proporcional ao nimero de pessoas participantes do evento, informado previamente pelo Contratante.

o As toalhas devem estar em bom estado de conservagao e limpeza, da cor branca e 0s
cobre-manchas podem variar de cor de acordo com a ocasiao.

o Os guardanapos devem ser de tecido para os eventos de almogo e jantar e apresentar
um bom estado de conservacgéo e limpeza.

o Os servicos devem estar prontos com, no minimo, 30 minutos antes do horario
estipulado para a abertura do buffet.

DISPOSIGOES GERAIS - BUFFET

o Para cada tipo de servigo listado, é obrigatdria a apresenta¢do do preco por pessoa, de
acordo com publico previsto;

o O numero de pessoas considerado para cada opgao do item servigo de buffet, bem
como 0 numero de servigos contratados por ano, € uma previsdo e podera variar de acordo com o
calendario de eventos do Senac, sendo estabelecido o prazo minimo de sete dias corridos de
antecedéncia para aviso ao fornecedor;

o A realizagao dos eventos podera ocorrer em qualquer dia da semana, sejam dias Uteis,
feriados ou fins de semana, sendo estabelecido o prazo minimo de sete dias corridos de antecedéncia
para aviso ao fornecedor;

o A empresa devera apresentar Alvara Sanitario atualizado;

o Possuir Responsavel Técnico a fim de garantir a seguranga dos procedimentos
executados;

o Havendo necessidade, a equipe técnica do Senac podera realizar diligéncias, inclusive
antes de declarar o vencedor, no sentido de visitar as dependéncias da empresa concorrente e verificar
a sua conformidade com o atendimento as demais exigéncias estabelecidas neste edital e/ou anexos,
desclassificando a licitante que néo atender qualquer condi¢do previamente estabelecida e convocando
0 proximo colocado, obedecendo a ordem de classificagéo;

o A coleta de amostras dos alimentos servidos é obrigatoria, sendo os mesmos
armazenados na empresa fornecedora por 72 horas sob refrigeragcdo com temperatura de 0°C a 5°C.
Caso seja necessaria a comprovacdo laboratorial, a empresa fornecedora sera responsavel pelos
custos das analises microbioldgicas e fisico-quimicas em laboratério que atenda as exigéncias legais;
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o O transporte dos alimentos e ingredientes deverd ocorrer em veiculo com carroceri
fechada, de acordo com as recomendacdes da RDC 216, de 15 de setembro de 2004. O veiculo deve
apresentar perfeitas condigdes de higiene e manutengao para garantir a qualidade higiénico-sanitaria
dos alimentos;

o Os alimentos a serem servidos deverdo ser preparados em instalagdes que atendam
aos requisitos exigidos na legislagéo vigente para Servico de Alimentagdo. Os alimentos deverdo ser
transportados até o local do evento em condi¢bes seguras de tempo e temperatura (hot box, isopores
com gelo, caixas térmicas) de acordo com RDC 216, de 15 de setembro de 2004. E necessario o
monitoramento da temperatura dos alimentos quentes durante a etapa de preparo, transporte,
recebimento e distribuicdo. O fornecedor ficara sujeito a apresentar comprovagéo da verificagdo da
temperatura, mediante solicitagdo do contratante.

o Na distribuicdo, todos os alimentos que serdo servidos quentes devem, no inicio da
etapa, possuir temperatura superior a 70°C. E necessario o monitoramento e registro em planilha, no
inicio, durante e ao final da distribuicdo. Os alimentos podem permanecer a temperatura superior a
60°C por, no maximo, 6 horas;

o O gelo utilizado devera ter boa procedéncia (agua potavel), comprovada através de
andlises laboratoriais, € em caso de aquisicdo de terceiro, este deve possuir alvard sanitario de
funcionamento e rotulagem adequada com registro em érgao fiscalizador;

o Todos os alimentos a serem servidos frios que necessitem de condi¢do de temperatura
controlada, deverdo estar dispostos na distribuicdo em equipamentos e/ou recipientes de vidro ou
acrilico com gelo que garantam a manutencdo da temperatura dos alimentos entre 0°C a 10°C. O
fornecedor ficara sujeito a apresentar comprovacgéo da verificagdo da temperatura, mediante solicitagéo
do contratante.

o Os sucos deveréao ser servidos com gelo e agucar a parte;

o As matérias primas e ingredientes utilizados na elaborag¢do das preparacdes deverdo
ser de primeira qualidade e atender aos requisitos sanitarios da ANVISA para que a qualidade
higiénico-sanitaria ndo seja comprometida;

o As frutas servidas devem ser higienizadas, com comprovagdo através de registro de
higienizagdo, estar em estado de maturagdo adequado para consumo no dia do referido evento e
embaladas em papel filme transparente;

o Os utensilios e/ou equipamentos utilizados para execucdo e distribuicdo das
preparacdes deverdo possuir condigdes higi€nico-sanitaria de acordo com RDC 216, de 15 de
setembro de 2004;

o Os gargons deverdo estar devidamente uniformizados, cabelos presos e protegidos e
boa higiene pessoal;

o Serd realizada reunido de pré-producdo do evento com a empresa vencedora da
licitacdo, no local designado pelo Senac, em Natal, em data e horario a ser agendado;

o A Contratada é responsavel pelo transporte, hospedagem e a alimentagdo da equipe
de profissionais, bem como o0 pagamento de todos os encargos e/ou tributos devidos;

o A Contratada devera observar o limite de carga elétrica necessaria para o
funcionamento da estrutura;

o E responsabilidade da empresa contratada cumprir todas as exigéncias de seguranga,
conforme Normas Regulamentadoras da Portaria 3.214/78 do Ministério do Trabalho e Emprego.
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LOTE 03: FORNECIMENTO DO SERVICO DE BUFFET (VOLANTE), NOS MUNICIPIOS DE NATA
E MACAIBA, EM LOCAIS E ENDEREGOS A SEREM INDICADOS PELO SENAC, DE ACORDO

COM A NECESSIDADE.
Qtd. Qtd. Prego Prego
ltem Descricio Resumida Estimada | Aproximada | Maximo | Maximo
¢ de de Pessoas |Estimado| Total

Servicos | porevento | Unitario | Estimado

CAFE DA MANHA (ENTRE 50 E 100
PESSOAS): 03 opgdes de frutas entre
melancia, abacaxi, meldo, mamao, maga ou
uva; 03 opgdes de queijos entre os tipos
mussarela, prato, coalho, manteiga, do reino
e minas frescal; 04 opgoes de paes, com
259 a unidade, entre os tipos francés, seda,
integral, brioche, de queijo, de leite ou doce;
Manteiga e geleia em saché de acordo com
a quantidade de pessoas determinada; 02
opgoes de bolo, 100g por fatia, de acordo
com a quantidade de pessoas, que podem
ser nos sabores: chocolate, coco, laranja,
milho, formigueiro, baunilha e goiaba; 02
pratos quentes que podem ser: cuscuz,
macaxeira amanteigada, cartola, salsicha
com molho de tomate, carne de sol com
nata, omelete e quiche; 01 opgao de
iogurte, de até 100 ml a unidade, 01 opgao
de achocolatado, de 200 ml a unidade, de
acordo com a quantidade de pessoas
determinada; 02 opgdes de suco de fruta,
de polpa natural, adogados a parte, entre os
sabores: acerola, maracuja, caja, manga,
uva, morango, abacaxi e caju, sendo
necessario incluir sachés de acgucar e
adocante; Café e leite, adogados a parte; 01
opgao de cha, entre: cidreira, camomila,
macd, limdo, capim santo, canela ou
baunilha; Agua mineral sem gas.

COFFEE BREAK SIMPLES: 02 opgdes de
suco de fruta de polpa natural, adogados a
parte, que podem ser nos sabores: acerola,
3.2 |maracuja caja, manga, uva, morango, 10 100 29,00 | 29.000,00
abacaxi e caju, sendo necessario incluir
sachés de agucar e adogante; 02 opgdes de
bolo, com 100g a fatia, de acordo com a

3.1 05 100 39,00 | 19.500,00
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quantidade de pessoas descrita, entre os
sabores: chocolate, coco, laranja, milho,
formigueiro, baunilha e goiaba; 01 opgao de
sanduiche, em pao de 25g a unidade, com
recheio entre: paté de frango, paté de atum,
queijo e presunto ou salame italiano, com
rodelas de tomate e folhas de alface ou
rucula; Biscoitos doces tipo Petit Four;
Salada de fruta, em pedagos pequenos, com
no minimo sete opgdes de frutas e suco de
laranja; Café e leite, ambos adogados a
parte; 01 opgao de cha, entre os sabores:
cidreira, camomila, maga, lim&o, capim santo
ou baunilha; Agua mineral sem gas.

3.3

COFFEE BREAK NORMAL: 02 opgoes de
suco de frutas de polpa natural, adogados a
parte que podem ser nos sabores: acerola,
maracuja caja, manga, uva, morango,
abacaxi e caju, sendo necessario incluir
sachés de agucar e adogante; 02 opgdes de
bolo, com 100g cada fatia, de acordo com a
quantidade de pessoas determinada, entre
os sabores: chocolate, coco, laranja, milho,
formigueiro, baunilha e goiaba; 01 opgao de
sanduiche, com pao de 25g, entre os
recheios: paté de frango, com rodelas de
tomate e folhas de alface ou rucula; paté de
atum, com rodelas de tomate e folhas de
alface ou rucula; queijo e presunto, com
rodelas de tomate e folhas de alface ou
rucula; ou salame italiano, com rodelas de
tomate e folhas de alface ou rucula; 02 tipos
de salgado, tipo coquetel, entre: risoles de
frango, coxinhas de frango, bolinhas de
queijo fritas, camardes empanados, pastéis
de forno e folheados; Biscoitos doces do tipo
Petit Four; Salada de frutas, em pedagos
pequenos, com no minimo sete opgdes de
frutas e suco de laranja; Café e leite, ambos
adocados a parte; 01 opgao de cha, entre
o0s sabores: cidreira, camomila, maga, liméo,
capim santo ou baunilha; Agua mineral sem
gas.

10 100 32,00 | 32.000,00

34

ALMOCO SIMPLES: 04 opgoes de
saladas, entre: Salada Caprese; Salada de

10 60 89,00 | 53.400,00
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folhas com rucula, alface crespa e alface
comum; Salada de rucula, tomates e queijo
branco; Salada de maionese com batata,
cenoura, macd e uvas passas;, Couve
refogado com bacon; Salada de folhas e
frutas; Salada de batata, bacalhau e salsa;
Salada de cenoura ralada, beterraba,
repolho; Salada de tomate, palmito,
champignon, rucula, alface e agrido. 04
opgoes de Acompanhamento, entre: Arroz
branco; Arroz com brocolis; Arroz com
castanhas; Arroz a grega; Feijdo verde;
Feijéo preto; Puré de batatas; Batatas sauté;
Batatas gratinadas com creme, ao forno;
Batatas fritas; Legumes no vapor; Penne ao
sugo; Espaguete a carbonara; Talharim ao
molho branco; Espaguete ao pesto; Talharim
ao alho e 6leo. 01 opgao de Ave, entre: Filé
de frango grelhado, com cenoura e brocolis
no vapor; Filé de frango ao molho de caja;
Filé de frango & parmegiana; Filé de frango a
cordon bleau; Filé de frango ao creme de
queijo; Filé de frango ao molho de maracuja.
01 opgao de Carne, entre: Medalhdes de
flé mignon, ao molho madeira com
champignon; Medalhdes de filé mignon, ao
molho de pimenta verde; Medalhdes de filé
mignon, ao molho de queijo gorgonzola;
Medalhdes de filé mignon de sol, gratinado
com queijo coalho e pimenta de cheiro;
Medalhdes de filé mignon, ao molho de
vinho; Medalhdes de filé mignon, grelhados,
salpicados de laminas de champignon. 01
opcao de Fruta, entre: Finas rodelas de
abacaxi; Finas fatias de meldo; Finas
rodelas de kiwi; Uvas frescas. 02 opgoes
de Sobremesas, entre: Pudim de leite
condensado; Pavé do tipo prestigio; Pavé do
tipo sonho de valsa; Mousse de maracuja;
Mousse de limao; Torta de chantilly, com
nozes e castanha; Torta de morango;
Cheesecake de goiaba; Torta alems;
Tiramissu. Bebidas: Refrigerantes de sabor
Cola, Guarana e Laranja, incluindo opgdes
zero; Agua mineral sem gas; 02 opgdes de

Servico Nacional de Aprendizagem Comercial
Departamento Regional do Rio Grande do Norte

Rua Sado Tomé, 444. Cidade Alta, Natal-RN.

CEP 59025-030 | Tel.: (84) 4005-1000 | www.rn.senac.br




Pagina45de 87

suco de frutas de polpa natural, adogados a
parte, entre 0s sabores: acerola, maracuja
caja, manga, uva, morango, abacaxi e caju,
sendo necessario incluir sachés de agucar e
adogante; Gelo.

ALMOCO NORMAL: 04 opgoes de
Saladas, entre: Salada Caprese; Salada de
folhas com rucula, alface crespa e alface
comum; Salada de rucula, tomates e queijo
branco; Salada de maionese com batatas,
cenouras, macas e passas; Couve refogado
com bacon; Salada de folhas e frutas;
Salada de batatas; Bacalhau e salsa; Salada
de cenoura ralada, beterraba, repolho;
Salada de tomate, palmito, champignon,
rucula, alface e agrido. 04 opgoées de
Acompanhamentos, entre: Arroz branco;
Arroz com brécolis; Arroz com castanhas;
Arroz a grega; Feijao verde; Feijéo preto;
Puré de batatas; Batatas sauté; Batatas
gratinadas, com creme, ao forno; Batatas
fritas; Legumes no vapor; Penne ao sugo;
Espaguete a carbonara; Talharim ao molho
branco; Espaguete ao pesto; Talharim ao
alho e dleo. 01 opgao de Aves, entre: Filé
de peito de frango grelhado, com cenoura e
brdcolis no vapor; Filé de peito de frango, ao
molho de caja; Filé de peito de frango, a
parmegiana; Filé de peito de frango, a
cordon bleau; Filé de peito de frango, ao
creme de queijo; Filé de peito de frango, ao
molho de maracuja. 01 opgao de Carnes,
entre: Medalhdes de filé mignon, ao molho
madeira com champignon; Medalhdes de filé
mignon, ao molho de pimenta verde;
Medalhdes de filé mignon, ao molho de
queijo gorgonzola; Medalhdes de filé mignon
de sol, gratinado com queijo coalho e
pimenta de cheiro; Medalhdes de filé
mignon, ao molho de vinho; Medalhdes de
filé mignon, grelhados e salpicados com
ldminas de champignon. 01 opgao de
Peixes e Frutos do Mar, filé de pescada
amarela ou filé de linguado, entre: Ao molho
de coco; Grelhado no azeite ao perfume de

3.5 15 60 112,00 |100.800,00
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pimenta de cheiro; Grelhado no azeite com
molho de alcaparras; Ao molho de camarao;
Com panaché de legumes. 01 opgao, de filé
de camarao, entre: Escondidinho; Bobo de
camardo; Ao alho e 6leo. 01 opgdo de
Frutas, entre: Finas rodelas de abacaxi;
Finas fatias de meldo; Finas rodelas de kiwi;
Uvas frescas. 02 opgoes de Sobremesas,
entre: Pudim de leite condensado; Pavé do
tipo prestigio; Pavé do tipo sonho de valsa;
Mousse de maracuja; Mousse de lim&o;
Torta de chantilly, com nozes e castanha;
Torta de morango; Cheesecake de goiaba;
Torta  alem&,  Tiramissu.  Bebidas:
Refrigerantes de sabor Cola, Guarana e
Laranja, incluindo opcBes zero;  Agua
mineral sem gas; 02 opgdes de suco de
frutas de polpa natural, adogados a parte,
entre os sabores: acerola, maracuja caja,
manga, uva, morango, abacaxi e caju, sendo
necessario incluir sachés de acgucar e
adocgante; Gelo

3.6

JANTAR PADRAO: 02 opcdes de Entrada,
entre: Tabua de frios (queijo gorgonzola,
queijo do reino, queijo provolone, queijo
mussarela, presunto de peru, salame
italiano, azeitonas pretas e verdes, tomate
seco e palmito), acompanhada de paes
artesanais; Casquinha de siri, servida com
rodelinha de limdo; Escondidinho de carne
de sol; Creme de palmito, com torradas de
alho; Creme de aspargos, com mini pao de
alho. 04 opcdes de Saladas, entre: Salada
Caprese; Salada de folhas com rucula,
alface crespa e alface comum; Salada de
rucula, tomates e queijo branco; Salada de
maionese com batatas, cenouras, magas e
uvas passas; Salada de folhas e frutas;
Salada de batatas, bacalhau e salsa; Salada
de tomate, palmito, champignon, rucula,
alface e agrido. 04 opgoes de
Acompanhamentos, entre: Arroz branco;
Arroz com brécolis; Arroz com castanhas;
Batatas sauté; Batatas gratinadas, com
creme ao forno; Batatas fritas; Legumes no

05

50

108,00

27.000,00
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vapor; Penne ao sugo; Espaguete a
carbonara;  Talharim ao molho branco;
Espaguete ao pesto; 01 opcao de Ave,
entre: Filé de peito de frango, grelhado com
cenoura e brdcolis no vapor; Filé de peito de
frango, ao molho de caja; Filé de peito de
frango, a parmegiana; Filé de peito de
frango, a cordon bleau; Filé de peito de
frango, ao creme de queijo; Filé de peito de
frango, ao molho de maracuja. 01 opgao de
Carne, entre: Medalhdes de filé mignon, ao
molho  madeira, com  champignons;
Medalhdes de filé mignon, ao molho de
pimenta verde; Medalhdes de filé mignon,
ao molho de queijo gorgonzola; Medalhdes
de filé mignon de sol gratinado, com queijo
coalho e pimenta de cheiro; Medalhdes de
file mignon, ao molho de vinho; Medalhdes
de filé mignon, grelhados e salpicados com
l&minas de champignon. 01 opgao de
Peixe, filé de pescada amarela ou filé de
linguado, entre: Ao molho de coco; Grelhado
no azeite, ao perfume de pimenta de cheiro;
Grelhado no azeite, com molho de
alcaparras; Ao molho de camardo; 01
opgao de Fruta, entre: Finas rodelas de
abacaxi; Finas fatias de meldo; Finas
rodelas de kiwi; Uvas frescas. 02 opgoes de
Sobremesas, entre: Pudim de leite
condensado; Pavé do tipo prestigio; Pavé do
tipo sonho de valsa; Mousse de maracuja;
Mousse de lim&o; Torta de chantilly, com
nozes e castanha; Torta de morango;
Cheesecake de goiaba; Torta alema;
Tiramissu. Bebidas: Refrigerantes de sabor
Cola, Guarana e Laranja, incluindo opgdes
zero; Agua mineral sem gas; Agua de Coco;
02 opgdes de suco de frutas de polpa
natural, adogados a parte, entre os sabores:
acerola, maracujd caja, manga, uva,
morango, abacaxi e caju, sendo necessario
incluir sachés de acglcar e adogante; 02
sabores de coquetel de frutas (sem alcool);
Gelo.

3.7

JANTAR NORMAL: 02 opgoes de Entrada,

05 50

118,00 | 29.500,00
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entre: Tabua de frios (queijo gorgonzola,
queijo do reino, queijo provolone, queijo
mussarela, presunto de peru, salame
italiano, azeitonas pretas e verdes, tomate
seco e palmito), acompanhada de pées
artesanais; Casquinha de siri, servida com
rodelinha de limdo; Escondidinho de carne
de sol; Creme de palmito, com torradas de
alho; Creme de aspargos, com mini pdo de
alho. 04 opcoes de Saladas, entre: Salada
Caprese; Salada de folhas com rucula,
alface crespa e alface comum; Salada de
rucula, tomates e queijo branco; Salada de
maionese com batatas, cenouras, macas e
uvas passas; Couve refogado com bacon;
Salada de folhas e frutas; Salada de batatas,
bacalhau e salsa; Salada de cenoura,
beterraba e repolho ralados; Salada de
tomate, palmito, champignon, rucula, alface
e  agrido. 04  opgoes, de
Acompanhamentos entre: Arroz branco;
Arroz com brocolis; Arroz com castanhas;
Arroz a grega; Puré de batatas; Batatas
sauté; Batatas gratinadas, com creme ao
forno; Batatas fritas; Legumes no vapor;
Penne ao sugo; Espaguete a carbonara;
Talharim ao molho branco; Espaguete ao
pesto; Talharim ao alho e 6leo. 01 opgao,
de Ave entre: Filé de peito de frango,
grelhado com cenoura e brocolis no vapor;
Filé de peito de frango, ao molho de caj3;
Filé de peito de frango, a parmegiana; Filé
de peito de frango, a cordon bleau; Filé de
peito de frango, ao creme de queijo; Filé de
peito de frango, ao molho de maracuja. 01
opgao de Carnes, entre: Medalhdes de filé
mignon, ao molho madeira, com
champignons; Medalhdes de filé mignon, ao
molho de pimenta verde; Medalhdes de filé
mignon, ao molho de queijo gorgonzola;
Medalhdes de filé mignon de sol gratinado,
com queijo coalho e pimenta de cheiro;
Medalhdes de filé mignon, ao molho de
vinho; Medalhdes de filé mignon, grelhados
e salpicados com laminas de champignon.
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01 opgao de filé de salmao, entre:
Grelhado no azeite, ao perfume de pimenta
de cheiro; Grelhado no azeite, com molho de
alcaparras; Ao molho de espinafre; Ao
molho de lim&o; Assado. 01 opgao, de filé
de camardo, entre: Strogonoff com
aspargos; Grelhado ao molho de ervas; Ao
molho branco; Camardo na moranga. 01
opcao de Fruta, entre: Finas fatias de
morango; Finas rodelas de kiwi; Uvas
frescas. 02 opgoes de Sobremesas, entre:
Pavé do tipo prestigio; Pavé do tipo sonho
de valsa; Torta de chantilly, com nozes e
castanha; Torta de morango; e Tiramissu.
Bebidas: Refrigerantes de sabor Cola,
Guarana e Laranja, incluindo opgdes zero;
Agua mineral sem gas; Agua de Coco; 02
opgdes de suco de frutas de polpa natural,
adocados a parte, entre os sabores: acerola,
maracuja caja, manga, uva, morango,
abacaxi e caju, sendo necessario incluir
sachés de agucar e adogante; 02 sabores de
coquetel de frutas (sem alcool); Gelo.

3.8

COQUETEL: 10 opgoes, entre: Mini pao
sirio verde, com pasta de salmdo e
acabamento de salsa fresca; Tabua de frios
(queijo gorgonzola, queijo do reino, queijo
provolone, queijo mussarela, presunto de
peru, salame italiano, azeitonas pretas e
verdes, tomate seco e palmito),
acompanhada de paes artesanais;
Casquinha de siri, servida com rodelinha de
lim&o; Escondidinho de carne de sol; Creme
de palmito, com torradas de alho; Creme de
aspargos, com mini pdo de alho. Croquetes
de bacalhau ou camardo; Pastéis de carne;
Coxinhas de frango; Bolinha de queijo, de
azeitona, nordestino; Mini bruschetas, com
molho de tomate parmesdo e manjericao;
Kibes; Mini quiche de tomate seco e palmito;
Rolinhos de bacalhau, camaréo ou legumes;
Camaréo empanado, com gergelim, servido
com molho teriaki; Canapé crocante de
tomate seco, ricota e manjericdo; Folhados
de carne de sol com nata; Bolinhas de queijo

10

250

68,00

170.000,00
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do tipo provolone; Tartellete de doce de leite.
Bebidas: Refrigerantes de sabor Cola,
Guarana e Laranja, incluindo opgdes zero;
Agua mineral sem gas; 02 opgdes de suco
de frutas de polpa natural, adogados a parte,
entre 0s sabores: acerola, maracuja caja,
manga, uva, morango, abacaxi e caju, sendo
necessario incluir sachés de aglcar e
adocante; 02 sabores de coquetel de frutas
(sem alcool); Gelo.

KIT LANCHE: Os kits deverao ser entregues
em local indicado pelo Senac, contendo os
seguintes itens acomodados em um Unico
recipiente: 01 salgado de forno grande,
entre as seguintes opgdes: Joelho de
queijo e presunto, joelho de frango, croissant
recheado de frango com catupiry, com, no
3.9 | minimo, 250 gramas; 01 biscoito recheado 10 250 32,00 | 80.000,00
doce, sabor chocolate ou morango, com o
minimo de 60gramas; 01 opgao de fruta,
entre os tipos magéd e tangerina; 01 caixa
de suco com, no minimo, 200 ml; 01 caixa
de achocolatado com, no minimo, 200 ml;
agua mineral, com, no minimo, 300 ml, 02
guardanapos embalados.

TOTAL DO LOTE : 541.200,00

ESPECIFICIDADES - BUFFET

o Deverao ser inclusos os servigos de gargons, coordenador, auxiliares, copeiros, cozinheiros e
cutelaria completa, incluindo jarras, tagas, copos, pratos, talheres, réchaud e utensilios
necessarios para 0 servico de alimentagdo, a exemplo dos pranchdes e mesa para a
montagem do buffet;

e As toalhas devem estar em bom estado de conservagéo e limpeza, da cor branca e os cobre-
manchas podem variar de cor de acordo com a ocasiao.

e Os guardanapos devem ser de tecido para os eventos de almogo e jantar e apresentar bom
estado de conservacgéo e limpeza.

e Os servicos devem estar prontos com, no minimo, 30 minutos antes do horario estipulado para
a abertura do buffet.

DISPOSIGOES GERAIS:

e Para cada tipo de servico listado, é obrigatoria a apresentacdo do prego por pessoa, de acordo
com publico previsto;
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O numero de pessoas considerado para cada opgdo do item servico de buffet, bem como ©
numero de servigos contratados por ano, € uma previsdo e podera variar de acordo com 0
calendario de eventos do Senac, sendo estabelecido o prazo minimo de 10 dias corridos de
antecedéncia para aviso ao fornecedor;

A realizagdo dos eventos poderd ocorrer em qualquer dia da semana, sejam dias uteis,
feriados ou fins de semana, sendo estabelecido o prazo minimo de 10 dias corridos de
antecedéncia para aviso ao fornecedor;

A empresa devera apresentar Alvara Sanitario atualizado.

Possuir Responsavel Técnico (nutricionista) a fim de garantir a seguranga dos procedimentos
executados.

Havendo necessidade, a equipe técnica do Senac podera realizar diligéncias, inclusive antes
de declarar o vencedor, no sentido de visitar as dependéncias da empresa concorrente e
verificar a sua conformidade com o atendimento as demais exigéncias estabelecidas no Edital
e seus anexos, desclassificando a licitante que ndo atender qualquer condigcdo previamente
estabelecida e convocando o proximo colocado, obedecendo a ordem de classificacao;

A coleta de amostras dos alimentos servidos € obrigatoria, sendo 0s mesmos armazenados na
empresa fornecedora por 72 horas sob refrigeragdo. Caso seja necessaria a comprovagao
laboratorial, a empresa fornecedora sera responsavel pelos custos das analises
microbiol6gicas e fisico-quimicas em laboratdrio que atenda as exigéncias legais;

O transporte dos alimentos e ingredientes devera ocorrer em veiculo com carroceria fechada,
de acordo com as recomendagdes da RDC 216, de 15 de setembro de 2004. O veiculo deve
apresentar perfeitas condi¢des de higiene e manutencéo para garantir a qualidade higiénico-
sanitaria dos alimentos;

Os alimentos a serem servidos deverdo ser preparados em instalagbes que atendam aos
requisitos exigidos na legislacéo vigente para Servigo de Alimentacdo. Os alimentos deverédo
ser transportados até o local do evento em condigbes seguras de tempo e temperatura (hot
box, isopores com gelo, caixas térmicas) de acordo com RDC 216, de 15 de setembro de 2004.
E necessario 0 monitoramento da temperatura dos alimentos e registro em formulério proprio
durante o recebimento no local de destino;

Todos os alimentos que ser@o servidos quentes devem, no inicio da etapa de distribuigéo,
possuir temperatura superior a 70°C. E necessario o monitoramento e registro em planilha, na
etapa de distribuicdo, no inicio, durante e ao final da distribuicdo. Os alimentos podem
permanecer a temperatura superior a 60°C por, no maximo, 6 horas.

O gelo utilizado devera ter boa procedéncia (dgua potavel) e em caso de aquisi¢éo de terceiro
deve possuir rotulagem adequada com registro em 6rgdo fiscalizador.

Todos os alimentos a serem servidos a frio que necessitem de condicdo de temperatura
controlada deverdo estar dispostos para distribuicdo em recipientes de vidro ou acrilico com
gelo para manutengdo da temperatura. No inicio da etapa de distribuicdo, os alimentos
servidos frios devem possuir temperatura inferior a 10°C; sendo necessario 0 monitoramento e
registro em planilha, no inicio, durante e ao final desta etapa. Os alimentos podem permanecer
a temperatura a inferior a 10°C por, no méximo, 4 horas.

Os sucos deveréo ser servidos com gelo;

As matérias primas e ingredientes utilizados na elaboragao das preparagdes deverédo ser de
primeira qualidade e atender aos requisitos sanitarios da ANVISA para que a qualidade
higiénico-sanitaria ndo seja comprometida;
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As frutas servidas devem ser higienizadas, estar em estado de maturagdo adequado para™
consumo no dia do referido evento e embaladas em papel filme transparente;
Os utensilios e/ou equipamentos utilizados para execucdo e distribuicdo das preparacdes
deverado possuir condigdes higiénico-sanitaria de acordo com RDC 216, de 15 de setembro de
2004;

Os garcons deverdo estar devidamente uniformizados, cabelos presos e protegidos e boa
higiene pessoal;

Sera realizada reunido de pré-producdo do evento com a empresa Contratada, no local
indicado pelo Senac, em Natal, em data e horario a ser agendado;

A Contratada € responsavel pelo transporte, hospedagem e a alimentagdo da equipe de
profissionais, bem como o pagamento de todos os encargos e/ou tributos devidos;

A Contratada devera observar o limite de carga elétrica necesséria para o funcionamento da
estrutura;

E responsabilidade da empresa contratada cumprir todas as exigéncias de seguranca,
conforme Normas Regulamentadoras da Portaria 3.214/78 do Ministério do Trabalho e
Emprego.
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ANEXO Il
MODELO DE APRESENTAGAO DA PROPOSTA

_ PROCESSO N° 192/2016-SENAC/RN
PREGAO PRESENCIAL N° 019/2016-SENAC/RN

Prezados Senhores.

Apresentamos nossa proposta de locagao de espaco e fornecimento de buffet (Lote 1 e 2) ou
fornecimento de buffet (Lote 3) para atender as necessidades do Senac/RN:

LOTE 01
— Qtd. Quant. | Valor | Valor
Wy S Servigos Pessoas | Unitario | Total
R$ R$
1.1
1.2 R$ R$
1.3
VALOR TOTAL DA PROPOSTA RS:
O valor total de nossa proposta € de RS ...........cccvevnrnnnnnines s (valor
por extenso), sendo a forma de pagamento de acordo com o Edital do Pregdo Presencial n°
019/2016 e seus Anexos.

Nos precos apresentados estdo inclusos todos e quaisquer custos — diretos e indiretos — e
encargos decorrentes do fornecimento do objeto, inclusive referentes a alocagéo de profissionais, méao
de obra, seguro, alimentagéo e hospedagem, se for o caso.

Nossa proposta tem validade minima de 60 (sessenta) dias corridos. Caso este prazo se
encerre sem que a licitagdo tenha sido homologada e adjudicada, o mesmo ficard automaticamente
prorrogado, exceto se houver manifestacdo contraria formal da nossa parte, por meio do e-mail:
cpl@rn.senac.br, dirigida @ Comissdo de Licitagdo, caracterizando nosso declinio em continuar na

licitac&o.
Local/UF, de de 2016.
Assinatura do Responsavel
Razao Social:
CNPJ/MF:
Endereco:
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Pessoa para Contato:

Telefone / fax:

Banco e Conta Corrente:

E-mail de Contato da empresa:

OBSERVAGOES:

o Informar, preferencialmente, caso sagre-se vencedora, quem sera o responsavel para
assinar o contrato, sendo que se néo for um dos sdcios que integram a empresa licitante, conforme
relacionados no Contrato Social, e sim o detentor de procuragao, tal procuracao, para ser aceita pelo
Senac/RN, devera constar expressamente a outorga de poderes para assina-lo. Indicar o Banco
(preferencialmente Banco do Brasil), agéncia e conta para dep6sito dos valores contratados.

o Elaborar e apresentar na proposta todas as condi¢des solicitadas no Edital, mesmo as
que, porventura, nao figurem neste modelo de proposta, mas que a licitante deve, segundo o Edital,
informar.

o Este documento devera ser preenchido em papel timbrado da empresa e estar
devidamente assinado por seu representante legal.
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ANEXO lli
MODELO DE CREDENCIAMENTO

_ PROCESSO N° 192/2016-SENAC/RN
PREGAO PRESENCIAL N° 019/2016-SENAC/RN

CREDENCIAMENTO
Em atendimento ao disposto no Edital do Pregdo Presencial n° 019/2016 — SENAC-AR/RN,
credenciamos 0 ST. .....cccoveceereeeeirsiesenens , portador da Cédula de Identidade n° ..................... e
CPF/MF sob 0 n® ..o, , para que represente nossa empresa nesta licitagdo, com

poderes plenos para prestar esclarecimentos, interpor recursos ou renunciar ao direito de interp6-los,
(se o outorgado puder assinar o contrato, se vencedora, favor determinar tal poder neste documento) e
praticar tudo mais que seja necessario a participacdo de nossa empresa na licitagao.

Local/UF, de de 2016.

Nome e assinatura do responsavel pela empresa

OBSERVAGAO:

Este documento devera ser preenchido em papel timbrado da empresa licitante e estar devidamente
assinado por seu representante legal.
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ANEXO IV
MINUTA DA ATA DE REGISTRO DE PREGCOS

_ PROCESSO N° 192/2016-SENAC/RN
PREGAO PRESENCIAL N° 019/2016-SENAC/RN

ATA DE REGISTRO DE PRECOS N° 12016

Aos dias do més de do ano de dois mil e dezesseis, 0 Servigo
Nacional de Aprendizagem Comercial — Administragdo Regional no Rio Grande do Norte - SENAC-
AR/RN, inscrito no CNPJ 03.640.285/0001-13, com sede na Rua Sdo Tomé, 444, Cidade Alta,
Natal/RN, CEP 59025-030, neste ato representado por seu Diretor Regional, Sr. Fernando Virgilio de

Macedo Silva, inscrito no CPF/MF sob o n° , residente e domiciliado nesta Capital, no uso
de suas atribuicbes, doravante designado simplesmente CONTRATANTE, em face do Pregéo
Presencial n° 019/2016, e, do outro lado, a empresa , CNPJMF n°

, com sede na Rua , n° , bairro: - CEP ,
Local/lUF, Fone: E-mail: , doravante denominada CONTRATADA, neste ato
representada por seu Sr. , CPF/MF sob o n° ,
residente e domiciliado em , celebram entre si a seguinte Ata de Registro de Pregos para

fornecimento de buffet e locagéo de espaco (Lote 1 e 2) ou fornecimento de buffet (Lote 3), sujeitando-
se as determinagdes da RESOLUCAO SENAC n° 958/2012, que se regera pelas clausulas e condigdes
adiante expostas.

CLAUSULA PRIMEIRA
OBJETO.

1.1 A presente Ata de Registro de Pregos tem por objeto o Registro de Precos para prestagéo de
fornecimento de buffet e locagdo de espago (Lote 1 e 2) ou fornecimento de buffet (Lote 3) para
eventos institucionais do SENAC/RN, conforme especificagdes constantes do Edital de Pregédo
Presencial ° 019/2016.

CLAUSULA SEGUNDA )
DOS PREGOS E ESPECIFICACOES.

2.1 O valor total desta Ata de Registro de Precos é de R$ XXX,XX (Valor por Extenso), cujos
precos unitarios e totais, quantidades e especificagdes encontram-se indicados no Anexo | a este
Instrumento.

CLAUSULA TERCEIRA
DA SOLICITACAO DE FORNECIMENTO

3.1 O SENAC/RN fara as requisicdes mediante ordem de servigo/fornecimento ou documento
equivalente emitido de acordo com os itens registrados.

3.2 A solicitagdo do servigo/fornecimento sera enviada a Contratada via e-mail ou por qualquer
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outro documento formal.

3.3 O Senac/RN podera, excepcionalmente, requisitar os servigos isoladamente, ou seja,
somente “fornecimento de buffet” ou apenas a “locagéo de espago”, nos casos do Lote 1 e Lote 2.

CLAUSULA QUARTA
OBRIGAGOES DA CONTRATADA.

4.1 Fornecer o servigo nas datas e locais previamente agendadas de acordo com a necessidade
do Senac a ser formalizada;

42  Atender a todas as condigdes pré-estabelecidas neste Termo de Referéncia;

4.3  Atender as exigéncias dos orgaos fiscalizadores, controladores e/ou reguladores municipais,
estaduais e federais inerentes aos servigos e profissionais necessarios a execugao do contrato;

4.4 Responsabilizar-se pela observancia dos procedimentos de boas praticas para servigos de
alimentacdo a fim de garantir as condigdes higiénico-sanitarias do alimento preparado, conforme
determina a Resolugéo - RDC n°® 216, de 15 de setembro de 2004;

45  Cumprir todas as exigéncias de seguranga necessarias e condizentes a execugdo do objeto,
conforme Normas Regulamentadoras da Portaria 3.214/78 do Ministério do Trabalho e Emprego;

46  Cumprir todas as recomendagdes da Permissao para o Trabalho (PT), Analise Preliminar de
Risco (APR) e Equipamentos de Protecgao Individual (EPI’s);

4.7 Responsabilizar-se por todos 0s encargos de natureza trabalhista, social, previdenciaria e/ou
fiscal, relativos aos prepostos designados para realizar os servigos contratados, ficando determinado
que a Contratada assume a condi¢do de unica empregadora, se responsabilizando integralmente por
possiveis danos causados a terceiros na execugao do contrato;

4.8 Participar, quando necessério, das reunides de pré-producdo do evento, no local designado
pelo Senac, em data e horario a ser agendado e comunicado;

4.9 Incluir os profissionais em nimero adequado ao porte do evento para os servigos de gargons,
coordenador, auxiliares, copeiros, cozinheiros, assim como cutelaria completa, no que se refere aos
servigos de buffet;

410  Disponibilizar estrutura que comporte, no minimo, o publico estimado para o evento, no que se
refere aos servigos de locagédo de espago;

411  Cumprir clausulas contratuais e outras normas vigentes no pais.

CLAUSULA QUINTA
OBRIGACOES DA CONTRATANTE.
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5.1 Receber 0 objeto da Ata de Registro de Pregos de acordo com o descritivo, Edital e seus
Anexos;

5.2 Prestar todas as informagdes e esclarecimentos necessarios ao bom desempenho do
fornecimento;

5.3 Designar um colaborador para realizar a fiscalizagdo do objeto licitado, devendo este fazer
anotagdes e registros de todas as ocorréncias, determinando o que for necessario a regularizacéo das
falhas ou defeitos observados;

5.4 Atestar a execucdo do fornecimento, rejeitando o que néo estiver de acordo por meio de
notificagdo a Contratada;

5.5 Efetuar os pagamentos a Contratada conforme previsto neste Instrumento, apds o
cumprimento das formalidades legais;

5.6 Exigir, a qualquer tempo, a comprovagao das condigdes de regularidade fiscal da Contratada,
que ensejaram sua contratacao;

5.7 Manter arquivado, junto ao processo administrativo ao qual esté vinculado o presente termo,
toda a documentacao referente ao mesmo.

CLAUSULA SEXTA
PAGAMENTO.

6.1 O pagamento pelos servicos prestados sera efetuado no prazo de até 15 (quinze) dias,
contados a partir do recebimento/execucdo, mediante apresentagdo da nota fiscal acompanhada de
boleto bancario ou dos dados bancarios para depdsito.

6.2 Nos casos em que a nota fiscal ndo estiver acompanhada do boleto ou dos dados bancarios
para depdsito, ou apresentar alguma incorre¢do, 0 prazo para pagamento sO serd iniciado apds o
reenvio dos documentos e/ou do titulo retificado pela Contratada.

6.3 Havendo penalidade aplicada a Contratada que resulte em multa, taxas e/ou indenizagdes, o
Contratante podera descontar o montante devido de eventuais valores a serem pagos.

CLAUSULA SETIMA
CANCELAMENTO DO REGISTRO DE PRECOS.

7.1 O detentor da Ata terd seu registro de pregos cancelado, por intermédio de processo
administrativo especifico, assegurado o contraditério e a ampla defesa, a pedido, quando:

7.1.1  Comprovar estar impossibilitado de cumprir as exigéncias da Ata, por ocorréncia de
caso fortuito ou de for¢a maior;
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7.1.2 O seu prego registrado se tornar, comprovadamente, inexequivel em funcdo da
elevagao dos precos de mercado, dos insumos que compdem o custo das aquisigdes/contratacoes,
desde que a comunicagdo ocorra antes do pedido de fornecimento, sem aplicagdo de penalidade.
Porém, se ocorrer apds o Pedido, o Contratado devera honrar a entrega do solicitado.

7.1.3 Caso o fornecedor ndo consiga comprovar que o prego se tornou inexequivel, 0 Senac
podera exigir que cumpra com o fornecimento da quantidade estimada, sendo que a recusa deste
cumprimento poderéa ensejar a aplicagao das penalidades previstas neste instrumento e/ou no Edital.
7.2 Por iniciativa do Senac, quando o detentor da Ata:

7.2.1 Nao aceitar reduzir o prego registrado, na hipétese deste se tornar superior aqueles
praticados no mercado;

7.2.2 Nao mantiver as condi¢des de habilitagdo ou qualificacdo técnica exigidas no processo
licitatorio;

7.2.3 Porrazdes de interesse publico, devidamente motivadas e justificadas;
7.2.4  Nao cumprir as obrigacdes decorrentes da Ata de Registro de Pregos;

7.2.5 Se recusar a fornecer os produtos nos prazos estabelecidos no respectivo Edital e
Seus anexos;

7.26 Na ocorréncia de inexecugao total ou parcial das condi¢des estabelecidas neste
Instrumento ou nos pedidos dela decorrentes.

7.3 A Ata de Registro de Pregos seré cancelada automaticamente:
7.3.1  Por decurso do prazo de vigéncia;
7.3.2  Quando n&o restarem fornecedores registrados.

CLAUSULA OITAVA
VIGENCIA.

8.1 O prazo de vigéncia desta Ata de Registro de Precos sera de 12 (doze) meses, a contar da
data de sua assinatura.

CLAUSULA NONA
SANGOES ADMINISTRATIVAS.

9.1 O descumprimento das obrigacdes oriundas da contratacdo do objeto deste Instrumento
sujeitard a Contratada as seguintes sangdes administrativas, respeitados o contraditério a ampla
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defesa, conforme abaixo:

9.1.1 Adverténcia, por escrito, pelo descumprimento de quaisquer obrigagdes contratuais
consideradas como faltas leves, assim entendidas como aquelas que ndo acarretam prejuizos
significativos ao objeto da licitagéo;

9.1.2 Multas, que poderdo ser depositadas em favor do Contratante, seguindo-se as
orientacdes constantes no ato de intimagao, ou retidas dos créditos devidos a Contratada:

a)  De 0,1% (um décimo por cento) sobre o valor total da Ata, por dia de atraso na entrega
do objeto, até o limite de 5% (cinco por cento), salvo se solicitada e aceita a prorrogagéo do prazo em
tempo habil &8 Administracéo;

b)  De 0,3% (trés décimos por cento) sobre o valor total da Ata, por infragdo a qualquer
clausula ou condicdo ndo especificada neste Instrumento, e aplicada em dobro na reincidéncia,
independentemente das demais san¢des cabiveis;

c)  De 1% (um por cento) sobre o valor total da Ata por recusa injustificada em corrigir ou
substituir qualquer produto rejeitado ou com defeito, independentemente das demais sangdes cabiveis;

d)  De 0,6% (seis décimos por cento) sobre o valor total da Ata pelo descumprimento das
obrigagbes e encargos sociais e trabalhistas, no caso de ndo regularizagdo no prazo estipulado na
notificacao;

e)  De 5% (cinco por cento) a 10% (dez por cento) sobre o valor total da Ata, no caso de
rescisdo por ato unilateral da Administracdo, motivado por culpa da Contratada, garantida a prévia
defesa, independentemente da demais sangdes cabiveis;

f) De 0,2% (dois décimos por cento) a 0,5% (cinco décimos por cento) sobre o valor total
da Ata, conforme detalhamento constante no subitem 9.5.

9.1.3 Suspenséo do direito de licitar ou contratar com 0 SENAC, por prazo nédo superior a 2
(dois) anos;

9.2 No processo de aplicagédo de sangdes € assegurado o direito ao contraditério e a ampla
defesa, facultada a defesa prévia do interessado, no prazo de 5 (cinco) dias uteis, contados da
intimacao do ato.

9.3 A apresentacdo de defesa dentro do prazo estipulado terd efeito suspensivo quanto ao
pagamento das sangdes de multa, que sé sera realizado apos a analise do mesmo.

9.4 A critério do Contratante, as sangdes dos subitens 9.1.1 e 9.1.3 poder&o ser cumuladas com
a pena indicada no subitem 9.1.2.

9.5 Para efeito da aplicagdo das multas descritas na alinea “f” do subitem 9.1.2, as infragbes sdo
atribuidos graus, de acordo com as Tabelas | e II:
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Tabela |
GRAU CORRESPONDENCIA
1 0,2% por ocorréncia sobre o valor da Ata
2 0,3% por ocorréncia sobre o valor da Ata
3 0,4% por ocorréncia sobre o valor da Ata
4 0,5% por ocorréncia sobre o valor da Ata
Tabela Il
ITEM INFRAGAO GRAU
1 Permitir situagdo que crie a possibilidade de causar dano fisico, leséo corporal ou 4
consequéncias letais (por ocorréncia).
9 Suspender ou interromper, salvo por motivo de forga maior ou caso fortuito, o 3
fornecimento do objeto.
3 Recusar-se a executar o fornecimento determinado pela fiscalizagdo, sem motivo 9
justo.
Para os itens a seguir: deixar de:
4 Apresentar documento exigido ou exigivel dentro do prazo estipulado (por 1
documento).
S Cumprir determinagao formal ou instru¢do complementar do érgéo fiscalizador. 2
Efetuar o pagamento de salarios, seguros, encargos fiscais e sociais, bem assim
6 quaisquer despesas diretas e/ou indiretas relacionadas a execugao do contrato, 2
se for o caso.
7 Efetuar a substituicdo dos objetos defeituosos dentro dos prazos estabelecidos. 3

9.5.1 Poderdo ser retidas dos pagamentos devidos a Contratada as importancias
concernentes a aplicagdo das penalidades de multa, observados o contraditério e a ampla defesa.

9.5.2 Apos assinada a Ata, sua inexecugao total ou parcial provocada pela Contratada dara
ao Senac/RN o direito de rescindi-la unilateralmente, acarretando nas consequéncias dispostas neste
instrumento, bem como no respectivo Edital.

9.5.3 Rescindida a Ata por culpa da Contratada, o Senac/RN podera convocar as demais
Licitantes, respeitando a ordem de classificagdo das propostas, para executar o fornecimento nas
mesmas condigdes oferecidas pela vencedora, inclusive quanto ao prego, devidamente corrigido.

9.5.4 A aplicacdo das penalidades previstas neste Instrumento é de competéncia da Dire¢éo
Regional do Servigo Nacional de Aprendizagem Comercial, Administracdo Regional no Estado do Rio
Grande do Norte — SENAC-AR/RN.

CLAUSULA DECIMA
DISPOSICOES GERAIS.
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10.1 As despesas com a retirada e envio dos produtos para amostra ou substituicao, se for 0 caso; "
correrao por conta da Contratada;

10.1 A reposicdo de qualquer objeto que apresente defeito, durante o prazo de garantia, sera
realizada sem custas para o Senac/RN;

10.2 Constituem partes integrantes deste Instrumento, independentemente de transcri¢do, as
condigdes estabelecidas no processo de aquisigdo do Pregé@o Presencial 019/2016 e seus anexos,
inclusive os documentos de habilitagéo e as propostas da Contratada.

CLAUSULA DECIMA PRIMEIRA

FORO.

11.1 Fica eleito o foro da Comarca de Natal, Estado do Rio Grande do Norte, competente para
dirimir quaisquer questdes oriundas do presente Contrato, com exclusdo de qualquer outro, por mais
privilegiado que seja.

E por estarem ajustadas e compromissadas, as partes assinam o presente Instrumento em 2
(duas) vias de igual teor, na presenca das testemunhas abaixo, para um so efeito legal.

Natal/RN, de de 2016.

SERVICO NACIONAL DE APRENDIZAGEM COMERCIAL - SENAC-AR/RN

CONTRATANTE
EMPRESA
CONTRATADA
TESTEMUNHAS:
1 2
NOME: NOME:
CPF: CPF:
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ANEXO |

ltem

ESPACO: Especificagdo Resumida

Qtd.
Estimada
de
Servigos

Qtd.
Aproxima
da de
Pessoas
por
evento

Prego
Maximo
Estimad

o(1

Diaria)

Prego
Maximo
Total
Estimado

1.1

ESPACO PARA ATE 800 PESSOAS - Formato auditorio
com cadeiras acolchoadas, tablado e pulpito; Equipamento
de sonorizagdo, composto por 06 microfones sem fio, 02
pedestais para microfones, cabos de audio, mesa de som,
computador e operador de audio, durante o tempo de
duracdo do evento; 04 telas de projecdo de 2m x 2m, 04
projetores multimidia, computador, cabeamento e operador
técnico, pelo tempo de duragdo do evento; Estacionamento
préprio com, no minimo, 80 vagas; Espago para musica ao
vivo; Servigo de sala, composto por café (adogado a parte),
cha, entre os sabores: cidreira, camomila, magd, limé&o,
capim santo, canela ou baunilha, e agua mineral; Piso de
porcelanato, carpete ou madeira, sem avarias; Paredes e teto
sem manchas, limo, mofo ou infiltragbes; Gerador com
capacidade para suportar os equipamentos em uso, durante
todo o periodo do evento.

02

800

1.2

ESPACO PARA ATE 500 PESSOAS - Formato auditorio
com cadeiras acolchoadas, tablado e pulpito; Equipamento
de sonorizagdo, composto por 06 microfones sem fio, 02
pedestais para microfones, cabos de audio, mesa de som,
computador e operador de audio, durante o tempo de
duragdo do evento; 04 telas de projecdo de 2m x 2m, 04
projetores multimidia, computador, cabeamento e operador
técnico, pelo tempo de duragdo do evento; Estacionamento
proprio com, no minimo, 80 vagas; Espago para musica ao
vivo; Servigo de sala, composto por café (adogado a parte),
cha, entre os sabores: cidreira, camomila, maga, limao,
capim santo, canela ou baunilha, e agua mineral; Piso de
porcelanato, carpete ou madeira, sem avarias; Paredes e teto
sem manchas, limo, mofo ou infiltragdes; Gerador com
capacidade para suportar os equipamentos em uso, durante
todo o periodo do evento.

03

500

1.3

ESPAGO PARA ATE 300 PESSOAS - Formato auditorio
com cadeiras acolchoadas, tablado e pulpito; Equipamento
de sonorizagdo, composto por 06 microfones sem fio, 02

05
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pedestais para microfones, cabos de &udio, mesa de som,
computador e operador de audio, durante o tempo de
duracdo do evento; 02 telas de projecado de 2m x 2m, 02
projetores multimidia, computador, cabeamento e operador
técnico, pelo tempo de duragdo do evento; Estacionamento
proprio com, no minimo, 80 vagas; Espago para musica ao
vivo; Servigo de sala, composto por café (adogado a parte),
cha, entre os sabores: cidreira, camomila, maca, lim&o,
capim santo, canela ou baunilha, e agua mineral; Piso de
porcelanato, carpete ou madeira, sem avarias; Paredes e teto
sem manchas, limo, mofo ou infiltragdes; Gerador com
capacidade para suportar os equipamentos em uso, durante
todo o periodo do evento.

1.4

ESPACO PARA ATE 150 PESSOAS - Possibilidade de
disposicdo nos formatos auditério, banquete, escolar e
espinha de peixe, com cadeiras acolchoadas, tablado e
pulpito; Equipamento de sonorizagdo, composto por 06
microfones sem fio, 02 pedestais para microfones, cabos de
audio, mesa de som, computador e operador de audio,
durante o tempo de duragéo do evento; 02 telas de projecao
de 2m x 2m, 02 projetores multimidia, computador,
cabeamento e operador técnico, pelo tempo de duragdo do
evento; Estacionamento préprio com, no minimo, 80 vagas;
Espaco para musica ao vivo; Servigo de sala, composto por
café (adogado a parte), cha, entre os sabores: cidreira,
camomila, macga, limao, capim santo, canela ou baunilha, e
agua mineral, servida em garrafas de 500 ml; Piso de
porcelanato, carpete ou madeira, sem avarias; Paredes e teto
sem manchas, limo, mofo ou infiltragdes; Gerador com
capacidade para suportar os equipamentos em uso, durante
todo o periodo do evento.

08

150

1.5

ESPAGCO PARA ATE 50 PESSOAS - Possibilidade de
disposicdo nos formatos auditério, banquete, Mesa em “U’,
escolar e espinha de peixe, com cadeiras acolchoadas,
tablado e pulpito; Equipamento de sonorizagdo, composto
por 04 microfones sem fio, 02 pedestais para microfones,
cabos de audio, mesa de som, computador e operador de
audio, durante o tempo de duragdo do evento; 01 tela de
projecao de 2m x 2m, 01 projetor multimidia, computador,
cabeamento e operador técnico, pelo tempo de duragdo do
evento; Servico de sala, composto por café (adogado a
parte), cha, entre os sabores: cidreira, camomila, macé,
lim&o, capim santo, canela ou baunilha, e dgua mineral,

15
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servida em garrafas de 500 ml; Estacionamento proprio com,
no minimo, 50 vagas; Espago para musica ao vivo; Piso de
porcelanato, carpete ou madeira, sem avarias; Paredes e teto
sem manchas, limo, mofo ou infiltragdes; Gerador com
capacidade para suportar 0s equipamentos em uso, durante
todo o periodo do evento.

Iltem

BUFETT: Especificacao Resumida

Qtd.
Estimada
de
Servigos

Qtd.
Aproxima
da de
Pessoas
por
servigo

Prego
Maximo
Estimad

0 por
Pessoa

Preco
Maximo
Total
Estimado

1.6

CAFE DA MANHA (ENTRE 50 E 100 PESSOAS): 03
opcoes de frutas entre melancia, abacaxi, meldo, mamao,
maca ou uva; 03 opcoes de queijos entre os tipos:
mussarela, prato, coalho, manteiga, do reino e minas frescal;
04 opgoes de paes, com 259 a unidade, entre os tipos
francés, seda, integral, brioche, de queijo, de leite ou doce;
Manteiga e geleia em saché de acordo com a quantidade de
pessoas determinada; 02 opgoes de bolo, 100g por fatia, de
acordo com a quantidade de pessoas, que podem ser nos
sabores: chocolate, coco, laranja, milho, formigueiro,
baunilha e goiaba; 02 pratos quentes que podem ser:
cuscuz, macaxeira amanteigada, cartola, salsicha com molho
de tomate, carne de sol com nata, omelete e quiche; 01
opcao de iogurte, de até 100 ml a unidade, 01 opgao de
achocolatado, de 200 ml a unidade, de acordo com a
quantidade de pessoas determinada; 02 opgoes de suco de
fruta, de polpa natural, adogados & parte, entre os sabores:
acerola, maracuja, caja, manga, uva, morango, abacaxi e
caju, sendo necessario incluir sachés de aglcar e adogante;
Café e leite, adogados a parte; 01 opgcao de cha, entre os
sabores: cidreira, camomila, magd, limdo, capim santo,
canela ou baunilha; Agua mineral sem gés.

05

100

1.7

COFFEE BREAK SIMPLES: 02 opgoes de suco de fruta de
polpa natural, adogados a parte, que podem ser nos sabores:
acerola, maracuja caja, manga, uva, morango, abacaxi e
caju, sendo necessario incluir sachés de aglcar e adogante;
01 opgao de achocolatado; 02 opgdes de bolo, com 100g
a fatia, de acordo com a quantidade de pessoas descrita,
entre os sabores: chocolate, coco, laranja, milho, formigueiro,
baunilha e goiaba; 01 opgao de sanduiche, em péo de 25¢
a unidade, com recheio entre: paté de frango, paté de atum,
queijo e presunto ou salame italiano, com rodelas de tomate
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100
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e folhas de alface ou rucula; Biscoitos doces tipo Petit Four;
Salada de fruta, em pedacos pequenos, com no minimo sete
opgoes de frutas e suco de laranja; Café e leite, ambos
adogados a parte; 01 opgdo de cha, entre os sabores:
cidreira, camomila, maga, limdo, capim santo ou baunilha;
Agua mineral sem gas.

COFFEE BREAK NORMAL: 02 opgoes de suco de
frutas de polpa natural, adogados a parte que podem ser nos
sabores: acerola, maracujd caja, manga, uva, morango,
abacaxi e caju, sendo necessario incluir sachés de agucar e
adogante; 01 opgao de achocolatado; 02 opgoes de bolo,
com 100g cada fatia, de acordo com a quantidade de
pessoas determinada, entre os sabores: chocolate, coco,
laranja, milho, formigueiro, baunilha e goiaba; 01 opg¢ao de
sanduiche, com pédo de 25g, entre os recheios: paté de
frango, com rodelas de tomate e folhas de alface ou rucula;
paté de atum, com rodelas de tomate e folhas de alface ou
1.8 | rlcula; queijo e presunto, com rodelas de tomate e folhas de 10 100
alface ou rdcula; ou salame italiano, com rodelas de tomate e
folhas de alface ou racula; 02 tipos de salgado, tipo
coquetel, entre: risoles de frango, coxinhas de frango,
bolinhas de queijo fritas, camares empanados, pastéis de
forno e folheados; Biscoitos doces do tipo Petit Four; Salada
de frutas, em pedagos pequenos, com no minimo sete
opgbes de frutas e suco de laranja; Café e leite, ambos
adocados a parte; 01 opgao de cha, entre os sabores:
cidreira, camomila, maca, limao, capim santo ou baunilha;
Agua mineral sem gés.

ALMOGO SIMPLES: 04 opgoes de saladas, entre: Salada
Caprese; Salada de folhas com rucula, alface crespa e alface
comum; Salada de rdcula, tomates e queijo branco; Salada
de maionese com batata, cenoura, magad e uvas passas;
Couve refogado com bacon; Salada de folhas e frutas;
Salada de batata, bacalhau e salsa; Salada de cenoura
ralada, beterraba, repolho; Salada de tomate, palmito,
1.9 |champignon, rdcula, alface e agrido. 04 opgdes de 10 150
Acompanhamento, entre: Arroz branco; Arroz com brocolis;
Arroz com castanhas; Arroz a grega; Feijdo verde; Feijdo
preto; Puré de batatas; Batatas sauté; Batatas gratinadas
com creme, ao forno; Batatas fritas; Legumes no vapor;
Penne ao sugo; Espaguete a carbonara; Talharim ao molho
branco; Espaguete ao pesto; Talharim ao alho e dleo. 01
opcao de Ave, entre: Filé de frango grelhado, com cenoura
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e brocolis no vapor; Filé de frango ao molho de caja; Filé de
frango a parmegiana; Filé de frango a cordon bleau; Filé de
frango ao creme de queijo; Filé de frango ao molho de
maracuja. 01 opgao de Carne, entre: Medalhdes de filé
mignon, ao molho madeira com champignon; Medalhdes de
file mignon, ao molho de pimenta verde; Medalhdes de filé
mignon, ao molho de queijo gorgonzola; Medalhdes de filé
mignon de sol, gratinado com queijo coalho e pimenta de
cheiro; Medalhdes de filé mignon, ao molho de vinho;
Medalhdes de filé mignon, grelhados, salpicados de I&minas
de champignon. 01 opg¢éo de Fruta, entre: Finas rodelas de
abacaxi; Finas fatias de meldo; Finas rodelas de kiwi; Uvas
frescas. 02 opgoes de Sobremesas, entre: Pudim de leite
condensado; Pavé do tipo prestigio; Pavé do tipo sonho de
valsa; Mousse de maracuja;  Mousse de limao; Torta de
chantilly, com nozes e castanha; Torta de morango;
Cheesecake de goiaba; Torta alema; Tiramissu. Bebidas:
Refrigerantes de sabor Cola, Guarana e Laranja, incluindo
opcdes zero; Agua mineral sem gas; 02 opgdes de suco de
frutas de polpa natural, adogados a parte, entre os sabores:
acerola, maracuja cajad, manga, uva, morango, abacaxi e
caju, sendo necessario incluir sachés de agucar e adogante;
Gelo.

1.10

ALMOGO NORMAL: 04 opgoes de Saladas, entre: Salada
Caprese; Salada de folhas com rucula, alface crespa e alface
comum; Salada de rdcula, tomates e queijo branco; Salada
de maionese com batatas, cenouras, magas e passas; Couve
refogado com bacon; Salada de folhas e frutas; Salada de
batatas; Bacalhau e salsa; Salada de cenoura ralada,
beterraba, repolho; Salada de tomate, palmito, champignon,
rucula, alface e agrido. 04 opgdes de Acompanhamentos,
entre: Arroz branco; Arroz com brocolis; Arroz com
castanhas; Arroz a grega; Feijdo Verde; Feijdo preto; Puré de
batatas; Batatas sauté; Batatas gratinadas, com creme, ao
forno; Batatas fritas; Legumes no vapor; Penne ao sugo;
Espaguete a carbonara; Talharim ao molho branco;
Espaguete ao pesto; Talharim ao alho e 6lec. 01 opgao de
Aves, entre: Filé de peito de frango grelhado, com cenoura e
brécolis no vapor; Filé de peito de frango, ao molho de caja;
Filé de peito de frango, & parmegiana; Filé de peito de frango,
a cordon bleau; Filé de peito de frango, ao creme de queijo;
Filé de peito de frango, ao molho de maracuja. 01 opgao de
Carne, entre: Medalhdes de filé mignon, ao molho madeira
com champignon; Medalhdes de filé mignon, ao molho de
pimenta verde; Medalhdes de filé mignon, ao molho de queijo

10 150
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gorgonzola; Medalhdes de filé mignon de sol, gratinado com
queijo coalho e pimenta de cheiro; Medalhdes de filé mignon,
ao molho de vinho; Medalhdes de filé mignon, grelhados e
salpicados com laminas de champignon. 01 opg¢ao de
Peixes e Frutos do Mar, filé de pescada amarela ou filé de
linguado, entre: Ao molho de coco; Grelhado no azeite ao
perfume de pimenta de cheiro; Grelhado no azeite com
molho de alcaparras; Ao molho de camarédo; Com panaché
de legumes. 01 opgao, de filé de camardo, entre:
Escondidinho; Bobo de camarao; Ao alho e dleo. 01 opgao
de Frutas, entre: Finas rodelas de abacaxi; Finas fatias de
meldo; Finas rodelas de kiwi; Uvas frescas. 02 opgoes de
Sobremesas, entre: Pudim de leite condensado; Pavé do
tipo prestigio; Pavé do tipo sonho de valsa; Mousse de
maracuja; Mousse de limao; Torta de chantilly, com nozes e
castanha; Torta de morango; Cheesecake de goiaba;
Torta alemé; Tiramissu. Bebidas: Refrigerantes de sabor
Cola, Guarana e Laranja, incluindo opgBes zero; Agua
mineral sem géas; 02 opgdes de suco de frutas de polpa
natural, adocados a parte, entre o0s sabores: acerola,
maracuja caja, manga, uva, morango, abacaxi e caju, sendo
necessario incluir sachés de agucar e adogante; Gelo.

1.11

JANTAR PADRAO: 02 opgdes de Entrada, entre: Tabua de
frios (queijo gorgonzola, queijo do reino, queijo provolone,
queijo mussarela, presunto de peru, salame italiano,
azeitonas pretas e verdes, tomate seco e palmito),
acompanhada de paes artesanais; Casquinha de siri, servida
com rodelinha de lim&o; Escondidinho de carne de sol;
Creme de palmito, com torradas de alho; Creme de
aspargos, com mini pdo de alho. 04 opcdes de Saladas,
entre: Salada Caprese; Salada de folhas com rucula,
alface crespa e alface comum; Salada de rucula, tomates e
queijo branco; Salada de maionese com batatas, cenouras,
macas e uvas passas; Salada de folhas e frutas; Salada de
batatas, bacalhau e salsa; Salada de tomate, palmito,
champignon, rucula, alface e agrido. 04 opgoes de
Acompanhamentos, entre: Arroz branco; Arroz com
brécolis; Arroz com castanhas; Batatas sauté; Batatas
gratinadas, com creme ao forno; Batatas fritas; Legumes no
vapor; Penne ao sugo; Espaguete a carbonara; Talharim ao
molho branco; Espaguete ao pesto; 01 opgao de Ave, entre:
Filé de peito de frango, grelhado com cenoura e brécolis no
vapor; Filé de peito de frango, ao molho de caja; Filé de peito
de frango, a parmegiana; Filé de peito de frango, a cordon
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bleau; Filé de peito de frango, ao creme de queijo; Filé de
peito de frango, ao molho de maracuja. 01 opgao de Carne,
entre: Medalhdes de filé mignon, ao molho madeira, com
champignons; Medalhdes de filé mignon, ao molho de
pimenta verde; Medalhdes de filé mignon, ao molho de queijo
gorgonzola; Medalhdes de filé mignon de sol gratinado, com
queijo coalho e pimenta de cheiro; Medalhdes de filé mignon,
ao molho de vinho; Medalhdes de filé mignon, grelhados e
salpicados com [aminas de champignon. 01 opgao de Peixe,
filé de pescada amarela ou filé de linguado, entre: Ao molho
de coco; Grelhado no azeite, ao perfume de pimenta de
cheiro; Grelhado no azeite, com molho de alcaparras; Ao
molho de camaréo; 01 opgao de Fruta, entre: Finas rodelas
de abacaxi; Finas fatias de meldo; Finas rodelas de kiwi;
Uvas frescas. 02 opgbes de Sobremesas, entre: Pudim de
leite condensado; Pavé do tipo prestigio; Pavé do tipo sonho
de valsa; Mousse de maracuja; Mousse de lim&o; Torta de
chantilly, com nozes e castanha; Torta de morango;
Cheesecake de goiaba; Torta alem@; Tiramissu. Bebidas:
Refrigerantes de sabor Cola, Guarana e Laranja, incluindo
opcdes zero; Agua mineral sem gas; Agua de Coco; 02
opgdes de suco de frutas de polpa natural, adogados a parte,
entre os sabores: acerola, maracuj@ caja, manga, uva,
morango, abacaxi e caju, sendo necessario incluir sachés de
acucar e adocante; 02 sabores de coquetel de frutas (sem
alcool); Gelo.

1.12

JANTAR NORMAL: 02 opgoes de Entrada, entre: Tabua de
frios (queijo gorgonzola, queijo do reino, queijo provolone,
queijo mussarela, presunto de peru, salame italiano,
azeitonas pretas e verdes, tomate seco e palmito),
acompanhada de pées artesanais; Casquinha de siri, servida
com rodelinha de limdo; Escondidinho de carne de sol;
Creme de palmito, com torradas de alho; Creme de
aspargos, com mini pdo de alho. 04 opcdes de Saladas,
entre: Salada Caprese; Salada de folhas com rucula, alface
crespa e alface comum; Salada de rucula, tomates e queijo
branco; Salada de maionese com batatas, cenouras, magas
e uvas passas; Couve refogado com bacon;  Salada de
folhas e frutas; Salada de batatas, bacalhau e salsa; Salada
de cenoura, beterraba e repolho ralados; Salada de tomate,
palmito, champignon, rdcula, alface e agrido. 04 opgoes, de
Acompanhamentos entre: Arroz branco; Arroz com brocolis;
Arroz com castanhas; Arroz a grega; Puré de batatas;
Batatas sauté; Batatas gratinadas, com creme ao forno;
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Batatas fritas; Legumes no vapor; Penne ao sugo; Espaguete
a carbonara; Talharim ao molho branco; Espaguete ao pesto;
Talharim ao alho e 6leo. 01 opgao, de Ave entre: Filé de
peito de frango, grelhado com cenoura e brécolis no vapor;
Filé de peito de frango, ao molho de caja; Filé de peito de
frango, a parmegiana; Filé de peito de frango, a cordon
bleau; Filé de peito de frango, ao creme de queijo; Filé de
peito de frango, ao molho de maracuja. 01 opgao de Carne,
entre: Medalhdes de filé mignon, ao molho madeira, com
champignons; Medalhdes de filé mignon, ao molho de
pimenta verde; Medalhdes de filé mignon, ao molho de queijo
gorgonzola; Medalhdes de filé mignon de sol gratinado, com
queijo coalho e pimenta de cheiro; Medalhdes de filé mignon,
ao molho de vinho; Medalhdes de filé mignon, grelhados e
salpicados com laminas de champignon. 01 opg¢ao de filé de
salmao, entre: Grelhado no azeite, ao perfume de pimenta
de cheiro; Grelhado no azeite, com molho de alcaparras; Ao
molho de espinafre; Ao molho de liméo; Assado. 01 opgao,
de filé de camarao, entre: Strogonoff com aspargos;
Grelhado ao molho de ervas; Ao molho branco; Camardo na
moranga. 01 opg¢ao de Fruta, entre: Finas fatias de
morango; Finas rodelas de kiwi; Uvas frescas. 02 opgoes de
Sobremesas, entre: Pavé do tipo prestigio; Pavé do tipo
sonho de valsa; Torta de chantilly, com nozes e castanha;
Torta de morango; e Tiramissu. Bebidas: Refrigerantes de
sabor Cola, Guarana e Laranja, incluindo opgdes zero; Agua
mineral sem gas; Agua de Coco; 02 op¢des de suco de frutas
de polpa natural, adogados a parte, entre os sabores:
acerola, maracuja caja, manga, uva, morango, abacaxi e
caju, sendo necessario incluir sachés de agucar e adogante;
02 sabores de coquetel de frutas (sem alcool); Gelo.

113

COQUETEL: 10 opgoes, entre: Mini pdo sirio verde, com
pasta de salmédo e acabamento de salsa fresca; Tabua de
frios (queijo gorgonzola, queijo do reino, queijo provolone,
queijo mussarela, presunto de peru, salame italiano,
azeitonas pretas e verdes, tomate seco e palmito),
acompanhada de paes artesanais; Casquinha de siri, servida
com rodelinha de lim&o; Escondidinho de carne de sol;
Creme de palmito, com torradas de alho; Creme de
aspargos, com mini pdo de alho. Croquetes de bacalhau ou
camarao; Pastéis de carne; Coxinhas de frango; Bolinha de
queijo, de azeitona, nordestina; Mini bruschetas, com molho
de tomate parmesdo e manjericdo; Kibes; Mini quiche de
tomate seco e palmito; Rolinhos de bacalhau, camardo ou
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legumes; Camardo empanado, com gergelim, servido com
molho teriaki; Canapé crocante de tomate seco, ricota e
manjerico; Folhados de carne de sol com nata; Bolinhas de
queijo do tipo provolone; Tartellete de doce de leite.
Bebidas: Refrigerantes de sabor Cola, Guarana e Laranja,
incluindo opgdes zero; Agua mineral sem gas; 02 opgdes de
suco de frutas de polpa natural, adogados a parte, entre os
sabores: acerola, maracujd caja, manga, uva, morango,
abacaxi e caju, sendo necessario incluir sachés de agucar e
adogante; 02 sabores de coquetel de frutas (sem alcool);
Gelo.

VALOR TOTAL ESTIMADO DO LOTE: R$ XXX

Qtd.

Qtd.

Estimad | Aproximad Mzr:ignoo Mpélr:i%r?o
Item ESPACO: Especificagdo Resumida ade ade Esti
. stimado | Total
Servigo | Pessoas | /'niiia) | Estimado
S por evento
ESPACO PARA ATE 1.000 PESSOAS - Formato auditério
com cadeiras acolchoadas, tablado e pulpito; Equipamento
de sonorizagdo, composto por 06 microfones sem fio, 02
pedestais para microfones, cabos de audio, mesa de som,
computador e operador de &udio, durante o tempo de
duragdo do evento; 04 telas de projecdo de 2m x 2m, 04
projetores multimidia, computador, cabeamento e operador
21 técnico, pelo tempo de duragéo do evento; Estacionamento 03 1000
' préprio com, no minimo, 80 vagas; Espaco para musica ao '
vivo; Servico de sala, composto por café (adogado a parte),
cha, entre os sabores: cidreira, camomila, maga, liméo,
capim santo, canela ou baunilha, e agua mineral; Piso de
porcelanato, carpete ou madeira, sem avarias; Paredes e
teto sem manchas, limo, mofo ou infiltragdes; Gerador com
capacidade para suportar os equipamentos em uso, durante
todo o periodo do evento.
Qtd. Qtd. Prego
Estimad | Aproximad | Maximo Mpér:iﬁo
Item BUFETT: Especificacao Resumida ade ade Estimado Estimado
Servigo | Pessoas por T
. otal
s por servigo | Pessoa
2.2 02 1.000
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entre melancia, abacaxi, meldo, maméao, magé ou uva; 03
opgdes de queijos entre os tipos mussarela, prato, coalho,
manteiga, do reino e minas frescal; 04 op¢bes de paes, com
25g a unidade, entre os tipos francés, seda, integral,
brioche, de queijo, de leite ou doce; Manteiga e geleia em
saché de acordo com a quantidade de pessoas
determinada; 02 opgdes de bolo, 100g por fatia, de acordo
com a quantidade de pessoas, que podem ser nos sabores:
chocolate, coco, laranja, milho, formigueiro, baunilha e
goiaba; 02 pratos quentes que podem ser: cuscuz,
macaxeira amanteigada, cartola, salsicha com molho de
tomate, carne de sol com nata, omelete e quiche. Bebidas:
01 opcéo de iogurte, de até 100 ml a unidade, 01 opgéo de
achocolatado, de 200 ml a unidade, de acordo com a
quantidade de pessoas determinada; 02 op¢des de suco de
fruta, de polpa natural, adogados a parte, entre os sabores:
acerola, maracuja, caja, manga, uva, morango, abacaxi e
caju, sendo necessario incluir sachés de agucar e adogante;
Café e leite, adocados a parte; 01 opgdo de cha, entre os
sabores: cidreira, camomila, maca, lim&o, capim santo,
canela ou baunilha; Agua mineral sem gas.

2.3

COFFEE BREAK SIMPLES: 02 opcdes de suco de fruta de
polpa natural, adocados a parte, que podem ser nos
sabores: acerola, maracujd caja, manga, uva, morango,
abacaxi e caju, sendo necessario incluir sachés de agucar e
adogante; 01 opgao de achocolatado, de 200 ml a unidade,
de acordo com a quantidade de pessoas determinada; 02
opgbes de bolo, com 100g a fatia, de acordo com a
quantidade de pessoas descrita, entre 0s sabores:
chocolate, coco, laranja, milho, formigueiro, baunilha e
goiaba; 01 opgao de sanduiche, em pao de 25g a unidade,
com recheio entre: paté de frango, paté de atum, queijo e
presunto ou salame italiano, com rodelas de tomate e folhas
de alface ou rucula; Biscoitos doces tipo Petit Four; Salada
de fruta, em pedagos pequenos, com no minimo sete
opgdes de frutas e suco de laranja; Café e leite, ambos
adocados a parte; 01 opgdo de chd, entre os sabores:
cidreira, camomila, maga, lim&o, capim santo ou baunilha;
Agua mineral sem gas.

02

1.000

24

COFFEE BREAK NORMAL: 02 opgdes de suco de frutas
de polpa natural, adogados a parte que podem ser nos

abores: acerola, maracujd cajd, manga, uva, morango,

02
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abacaxi e caju, sendo necessario incluir sachés de agucar e
adocante; 02 opgdes de bolo, com 100g cada fatia, de
acordo com a quantidade de pessoas determinada, entre os
sabores: chocolate, coco, laranja, milho, formigueiro,
baunilha e goiaba; 01 op¢édo de sanduiche, com péo de 25g,
entre os recheios: paté de frango, com rodelas de tomate e
folhas de alface ou rucula; paté de atum, com rodelas de
tomate e folhas de alface ou rucula; queijo e presunto, com
rodelas de tomate e folhas de alface ou rdcula; ou salame
italiano, com rodelas de tomate e folhas de alface ou rucula;
02 tipos de salgado, tipo coquetel, entre: risoles de frango,
coxinhas de frango, bolinhas de queijo fritas, camardes
empanados, pastéis de forno e folheados; Biscoitos doces
do tipo Petit Four; Salada de frutas, em pedagos pequenos,
com no minimo sete opgdes de frutas e suco de laranja;
Café e leite, ambos adogados a parte; 01 opcao de cha,
entre os sabores: cidreira, camomila, magd, liméo, capim
santo ou baunilha; Agua mineral sem gas.

2.5

ALMOCO NORMAL: 04 opgoes de Saladas, entre: Salada
Caprese; Salada de folhas com rucula, alface crespa e
alface comum; Salada de rucula, tomates e queijo branco;
Salada de maionese com batatas, cenouras, magads e
passas; Couve refogado com bacon; Salada de folhas e
frutas; Salada de batatas; Bacalhau e salsa; Salada de
cenoura ralada, beterraba, repolho;, Salada de tomate,
palmito, champignon, rucula, alface e agrido. 04 opgoes de
Acompanhamentos, entre: Arroz branco; Arroz com
brécolis; Arroz com castanhas; Arroz a grega; Feijao Verde;
Feijdo preto; Puré de batatas; Batatas sauté; Batatas
gratinadas, com creme, ao forno; Batatas fritas; Legumes no
vapor; Penne ao sugo; Espaguete a carbonara; Talharim ao
molho branco; Espaguete ao pesto; Talharim ao alho e 6leo.
01 opgéo de Aves, entre: Filé de peito de frango grelhado,
com cenoura e brocolis no vapor; Filé de peito de frango, ao
molho de caja; Filé de peito de frango, a parmegiana; Filé de
peito de frango, a cordon bleau; Filé de peito de frango, ao
creme de queijo; Filé de peito de frango, ao molho de
maracuja. 01 opgao de Carne, entre:  Medalhdes de filé
mignon, ao molho madeira com champignon; Medalhdes de
filé mignon, ao molho de pimenta verde; Medalhdes de filé
mignon, ao molho de queijo gorgonzola; Medalhdes de filé
mignon de sol, gratinado com queijo coalho e pimenta de
cheiro; Medalhdes de filé mignon, ao molho de vinho;

Medalhdes de filé mignon, grelhados e salpicados com
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ldminas de champignon. 01 opgao de Peixe e Frutos do
Mar, filé de pescada amarela ou filé de linguado, entre: Ao
molho de coco; Grelhado no azeite ao perfume de pimenta
de cheiro; Grelhado no azeite com molho de alcaparras; Ao
molho de camaréo; Com panaché de legumes. 01
opcao, de filé de camarao, entre: Escondidinho; Bobo de
camardo; Ao alho e dleo. 01 opgdo de Frutas, entre:
Finas rodelas de abacaxi; Finas fatias de melao;
Finas rodelas de kiwi; Uvas frescas. 02 opgoes
de Sobremesas, entre: Pudim de leite condensado; Pavé do
tipo prestigio; Pavé do tipo sonho de valsa; Mousse de
maracuja; Mousse de limao; Torta de chantilly, com nozes e
castanha; Torta de morango; Cheesecake de goiaba; Torta
alema; Tiramissu. Bebidas: Refrigerantes de sabor Cola,
Guarana e Laranja, incluindo opgdes zero; Agua
mineral sem gas; 02 opgdes de suco de frutas de polpa
natural, adocados a parte, entre os sabores: acerola,
maracuja caja, manga, uva, morango, abacaxi e caju, sendo
necessario incluir sachés de agucar e adogante; Gelo.

2.6

JANTAR NORMAL: 02 opgdes de Entrada, entre: Tabua
de frios (queijo gorgonzola, queijo do reino, queijo provolone,
queijo mussarela, presunto de peru, salame italiano,
azeitonas pretas e verdes, tomate seco e palmito),
acompanhada de pées artesanais; Casquinha de siri,
servida com rodelinha de lim&o; Escondidinho de carne de
sol; Creme de palmito, com torradas de alho; Creme de
aspargos, com mini pdo de alho. 04 opgdes de Saladas,
entre: Salada Caprese; Salada de folhas com rucula, alface
crespa e alface comum; Salada de rucula, tomates e queijo
branco; Salada de maionese com batatas, cenouras, magas
e uvas passas; Couve refogado com bacon;  Salada de
folhas e frutas; Salada de batatas, bacalhau e salsa; Salada
de cenoura, beterraba e repolho ralados; Salada de tomate,
palmito, champignon, rlcula, alface e agrido. 04 opgoes, de
Acompanhamentos entre: Arroz branco; Arroz com
brécolis; Arroz com castanhas; Arroz a grega; Puré de
batatas; Batatas sauté; Batatas gratinadas, com creme ao
forno; Batatas fritas; Legumes no vapor; Penne ao sugo;
Espaguete a carbonara; Talharim ao molho branco;
Espaguete ao pesto; Talharim ao alho e 6leo. 01 opgao, de
Ave entre: Filé de peito de frango, grelhado com cenoura e
brécolis no vapor; Filé de peito de frango, ao molho de caja;
Filé de peito de frango, a parmegiana; Filé de peito de

frango, a cordon bleau; Filé de peito de frango, ao creme de
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queijo; Filé de peito de frango, ao molho de maracuja. 01
opcao de Carne, entre: Medalhdes de filé mignon, ao molho
madeira, com champignons; Medalhdes de filé mignon, ao
molho de pimenta verde; Medalhdes de filé mignon, ao
molho de queijo gorgonzola; Medalhdes de filé mignon de
sol gratinado, com queijo coalho e pimenta de cheiro;
Medalhdes de filé mignon, ao molho de vinho; Medalhdes de
filé mignon, grelhados e salpicados com laminas de
champignon. 01 opgao de filé de salmao, entre: Grelhado
no azeite, ao perfume de pimenta de cheiro; Grelhado no
azeite, com molho de alcaparras; Ao molho de
espinafre; Ao molho de limdo; Assado. 01 opgdes, de filé
de camarao, entre: Strogonoff com aspargos; Grelhado ao
molho de ervas; Ao molho branco; Camarao na moranga. 01
opcao de Fruta, entre: Finas fatias de morango; Finas
rodelas de kiwi; Uvas frescas. 02 opgoes de Sobremesas,
entre: Pavé do tipo prestigio; Pavé do tipo sonho de valsa;
Torta de chantilly, com nozes e castanha; Torta de morango;
e Tiramissu. Bebidas: Refrigerantes de sabor Cola, Guarana
e Laranja, incluindo opgdes zero; Agua mineral sem gas;
Agua de Coco; 02 opgdes de suco de frutas de polpa
natural, adocados a parte, entre os sabores: acerola,
maracuja caja, manga, uva, morango, abacaxi e caju, sendo
necessario incluir sachés de agucar e adogante; 02 sabores
de coquetel de frutas (sem alcool); Gelo.

2.7

COQUETEL: 10 opgdes, entre: Mini péo sirio verde, com
pasta de salm&do e acabamento de salsa fresca; Tabua de
frios (queijo gorgonzola, queijo do reino, queijo provolone,
queijo mussarela, presunto de peru, salame italiano,
azeitonas pretas e verdes, tomate seco e palmito),
acompanhada de paes artesanais; Casquinha de siri,
servida com rodelinha de limdo; Escondidinho de carne de
sol; Creme de palmito, com torradas de alho; Creme de
aspargos, com mini pao de alho. Croquetes de bacalhau ou
camarao; Pastéis de carne; Coxinhas de frango; Bolinha de
queijo, de azeitona, nordestina; Mini bruschetas, com molho
de tomate parmesdo e manjericao; Kibes; Mini quiche de
tomate seco e palmito; Rolinhos de bacalhau, camarao ou
legumes; Camardo empanado, com gergelim, servido com
molho teriaki; Canapé crocante de tomate seco, ricota e
manjericdo; Folhados de carne de sol com nata; Bolinhas de
queijo do tipo provolone; Tartellete de doce de leite.
Bebidas: Refrigerantes de sabor Cola, Guarana e Laranja,

incluindo opgdes zero; Agua mineral sem gas; 02 opgOes de
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suco de frutas de polpa natural, adogados a parte, entre os
sabores: acerola, maracujad caja, manga, uva, morango,
abacaxi e caju, sendo necessario incluir sachés de agucar e
adocante; 02 sabores de coquetel de frutas (sem alcool);
Gelo.

VALOR TOTAL DO LOTE: R$ XXX

Item

Descri¢ao Resumida

Qtd.
Estimada
de
Servigos

Qtd.
Aproximada
de Pessoas
por evento

Prego
Maximo
Estimado
Unitario

Precgo
Maximo
Total
Estimado

3.1

CAFE DA MANHA (ENTRE 50 E 100 PESSOAS): 03
opgoes de frutas entre melancia, abacaxi, meldo, mamao,
magd ou uva; 03 opgbes de queijos entre os tipos
mussarela, prato, coalho, manteiga, do reino e minas frescal;
04 opgcoes de paes, com 25g a unidade, entre os tipos
francés, seda, integral, brioche, de queijo, de leite ou doce;
Manteiga e geleia em saché de acordo com a quantidade de
pessoas determinada; 02 opgoes de bolo, 100g por fatia, de
acordo com a quantidade de pessoas, que podem ser nos
sabores: chocolate, coco, laranja, milho, formigueiro,
baunilha e goiaba; 02 pratos quentes que podem ser:
cuscuz, macaxeira amanteigada, cartola, salsicha com molho
de tomate, carne de sol com nata, omelete e quiche; 01
opgao de iogurte, de até 100 ml a unidade, 01 opgao de
achocolatado, de 200 ml a unidade, de acordo com a
quantidade de pessoas determinada; 02 opgoes de suco de
fruta, de polpa natural, adogados a parte, entre os sabores:
acerola, maracuja, caja, manga, uva, morango, abacaxi e
caju, sendo necessario incluir sachés de agucar e adogante;
Café e leite, adogados a parte; 01 opgao de cha, entre:
cidreira, camomila, magd, lim&o, capim santo, canela ou
baunilha; Agua mineral sem gas.

05

100

3.2

COFFEE BREAK SIMPLES: 02 opgoes de suco de fruta de
polpa natural, adogados a parte, que podem ser nos sabores:
acerola, maracuja caja, manga, uva, morango, abacaxi e
caju, sendo necessario incluir sachés de agucar e adogante;
02 opgoes de bolo, com 100g a fatia, de acordo com a
quantidade de pessoas descrita, entre os sabores: chocolate,
coco, laranja, milho, formigueiro, baunilha e goiaba; 01
opgao de sanduiche, em pédo de 259 a unidade, com
recheio entre: paté de frango, paté de atum, queijo e
presunto ou salame italiano, com rodelas de tomate e folhas
de alface ou rdcula; Biscoitos doces tipo Petit Four; Salada

10

100
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de fruta, em pedagos pequenos, com no minimo sete opgdes
de frutas e suco de laranja; Café e leite, ambos adogados a
parte; 01 opgao de cha, entre os sabores: cidreira,
camomila, maca, limdo, capim santo ou baunilha; Agua
mineral sem gas.

3.3

COFFEE BREAK NORMAL: 02 opgdes de suco de frutas
de polpa natural, adogados a parte que podem ser nos
sabores: acerola, maracuja caja, manga, uva, morango,
abacaxi e caju, sendo necessario incluir sachés de agucar e
adocante; 02 opgdes de bolo, com 100g cada fatia, de
acordo com a quantidade de pessoas determinada, entre os
sabores: chocolate, coco, laranja, milho, formigueiro,
baunilha e goiaba; 01 opgao de sanduiche, com pédo de
25g, entre os recheios: paté de frango, com rodelas de
tomate e folhas de alface ou rucula; paté de atum, com
rodelas de tomate e folhas de alface ou rdcula; queijo e
presunto, com rodelas de tomate e folhas de alface ou
rucula; ou salame italiano, com rodelas de tomate e folhas de
alface ou rdcula; 02 tipos de salgado, tipo coquetel, entre:
risoles de frango, coxinhas de frango, bolinhas de queijo
fritas, camardes empanados, pastéis de forno e folheados;
Biscoitos doces do tipo Petit Four; Salada de frutas, em
pedacos pequenos, com no minimo sete opgdes de frutas e
suco de laranja; Café e leite, ambos adogados a parte; 01
opgao de cha, entre os sabores: cidreira, camomila, maga,
limao, capim santo ou baunilha; Agua mineral sem gés.

10

100

3.4

ALMOCO SIMPLES: 04 opgoes de saladas, entre: Salada
Caprese; Salada de folhas com ricula, alface crespa e alface
comum; Salada de rdcula, tomates e queijo branco; Salada
de maionese com batata, cenoura, macd e uvas passas;
Couve refogado com bacon; Salada de folhas e frutas;
Salada de batata, bacalhau e salsa; Salada de cenoura
ralada, beterraba, repolho; Salada de tomate, palmito,
champignon, rucula, alface e agrido. 04 opcoes de
Acompanhamento, entre: Arroz branco; Arroz com brécolis;
Arroz com castanhas; Arroz a grega; Feijdo verde; Feijao
preto; Puré de batatas; Batatas sauté; Batatas gratinadas
com creme, ao forno; Batatas fritas; Legumes no vapor;
Penne ao sugo; Espaguete a carbonara; Talharim ao molho
branco; Espaguete ao pesto; Talharim ao alho e 6leo. 01
opgao de Ave, entre: Filé de frango grelhado, com cenoura
e brécolis no vapor; Filé de frango ao molho de cajg; Filé de
frango a parmegiana; Filé de frango a cordon bleau; Filé de
frango ao creme de queijo; Filé de frango ao molho de
maracuja. 01 opgao de Carne, entre: Medalhdes de filé
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mignon, ao molho madeira com champignon; Medalhdes de
file mignon, ao molho de pimenta verde; Medalhdes de filé
mignon, ao molho de queijo gorgonzola; Medalhdes de filé
mignon de sol, gratinado com queijo coalho e pimenta de
cheiro; Medalhdes de filé mignon, ao molho de vinho;
Medalhdes de filé mignon, grelhados, salpicados de laminas
de champignon. 01 opgao de Fruta, entre: Finas rodelas de
abacaxi; Finas fatias de meldo; Finas rodelas de kiwi; Uvas
frescas. 02 opgoes de Sobremesas, entre: Pudim de leite
condensado; Pavé do tipo prestigio; Pavé do tipo sonho de
valsa; Mousse de maracuja; Mousse de limdo; Torta de
chantilly, com nozes e castanha; Torta de morango;
Cheesecake de goiaba; Torta alema; Tiramissu. Bebidas:
Refrigerantes de sabor Cola, Guarana e Laranja, incluindo
opcBes zero; Agua mineral sem gas; 02 opgdes de suco de
frutas de polpa natural, adogados a parte, entre os sabores:
acerola, maracuja caja, manga, uva, morango, abacaxi e
caju, sendo necessario incluir sachés de agucar e adogante;
Gelo.

3.5

ALMOCO NORMAL: 04 opgoes de Saladas, entre: Salada
Caprese; Salada de folhas com rucula, alface crespa e alface
comum; Salada de rdcula, tomates e queijo branco; Salada
de maionese com batatas, cenouras, macgés e passas; Couve
refogado com bacon; Salada de folhas e frutas; Salada de
batatas; Bacalhau e salsa; Salada de cenoura ralada,
beterraba, repolho; Salada de tomate, palmito, champignon,
rucula, alface e agriéo. 04 opgoes de Acompanhamentos,
entre:  Arroz branco; Arroz com brocolis; Arroz com
castanhas; Arroz a grega; Feijao verde; Feijao preto; Puré
de batatas; Batatas sauté; Batatas gratinadas, com creme,
ao forno; Batatas fritas; Legumes no vapor; Penne ao sugo;
Espaguete a carbonara; Talharim ao molho branco;
Espaguete ao pesto; Talharim ao alho e 6leo. 01 opgao de
Aves, entre: Filé de peito de frango grelhado, com cenoura e
brécolis no vapor; Filé de peito de frango, ao molho de cajg;
Filé de peito de frango, a parmegiana; Filé de peito de
frango, a cordon bleau; Filé de peito de frango, ao creme de
queijo; Filé de peito de frango, ao molho de maracuja. 01
opcdo de Carnes, entre: Medalhdes de filé mignon, ao
molho madeira com champignon; Medalhdes de filé mignon,
ao molho de pimenta verde; Medalhdes de filé mignon, ao
molho de queijo gorgonzola; Medalhdes de filé mignon de
sol, gratinado com queijo coalho e pimenta de cheiro;
Medalhdes de filé mignon, ao molho de vinho; Medalhdes de
filé mignon, grelhados e salpicados com laminas de
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champignon. 01 opgado de Peixes e Frutos do Mar, filé de
pescada amarela ou filé de linguado, entre: Ao molho de
coco; Grelhado no azeite ao perfume de pimenta de cheiro;
Grelhado no azeite com molho de alcaparras; Ao molho de
camaré@o; Com panaché de legumes. 01 opgao, de filé de
camarao, entre: Escondidinho; Bobo de camarao; Ao alho e
6leo. 01 opgao de Frutas, entre: Finas rodelas de abacaxi;
Finas fatias de meldo; Finas rodelas de kiwi; Uvas frescas.
02 opgcoes de Sobremesas, entre: Pudim de leite
condensado; Pavé do tipo prestigio; Pavé do tipo sonho de
valsa; Mousse de maracuja; Mousse de limdo; Torta de
chantilly, com nozes e castanha; Torta de morango;
Cheesecake de goiaba; Torta alema; Tiramissu. Bebidas:
Refrigerantes de sabor Cola, Guarana e Laranja, incluindo
opcBes zero; Agua mineral sem gas; 02 opgdes de suco de
frutas de polpa natural, adogados a parte, entre os sabores:
acerola, maracuja caja, manga, uva, morango, abacaxi e
caju, sendo necessario incluir sachés de agucar e adogante;
Gelo

3.6

JANTAR PADRAO: 02 opgdes de Entrada, entre: Tabua
de frios (queijo gorgonzola, queijo do reino, queijo provolone,
queijo mussarela, presunto de peru, salame italiano,
azeitonas pretas e verdes, tomate seco e palmito),
acompanhada de paes artesanais; Casquinha de siri, servida
com rodelinha de limdo; Escondidinho de carne de sol;
Creme de palmito, com torradas de alho; Creme de
aspargos, com mini pdo de alho. 04 opgoes de Saladas,
entre: Salada Caprese; Salada de folhas com ricula, alface
crespa e alface comum; Salada de rucula, tomates e queijo
branco; Salada de maionese com batatas, cenouras, macéas
e uvas passas; Salada de folhas e frutas; Salada de batatas,
bacalhau e salsa; Salada de tomate, palmito, champignon,
rucula, alface e agriéo. 04 opgoes de Acompanhamentos,
entre: Arroz branco; Arroz com brocolis; Arroz com
castanhas; Batatas sauté; Batatas gratinadas, com creme ao
forno; Batatas fritas; Legumes no vapor; Penne ao sugo;
Espaguete a carbonara;  Talharim ao molho branco;
Espaguete ao pesto; 01 opgao de Ave, entre: Filé de peito
de frango, grelhado com cenoura e brdcolis no vapor; Filé de
peito de frango, ao molho de caja; Filé de peito de frango, a
parmegiana; Filé de peito de frango, a cordon bleau; Filé de
peito de frango, ao creme de queijo; Filé de peito de frango,
ao molho de maracuja. 01 opgdo de Carne, entre:
Medalhdes de filé mignon, ao molho madeira, com
champignons; Medalhdes de filé mignon, ao molho de
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pimenta verde; Medalhdes de filé mignon, ao molho de
queijo gorgonzola; Medalhdes de filé mignon de sol
gratinado, com queijo coalho e pimenta de cheiro; Medalhdes
de filé mignon, ao molho de vinho; Medalhdes de filé mignon,
grelhados e salpicados com ldminas de champignon. 01
opgao de Peixe, filé de pescada amarela ou filé de linguado,
entre: Ao molho de coco; Grelhado no azeite, ao perfume de
pimenta de cheiro; Grelhado no azeite, com molho de
alcaparras; Ao molho de camardo; 01 opgao de Fruta,
entre: Finas rodelas de abacaxi; Finas fatias de meléo; Finas
rodelas de kiwi; Uvas frescas. 02 opgoes de Sobremesas,
entre: Pudim de leite condensado; Pavé do tipo prestigio;
Pavé do tipo sonho de valsa; Mousse de maracuja; Mousse
de limao; Torta de chantilly, com nozes e castanha; Torta de
morango; Cheesecake de goiaba; Torta alema; Tiramissu.
Bebidas: Refrigerantes de sabor Cola, Guarana e Laranja,
incluindo opgdes zero; Agua mineral sem gas; Agua de Coco;
02 opgdes de suco de frutas de polpa natural, adogados a
parte, entre os sabores: acerola, maracuja caja, manga, uva,
morango, abacaxi e caju, sendo necessario incluir sachés de
agucar e adogante; 02 sabores de coquetel de frutas (sem
alcool); Gelo.

3.7

JANTAR NORMAL: 02 opgoes de Entrada, entre: Tabua
de frios (queijo gorgonzola, queijo do reino, queijo provolone,
queijo mussarela, presunto de peru, salame italiano,
azeitonas pretas e verdes, tomate seco e palmito),
acompanhada de paes artesanais; Casquinha de siri, servida
com rodelinha de limdo; Escondidinho de carne de sol;
Creme de palmito, com torradas de alho; Creme de
aspargos, com mini pdo de alho. 04 opgoes de Saladas,
entre: Salada Caprese; Salada de folhas com rucula, alface
crespa e alface comum; Salada de rucula, tomates e queijo
branco; Salada de maionese com batatas, cenouras, macgéas
e uvas passas; Couve refogado com bacon; Salada de folhas
e frutas; Salada de batatas, bacalhau e salsa; Salada de
cenoura, beterraba e repolho ralados; Salada de tomate,
palmito, champignon, rdcula, alface e agriéo. 04 opgoes, de
Acompanhamentos entre: Arroz branco; Arroz com
brocolis; Arroz com castanhas; Arroz a grega; Puré de
batatas; Batatas sauté; Batatas gratinadas, com creme ao
forno; Batatas fritas; Legumes no vapor; Penne ao sugo;
Espaguete a carbonara; Talharim ao molho branco;
Espaguete ao pesto; Talharim ao alho e dleo. 01 opgéo, de
Ave entre: Filé de peito de frango, grelhado com cenoura e
brécolis no vapor; Filé de peito de frango, ao molho de cajg;
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Filé de peito de frango, a parmegiana; Filé de peito de
frango, a cordon bleau; Filé de peito de frango, ao creme de
queijo; Filé de peito de frango, a0 molho de maracuja. 01
opcao de Carnes, entre: MedalhGes de filé mignon, ao
molho madeira, com champignons; Medalhdes de filé
mignon, ao molho de pimenta verde; Medalhdes de filé
mignon, ao molho de queijo gorgonzola; Medalhdes de filé
mignon de sol gratinado, com queijo coalho e pimenta de
cheiro; Medalhdes de filé mignon, ao molho de vinho;
Medalhdes de filé mignon, grelhados e salpicados com
ldminas de champignon. 01 opgao de filé de salmao, entre:
Grelhado no azeite, ao perfume de pimenta de cheiro;
Grelhado no azeite, com molho de alcaparras; Ao molho de
espinafre; Ao molho de limdo; Assado. 01 opgao, de filé de
camarao, entre: Strogonoff com aspargos; Grelhado ao
molho de ervas; Ao molho branco; Camar&o na moranga. 01
opcao de Fruta, entre: Finas fatias de morango; Finas
rodelas de kiwi; Uvas frescas. 02 opgoes de Sobremesas,
entre: Pavé do tipo prestigio; Pavé do tipo sonho de valsa;
Torta de chantilly, com nozes e castanha; Torta de morango;
e Tiramissu. Bebidas: Refrigerantes de sabor Cola, Guarana
e Laranja, incluindo opgdes zero; Agua mineral sem gas;
Agua de Coco; 02 opgdes de suco de frutas de polpa
natural, adocados a parte, entre os sabores: acerola,
maracuja caja, manga, uva, morango, abacaxi e caju, sendo
necessario incluir sachés de agucar e adogante; 02 sabores
de coquetel de frutas (sem &lcool); Gelo.

3.8

COQUETEL: 10 opgoes, entre: Mini péo sirio verde, com
pasta de salmédo e acabamento de salsa fresca; Tabua de
frios (queijo gorgonzola, queijo do reino, queijo provolone,
queijo mussarela, presunto de peru, salame italiano,
azeitonas pretas e verdes, tomate seco e palmito),
acompanhada de paes artesanais; Casquinha de siri, servida
com rodelinha de liméo; Escondidinho de carne de sol;
Creme de palmito, com torradas de alho; Creme de
aspargos, com mini pao de alho. Croquetes de bacalhau ou
camar@o; Pastéis de carne; Coxinhas de frango; Bolinha de
queijo, de azeitona, nordestino; Mini bruschetas, com molho
de tomate parmesé@o e manjericdo; Kibes; Mini quiche de
tomate seco e palmito; Rolinhos de bacalhau, camaréo ou
legumes; Camardo empanado, com gergelim, servido com
molho teriaki; Canapé crocante de tomate seco, ricota e
manjericao; Folhados de carne de sol com nata; Bolinhas de
queijo do tipo provolone; Tartellete de doce de leite.
Bebidas: Refrigerantes de sabor Cola, Guarana e Laranja,
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incluindo opgdes zero; Agua mineral sem gas; 02 opgdes de
suco de frutas de polpa natural, adogados a parte, entre os
sabores: acerola, maracuja caja, manga, uva, morango,
abacaxi e caju, sendo necessario incluir sachés de agucar e
adogante; 02 sabores de coquetel de frutas (sem élcool);
Gelo.

3.9

KIT LANCHE: Os kits deverdo ser entregues em local
indicado pelo Senac, contendo o0s seguintes itens
acomodados em um Unico recipiente: 01 salgado de forno
grande, entre as seguintes opgdes: Joelho de queijo e
presunto, joelho de frango, croissant recheado de frango com
catupiry, com, no minimo, 250 gramas; 01 biscoito
recheado doce, sabor chocolate ou morango, com o0 minimo
de 60gramas; 01 opgdo de fruta, entre os tipos maca e
tangerina; 01 caixa de suco com, no minimo, 200 ml; 01
caixa de achocolatado com, no minimo, 200 ml; &gua
mineral, com, no minimo, 300 ml, 02 guardanapos
embalados.
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ANEXO V
MODELOS DE OUTROS DOCUMENTOS

DOCUMENTO 1

_ PROCESSO N° 192/2016-SENAC/RN
PREGAO PRESENCIAL N° 019/2016-SENAC/RN

MODELO DE DECLARAGCAO DE CUMPRIMENTO DO INCISO XXXIil DO ART. 7° DA CF/88.

DECLARO, para 0s devidos fins, que a empresa
, interessada em participar no processo licitatdrio em
referéncia, realizado pelo Departamento Regional do Servico de Aprendizagem Comercial no Rio
Grande do Norte — Senac/RN, sob as penas da lei, que ndo emprega menores de dezoito anos em
trabalho noturno, perigoso ou insalubre e nem menores de dezesseis em qualquer trabalho, salvo na
condi¢éo de aprendiz, a partir de 14 (quatorze) anos, em cumprimento ao disposto no inciso XXXIII do
artigo 7° da Constituicio Federal.

de de 2016.

Nome do Representante da Empresa

Razao Social da licitante:

CNPJ/MF:

Endereco:

Pessoa para Contato:

Telefone / fax:

ATENCAO: Este documento devera ser preenchido em papel timbrado da empresa e estar
devidamente assinado pelo representante legal da empresa.
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DOCUMENTO 2

_ PROCESSO N° 192/2016-SENAC/RN
PREGAO PRESENCIAL N° 019/2016-SENAC/RN

MODELO DE DECLARAGAO DE INEXISTENCIA DE FATO IMPEDITIVO

A Comissdo Permanente de Licitagio do Servico Nacional de Aprendizagem Comercial -
SENAC/RN
Enderego: Rua Sdo Tomé, n°® 444, Cidade Alta, Natal/RN, CEP 59.025-030.

(RAZAO SOCIAL DA EMPRESA), estabelecida na -- (endereco completo) ---, inscrita no
CNPJ sob 0 n° ---, neste ato representada pelo seu (representante/autor/procurador), no uso de suas
atribuicdes legais, vem: DECLARAR, para fins de participagdo no processo licitatério em pauta, sob as
penas da lei, que inexiste qualquer fato impeditivo a sua participagéo na licitagdo citada, que nao foi
declarada inidénea por alguma das esferas da Administragao Publica Direta ou Indireta ou por qualquer
dos integrantes do Sistema S (Sesc, Sesi, Senai, Senac, Sebrae, etc.), ou suspensa de licitar e/ou
contratar com 0 SENAC, e que se compromete a comunicar a ocorréncia de fatos supervenientes. Por
ser verdadeiro assina a presente.

de de 2016.

Razéao Social da Empresa
Nome do Responsavel Procurador
N° do CPF

Servico Nacional de Aprendizagem Comercial
Departamento Regional do Rio Grande do Norte

Rua Sado Tomé, 444. Cidade Alta, Natal-RN.

CEP 59025-030 | Tel.: (84) 4005-1000 | www.rn.senac.br



Pagina 85'de 87

DOCUMENTO 3

_ PROCESSO N° 192/2016-SENAC/RN
PREGAO PRESENCIAL N° 019/2016-SENAC/RN

MODELO DE DECLARAGAO DE SUSTENTABILIDADE.

A Comissdo Permanente de Licitagio do Servico Nacional de Aprendizagem Comercial -
SENAC/RN
Enderego: Rua Sao Tomé, n°® 444, Tirol, Natal/RN, CEP 59.025-030.

(RAZAO SOCIAL DA EMPRESA), estabelecida na -- (endereco completo) ---, inscrita no
CNPJ sob 0 n° ---, neste ato representada pelo seu (representante/autor/procurador), no uso de suas
atribuicoes legais, vem:

DECLARAR, para fins de participagdo no processo licitatério em pauta, sob as penas da lei,
que:

(X) atendo a legislacdo ambiental - em face da politica governamental do desenvolvimento nacional
sustentavel - naquilo que aplicavel a prestagcdo dos servigos contratados por via deste certame
licitatério, bem como atenderei as politicas de desenvolvimento sustentavel de acordo com a legislagao
especifica que vier a ser estabelecida pelo Governo Federal;

(X) que promoverei em minhas dependéncias, de acordo com a natureza de meus servigos internos, a
aplicagéo da Instrucdo Normativa n® 01/2010 (praticas de sustentabilidade ambiental), no tocante, em
especial, ao disposto no Art. 6° desta referida instrugéo;

(X) que atenderei, sem reservas, 0s seguintes principios relativos ao direito ambiental: Principio do
Desenvolvimento Sustentavel (art. 170, VI cc. art 225, V, da CF e arts. 4° e 5° da Lei 6.938/81),
Principio do Poluidor Pagador (art. 225, § 3° da CF e arts. 4°, VIl e 14, § 1° da Lei 6.938/81) e Principio
da Prevengdo/Precaugéo (art. 225, IV, e art. 9°, 1, lIl, V da Lei 6.938/81).

Por ser verdadeiro assina a presente.

de de 2016.

Razéo Social da Empresa
Nome do Responsavel Procurador
N° do CPF
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DOCUMENTO 4

_ PROCESSO N° 192/2016-SENAC/RN
PREGAO PRESENCIAL N° 019/2016-SENAC/RN

MODELO DE DECLARAGAO DO PORTE DA EMPRESA
(Obrigatéria para Microempresas ou Empresas de Pequeno Porte)

(RAZAO SOCIAL DA EMPRESA), estabelecida na -- (endereco completo) ---, inscrita no
CNPJ sob 0 n° ---, neste ato representada pelo seu (representante/autor/procurador), no uso de suas
atribuigdes legais, DECLARA, sob as penalidades da lei, que se enquadra como Microempresa ou
Empresa de Pequeno Porte, nos termos do art. 3° da Lei Complementar n° 123, de 14 de Dezembro de
2006, estando apta a fruir os beneficios e vantagens legalmente instituidas por ndo se enquadrar em
nenhuma das vedagdes legais impostas pelo § 4° do art. 3° da Lei Complementar n° 123, de 14 de
dezembro de 2006.

Declaro, para fins da LC 123/2006 e suas alteragdes, e sob as penalidades desta, ser:

( ) MICROEMPRESA - Receita bruta anual igual ou inferior a R$ 360.000,00 e estando apta a
fruir os beneficios e vantagens legalmente instituidas por ndo se enquadrar em nenhuma das vedagdes
legais impostas pelo § 4° do art. 3° da Lei Complementar n°® 123/06.

( ) EMPRESA DE PEQUENO PORTE- Receita bruta anual superior a R$ 360.000,00 e igual
ou inferior a R$ 3.600.000,00, estando apta a fruir os beneficios e vantagens legalmente instituidas por
nao se enquadrar em nenhuma das vedagdes legais impostas pelo § 4° do art. 3° da Lei Complementar
n° 123/06.

Observacgoes:

o Esta declaragdo podera ser preenchida somente pela licitante enquadrada como ME
ou EPP, nos termos da LC 123, de 14 de dezembro de 2006.

o A ndo apresentacdo desta declaragao sera interpretada como nao enquadramento da
licitante como ME ou EPP, nos termos da LC n° 123/2006, ou a opg¢éo pela néo utilizagdo do direito de
tratamento diferenciado.

de de 2016.

Razao Social da Empresa
Nome do Responsavel Procurador
N° do CPF
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DOCUMENTO 5

_ PROCESSO N° 192/2016-SENAC/RN
PREGAO PRESENCIAL N° 019/2016-SENAC/RN

MODELO DE ATESTADO (OU DECLARAGAO) DE CAPACIDADE TECNICA

Atestamos (ou declaramos) que o ¢rgdo (empresa)

inscrita no  CNPJ  (MF) n° , estabelecida no (a)
, locou espaco para eventos e forneceu servigos de buffet, no periodo
de , em condi¢des semelhantes ou similares as contidas no Edital de Pregéo

Presencial n° 016/2016.

Atestamos (ou declaramos), ainda, que os compromissos assumidos pela empresa foram
cumpridos satisfatoriamente, nada constando em nossos arquivos que a desabone comercial ou
tecnicamente.

de de 2016.

Cargo do Atestante
Nome do Responsavel da empresa atestante

Pessoa para Contato:

Cargo:

Telefone:

E-mail:

ATENCAO: Este atestado (ou declaracdo) devera ser emitido em papel que identifique o érgdo (ou
empresa) emissora.
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